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สำ�นักเทคโนโลยีชุมชน 

เทคโนโลยีการยืดอายุผลิตภัณฑ์สะตอ

	 กรมวทิยาศาสตร์บริการ ได้ศึกษาการยืดอายผุลติภณัฑ์
สะตอ โดยทดลองน�ำสะตอมาแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์ โดยน�ำ 
วทิยาศาสตร์และเทคโนโลยทีีไ่ด้จากงานวจิยัไปพฒันาผลติภัณฑ์
อาหาร โดยเมล็ดสะตอมาแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์กึ่งส�ำเร็จรูป 
และผลิตภัณฑ์ส�ำเร็จรูป เพื่อเป็นแนวทางเพิ่มมูลค่าวัตถุดิบ 
ให้สามารถผลติในระดบัครัวเรือนและอตุสาหกรรมขนาดย่อมได้ 
การแปรรปูสะตอช่วยยดือายกุารเกบ็รกัษาผลติภณัฑ์ให้นานขึ้น 
ผลิตภัณฑ์สะตอที่ได้ศึกษาทดลอง เช่น สะตอดองในน�้ำปรุงรส 
สะตอบรรจุในถุงสุญญากาศ สะตอแห้ง สะตอทอดกรอบ 
ปรุงรส ข้าวเกรียบสะตอ เป็นต้น 

ประโยชน์ที่ ได้รับ  

	 1.	 ได้สูตรและกระบวนการผลิตทีส่ามารถยดือายกุาร
เก็บผลิตภัณฑ์สะตอแปรรูป     
	 2.	 สร้างมูลค่าเพิ่มให้กับวัตถุดิบที่มีมากในท้องถิ่น  
	 3. ส่งเสริมให้ใช้วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีเพื่อการ
พัฒนาคุณภาพของผลิตภัณฑ์อาหาร 

กลุ่มเป้าหมาย  

	 ผู้ประกอบการอาหารในระดบัชมุชน และผูส้นใจทัว่ไป 
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