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 กรมวิทยาศาสตรบรกิาร (วศ.) กระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลย ีไดเปนหน่ึงในหนวยงาน ท่ีสํานักนายกรฐัมนตร ีไดเชญิให

เขารวมประชมุหารอืการพจิารณากําหนดมาตรฐานแถบสธีงชาตไิทย โดยท่ีกรมวิทยาศาสตรบรกิารไดเปนหน่ึงในหนวยงานภาครฐัและ

ภาคเอกชนจาก 9 หนวยงาน ประกอบไปดวย กระทรวงการตางประเทศ กระทรวงอุตสาหกรรม สํานักงานคณะกรรมการกฤษฎีกา 

สาํนักงานมาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรม กรมวิทยาศาสตรบรกิาร สาํนักงานเสรมิสรางเอกลกัษณของชาติ สํานักงานปลดัสํานัก

นายกรัฐมนตรี สํานักงานกฎระเบียบกลาง สํานักงานปลัดสํานักนายกรัฐมนตรี และหนวยงานเอกชนที่เกี่ยวของ ในการคัดเลือกธง

ตนแบบ ท่ีจะกําหนดสดีวยวิธกีารวัดสธีงตนแบบจากแหลง ดงัน้ี 1. ธงชาตจิากพพิธิภณัฑแหงชาต ิ จากธง 2 ประเภท ไดแก ธงชยั

เฉลมิพล และ ธงไตรรงค  2. ธงชาตจิากพพิธิภณัฑธงชาตไิทย และ  3. ธงจากราชนาวี โดยที่กรมวิทยาศาสตรบรกิารไดรบัมอบหมายให

พจิารณาคัดเลอืกธงจากท้ัง 3 แหลง โดยดจูากลกัษณะปรากฏ และการวดัคาสดีวยเครื่อง Colorimetric spectrophotometer แลวนําเสนอ

ตอท่ีประชมุเพื่อกําหนดคาสขีองธงตนแบบ และไดประกาศราชกิจจานเุบกษา เลมท่ี 134 ตอนพเิศษ 245 ง ลงวันที ่30 กันยายน 2560 

ใหเปนเกณฑลกัษณะของคาแนะนําของธงชาตไิทย

 ตามท่ีมตคิณะกรรมการจดักิจกรรมฉลองครบรอบ 100 ป การประกาศใชธงไตรรงคเปนธงชาติไทย โดยมีรองนายกรฐัมนตร ี

นายวิษณ ุเครอืงาม เปนประธานกรรมการ และรฐัมนตรปีระจาํสาํนักนายกรฐัมนตร ีนายออมสนิ ชวีะพฤกษ เปนรองประธานกรรมการ 

ไดมอบหมายใหสํานักงานปลัดสํานักนายกรัฐมนตรีพิจารณาเรื่องการกําหนดมาตรฐานแถบสีธงชาติไทย เพื่อใหมีมาตรฐานสีและเปน

มาตรฐานสตีามหนวยสากล โดยกําหนดในลกัษณะของคาแนะนําทางราชการ สาํนักงานปลดัสาํนักนายกรฐัมนตรจีงึไดกําหนดจดัการ

ประชมุหารอืรวมกันระหวางหนวยงานภาครฐัและภาคเอกชนท่ีเก่ียวของ ท้ัง 9 หนวยงานท่ีไดกลาวขางตน

 จากมตทีิป่ระชมุการพจิารณากําหนดมาตรฐานแถบสธีงชาตไิทยดงักลาว ไดมีมตใิหมีการตรวจสอบคาแถบส ี(สน้ํีาเงนิแก สขีาว 

และสแีดง) จากธงชาต ิ3 แหลง ซึ่งมตท่ีิประชมุใหกรมวิทยาศาสตรบรกิารเปนผูตรวจสอบพจิารณาและนําเสนอตอท่ีประชมุและมีมติเหน็

สมควรใหกําหนดคาแถบสธีงชาตไิทยจากธงชาตริาชนาวี และใชผลของกรมวิทยาศาสตรบรกิาร จากการทดสอบคาแถบสีธงชาติไทย 

(สน้ํีาเงนิแก สขีาว และสแีดง) ดวยเครือ่ง Colorimetric spectrophotomete ซึ่งผลของการทดสอบที่ ไดนําเสนอตอท่ีประชมุไดกําหนด

คา CIELAB D65 สแีดง คา L* = 36.4 , a* = 55.47 , b* = 25.42  สขีาว คา L* = 96.61 , a* = -0.15 , b* = -1.48 และสีน้ําเงนิ 

คา L* = 18.63 , a* = 7.89 , b* = -19.45 โดยไดกําหนดคา rE* (delta E) ไมเกิน 1.5 และไดประกาศเปนราชกิจจานุเบกษา เลมท่ี 134 

ตอนพเิศษ 245 ง ลงวันท่ี 30 กันยายน 2560 ใหเปนเกณฑลกัษณะของคาแนะนําทางราชการ
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งานบริการวิทยาศาสตร ในการกําหนดและวัดคาสีธงชาติไทย



สรรสาระPEOPLE IN FOCUS

ทุติยภูมิ การรับรองผลิตภัณฑ การพัฒนาและรับรองระบบงาน

หองปฏิบัติการ การพัฒนาและการรับรองบุคลากร ตลอดจน

การวิจัยและพัฒนา เพื่อสรางองคความรูดานการทดสอบ และ

การกาํหนดมาตรฐานผลติภณัฑนวตักรรม การเผยแพรองคความรู

ในรูปแบบการฝกอบรม การถายทอดเทคโนโลยีและการสราง

ศูนยขอมูลสารสนเทศทางวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

แผนการบูรณาการด�านการทํางาน
 กรมวิทยาศาสตรบริการยังทํางานรวมกับทุกภาคสวน

ในรูปแบบเครือขายความรวมมือทางวิชาการกับหนวยงานทัง้ใน

สวนกลางและสวนภูมิภาค ในการผลักดันใหวิทยาศาสตรและ

เทคโนโลยีเปนพื้นฐานของการพฒันาประเทศไทย เชน สํานกังาน

ตาํรวจแหงชาต ิกรมสงเสรมิอตุสาหกรรม และสถาบนัการศกึษา 

ทุกภูมิภาค เพื่อใหงานบริการดานวิทยาศาสตร เทคโนโลยี และ

นวตักรรมขยายในวงกวาง ท้ังมติดิานปรมิาณและคณุภาพควบคู

กนัไป ตอบสนองความตองการของภาคอตุสาหกรรมไดอยางท่ัวถงึ

และมีประสิทธิภาพ

แผนการดําเนินงานต�อเนื่องป� พ.ศ. 2561
 กรมวิทยาศาสตรบริการมีความมุงมั่นและพรอมที่จะเปน

สวนหนึ่งในการขับเคลื่อนประเทศไทยเขาสู “ประเทศไทย 4.0” 

โดยการพัฒนาโครงสรางพื้นฐานดานคุณภาพใหมีความเขมแข็ง 

มีมาตรฐานไดรับการยอมรับจากสากล และเปนกลไกในการยก

ระดบัภาคอตุสาหกรรม ผูประกอบวสิาหกจิขนาดกลางขนาดเลก็

และชุมชน  ปรบัเปลี่ยนโครงสรางเศรษฐกจิของประเทศไทย ไปสู 

“Value–Based Economy” หรือ “เศรษฐกิจ ที่ขับเคลื่อน

ดวยนวัตกรรม” บรรลุตามเจตนารมณของรัฐบาล

บทบาทและภารกิจของ วศ.
 กรมวิทยาศาสตรบริการ กระทรวงวิทยาศาสตรและ

เทคโนโลยีมีภารกิจในการสนับสนุน สงเสริม  งานวิชาการเพื่อ

การพัฒนาโครงสรางพื ้นฐานดานคุณภาพของประเทศไทย 

อนัไดแก มาตรวทิยา (Metrology) การมาตรฐาน (Standardization) 

การทดสอบ (Testing) และคณุภาพ (Quality) โดยท่ีกรมวทิยาศาสตรบรกิาร 

มีบทบาทในฐานะทีเ่ปนทัง้หนวยปฏิบัติการและหนวยสนับสนุน

สงเสริม ในการพฒันาและสรางความเขมแข็งใหงานท้ัง 4 ดานดงักลาว 

เพ่ือใหภาคการผลติ สามารถผลิตสินคาท่ีมคีณุภาพและความปลอดภยั

ไดมาตรฐานสงมอบใหกบัผูบรโิภคภายในประเทศ และสามารถ

แขงขันไดในเวทีการคาโลก รวมถึงยังทําหนาทีส่นับสนุนดาน

วิชาการใหกบัหนวยงานของรฐัท่ีตองใชขอมลูจากหองปฏบิตักิาร

ประกอบการตัดสนิและการตรวจพิสจูนในการปฏิบตัิหนาทีต่าม

กฎหมายอีกดวย ภายใตวิสัยทัศน “เปนผูนาํในการใหบริการ

ดวยคุณภาพและนวัตกรรม เพื่อเพิม่ขีดความสามารถในการ

แขงขันของประเทศในระดับสากล” 

เป�าหมายและแผนการบริหารงาน กรมวิทยาศาสตร�บริการ
 กรมวิทยาศาสตรบริการ ไดตั้งเปาหมายในการยกระดับ

โครงสรางพ้ืนฐานดานวทิยาศาสตร เทคโนโลยีและนวตักรรมของ

ประเทศไทย ใหมีความเขมแข็งในการตรวจสอบและรับรองตาม

มาตรฐานสากล สามารถสรางมูลคาสินคาดวยนวัตกรรม ใหกับ

อุตสาหกรรมเปาหมายสูตลาดโลก โดยปรับบทบาทขององคกร

ใหมีความพรอมในการใหบรกิารแกภาคอุตสาหกรรมเปาหมาย อาทิ 

อุตสาหกรรมการแปรรปูอาหาร อุตสาหกรรมการแพทยครบวงจร 

หุนยนตและระบบอตัโนมัตใินภาคอุตสาหกรรม ผานการดาํเนนิงาน

ดานการทดสอบคณุภาพสินคา การสอบเทียบเครื่องมือวดัระดบั

นางอุมาพร สุขม�วง
อธิบดีกรมวิทยาศาสตร�บริการ

บทบาท กรมวิทยาศาสตร�บริการ 
ในยุคประเทศไทย 4.0

 วารสารกรมวิทยาศาสตร�บริการฉบับที่ 206 คอลัมน� People in Focus นี้มีความยินดี
ยิ่งที่ได�ต�อนรับ นางอุมาพร สุขม�วง อธิบดีกรมวิทยาศาสตร�บริการ ซึ่งท�านได�รับการแต�งตั้ง
ตําแหน�งอธิบดีกรมวิทยาศาสตร�บริการ เมื่อวันที่ 1 ตุลาคม 2560 ที่ผ�านมา ในโอกาสนี้จึงได�
สัมภาษณ�ถึงแนวคิดการผลักดันการดําเนินงานของกรมวิทยาศาสตร�บริการ ที่มุ�งมั่นยกระดับ
โครงสร�างพื้นฐานด�านวิทยาศาสตร� เทคโนโลยีและนวัตกรรมของประเทศไทย ให�มีความเข�มแข็ง
ในการตรวจสอบและรับรองตามมาตรฐานสากล

1วารสารกรมวิทยาศาสตรบริการ
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 หองปฏบัิตกิารทดสอบนับเปนหน่ึงในปจจัยท่ีมีความสาํคญั

อยางย่ิงตอกระบวนการผลติสนิคา ในการเปนกลไกของการตรวจสอบ

และรับรองวาสินคาทีผ่ลิตขึ้นมีคุณภาพสอดคลองกับมาตรฐานที่

กาํหนดไว โดยท่ีความเชื่อม่ันของผลการตรวจสอบจากหองปฏิบตักิาร

ทดสอบจะเปนกุญแจสําคัญทีจ่ะทําใหสินคาทีผ่ลิตไดรับการยอมรับ

และนําไปใชอางอิงกับคูคาได ซึ่งการทีห่องปฏิบัติการทดสอบ

ไดรับการรบัรองระบบงานหองปฏบิตักิารทดสอบตามมาตรฐานสากล 

ISO/IEC 17025 จะแสดงใหเหน็ถงึความสามารถของหองปฏบิตักิาร

ในการดาํเนินการทดสอบในรายการท่ีตองการไดอยางถกูตองและ

เชื่อถือได และที่สําคัญหากอุตสาหกรรมทัง้หมดของประเทศให

ความสําคัญจัดตั้งระบบคุณภาพหองปฏิบัติการตามมาตรฐาน 

ISO/IEC 17025 ขึ้นภายในองคกรของตนเองยอมสงผลตอคุณภาพ

ของสินคาทีผ่ลิตในประเทศ นอกจากทีค่นไทยไดบริโภคสินคาที่

มคุีณภาพแลว สนิคาของประเทศยงัจะไดรบัการยอมรบัในระดับสากล 

สงเสริมขีดความสามารถในการแขงขันทําใหมีผลตอความเปนอยู

ของประชาชนไทยใหดีขึ้น และสรางความมั่นคงใหกับสังคมและ

เศรษฐกิจของประเทศโดยรวม  

 อยางไรก็ตาม กระบวนการขอการรับรองระบบคุณภาพ

หองปฏบิตักิารตามมาตรฐาน ISO/IEC 17025 ของประเทศไทยยงัมี

ขอจาํกดัอยูบางท่ีทําใหผูประกอบการไมไดรบัความสะดวก จงึเปน

ที่มาของการจัดทําโครงการหองปฏิบัติการนวัตกรรมภาครัฐ : 

บริการรับรองระบบงานหองปฏิบัติการทดสอบตามมาตรฐานสากล 

ISO/IEC 1705 โดยมีวตัถปุระสงคในการพฒันากลไกกระบวนการ

เดช บัวคลี่
 รักษาการเลขานุการกรม

โครงการห้องปฏิบัติการนวัตกรรมภาครัฐ : 
บริการรับรองระบบงานห้องปฏิบัติการทดสอบ
ตามมาตรฐานสากล ISO/IEC 17025

บทความพิเศษ
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3วารสารกรมวิทยาศาสตรบริการ

รบัรอง ISO/IEC 17025 ใหมปีระสทิธภิาพมากขึ้น ปรบัปรงุกระบวนงาน

และนําเทคโนโลยีสารสนเทศมาใชเพื่อทํากระบวนการและข้ันตอน

ของการขอการรับรองหองปฏิบัติการ มีความรวดเร็วขึ้น และสราง

แรงจูงใจใหหองปฏิบัติการในประเทศเขาสูกระบวนการรับรอง

มาตรฐานหองปฏิบัติการมากขึ้น สามารถสรางความเขมแข็งให

ภาคอุตสาหกรรมในที่สุด

ทีมงานนวตักร (I-Team) กระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  

ภายใตโครงการหองปฏิบัติการนวัตกรรมภาครัฐ (Government 

Innovation Lab : Gov Lab) ซึ่งประกอบไปดวยขาราชการจาก

กระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี และกระทรวงสาธารณสุข 

ไดรวมกันพัฒนาและออกแบบรูปแบบการปรับปรุงการใหบริการ

ของภาครัฐ โดยยึดประชาชนเปนศูนยกลาง ตามแนวคิดระบบ

ราชการ 4.0 ซึ่งเนนกระบวนการคดิเชงิออกแบบ (design thinking)  

อันเปนหัวใจของ Gov Lab และสอดคลองกับศาสตรพระราชา 

หรอืหลกัการทรงงานของพระบาทสมเด็จพระปรมินทรมหาภมิูพล 

อดุลยเดช บรมนาถบพิตร คือ “เขาใจ เขาถึง พัฒนา” พรอมทั้ง

เปดกวางและเชื่อมโยงระหวางภาครฐัดวยกนัเองและภาคสวนอื่นๆ 

เพื่อพฒันา การปฏบัิตงิานใหมปีระสิทธภิาพ และตอบสนองความ

ตองการของประชาชน 

 ในเบือ้งตนนี ้ ไดดําเนินการปรับปรุงกลไกในการขอการ

รับรองระบบงานหองปฏิบัติการทดสอบตามมาตรฐานสากล 

ISO/IEC 17025 โดยการเขาไปรับฟงปญหาที่เกิดขึ้นจริงจากผูมี

สวนไดสวนเสีย และผูรับบริการ ผานกระบวนการทําความเขาใจ 

(Understand) สํารวจแนวทาง (Explore) และสรางนวัตกรรม 

(Materialize) โดยใชเครื่องมือตามกระบวนการคิดเชิงออกแบบ 

ทีเ่ริ่มจากทําแผนทีผู่มีสวนไดสวนเสียของทั้งกระบวนการรับรอง

หองปฏิบัติการ (Stakeholder Mapping) การหาจุดเจ็บปวด 

(pain  point) จากการขอรับบริการและจําลองการขอรับบริการ

เพื่อสรางความเขาใจของจติใจผูรบับรกิาร (Customer Journey) 

และลงไปเกบ็ขอมลูเชิงลกึกบัหองปฏบัิตกิารท่ีมาย่ืนขอการรบัรอง 

(Customer Interview) เพื่อสาํรวจหาจดุสมัผสัระหวางผูรบับรกิาร

กบังานบรกิาร (Touchpoint Enabling) การสรางข้ันตอนการทาํงาน

อยางมีประสิทธิภาพ (Function Efficiency) เพิ่มความสุขใน

การเขารับบริการ (Emotion Satisfaction) และสรางคุณคาของ

งานบริการ (Value Purpose) ไดในที่สุด

 โครงการนี้มเีปาหมายที่จะสงเสรมิการรบัรองหองปฏิบัตกิาร

ทดสอบในประเทศที่มีอยูมากกวา 5,000 หองปฏิบัติการ ใหเขาสู

กระบวนการรบัรองตามมาตรฐานสากล ISO/IEC 17025 ไดมากขึ้น 

ซึ่งจะทําใหมีสินคาไดรับการตรวจสอบและมีคุณภาพและได

มาตรฐานมากขึ้นเปนลําดับ สงผลตอความสามารถในการแขงขัน

ของบริษัทผูผลิต และภาพลักษณที่ดีของผลิตภัณฑที่ผลิตจาก

ประเทศไทย ปจจุบันไดพัฒนากระบวนการและไดสรางตนแบบ

การบรกิาร และรบัฟงความคดิเหน็จากผูรบับรกิารมาแลวรอบหนึ่ง 

และคาดหวงัวาเม่ือเสรจ็สิ้นโครงการนี้ จะทาํใหกรมวทิยาศาสตรบรกิาร 

จะมีบริการรับรองหองปฏิบัติการทดสอบที่ทันสมัย ตอบโจทย

ความตองการของผูรับบริการ และดึงดูดใหหองปฏิบัติการเห็น

ความสําคัญของมาตรฐาน ISO/IEC 17025 และสนใจยื่นขอ

การรับรองตอไปมากยิ่งขึ้น

บทความพิเศษ
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 นโยบายรฐับาลใหความสาํคญัการสรางความสามารถของผูประกอบการในการแขงขันดวยวิทยาศาสตร เทคโนโลยีและนวัตกรรม 

กรมวิทยาศาสตรบริการเปนหนวยงานทีม่ีความพรอมในเรือ่งวิทยาศาสตรปฏิบัติการทีเ่ปนการทดสอบรองรับการสรางมาตรฐานและ

คุณภาพสินคา  การนําเทคโนโลยีและนวัตกรรมพัฒนากระบวนการผลิต ซึ่งนับเปนปจจัยสําคัญสวนหนึ่งในการพัฒนาสรางความเขมแข็ง

กลุมผูประกอบการ OTOP และ SME ในพื้นที ่ทัง้กลุมผูประกอบการอาหาร เครื่องดื่ม สมุนไพรที่ไมใชอาหาร สิ่งทอและเครื่องนุงหม 

ของใชของประดับตกแตงและของที่ระลึก ตัวอยางผูประกอบการในจังหวัดจันทบุรีทีก่รมวิทยาศาสตรบริการไดสงเสริมความเขมแข็งดวย

วทิยาศาสตร เทคโนโลยี และนวตักรรม ไดแก

1.  กลุ่มแม่บ้านเกษตรกรเขาบายศรี (ป้าแกลบ)  

กลุมแมบานเกษตรกรเขาบายศรี ต.เขาบายศรี อ.ทาใหม จ. จันทบุรี ไดรวมกลุมผลิตผลิตภัณฑ ผลไมแปรรูป 

(ทุเรยีนทอด ทุเรยีนกวน มังคดุกวน สละกวน และทอฟฟทุเรยีน) และขนมผงิ ซ่ึงในการผลติพบปญหาอปุสรรค 

มีความตองการแปรรูปเพิ่มมูลคาทุเรียนทอด (ชิ้นเศษ) และตองการพัฒนาผลิตภัณฑแปรรูปจากทุเรียน

ใหไดผลิตภัณฑประเภทอัดแทง (Snack bar) ผูประกอบการขาดความรูในการพัฒนา

กระบวนการผลติใหไดคณุภาพและมาตรฐาน ทาํใหไมมีความสม่ําเสมอหรอืความคงที่

ของคุณภาพผลิตภัณฑ และไมมีองคความรูในการจัดทําระบบมาตรฐาน GMP 

(Codex) เพื่อการสงออก

 กรมวิทยาศาสตรบริการไดสนับสนุนองคความรูและเทคโนโลยีพัฒนา

ผลิตภัณฑจากทเุรียนชิน้เศษเปนผลิตภัณฑขนมขบเคีย้วจากทเุรียนผสมธัญชาติ

และนํ้าผลไม โดยผูประกอบการเขารวมโครงการคูปองวิทยเพื่อโอทอป ป 2559 

สนับสนุนใหเขารวมโครงการการเพิ่มศักยภาพผูประกอบการอาหารแปรรูปตาม  

    มาตรฐานเพื่อการสงออกประจําป 2560 การพัฒนาระบบคุณภาพใหไดรับการรับรองมาตรฐาน GMP 

   (Codex) และพัฒนาผลิตภัณฑใหมเปนนํ้ากะทิทุเรียนผง เกิดประโยชนทําใหผูประกอบการไดรับเทคนิค

กระบวนการผลิตแปรรูปสรางมูลคาแก

ทุเรยีนชิ้นเศษ และไดยื่นขอ อย. ซึ่งจะผลติสแนคทเุรยีนจําหนาย และ

ผูประกอบการไดมีการประยุกตใชระบบมาตรฐาน GMP (Codex) 

ในกระบวนการผลิตอาหารไดอยางมีประสิทธิภาพ และสามารถ

เพ่ิมมูลคาใหกับผลติภณัฑ สรางโอกาสในการแขงขนัเพิ่มขดีความสามารถ

ในการสงออก 

วศ. วนันี้กับบทบาทการนาํ วทน. สง่เสริม OTOP 
และ SME เช่ือมโยงนโยบายรัฐบาล

วลัยพร รมรื่น
นักวิชาการเผยแพรชํานาญการ

วศ. วันนี้
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สรรสาระ

2.  บริษัท จันทบุรี ฟรุ๊ต โปรดักส์ จํากัด

 บริษัท จันทบุรี ฟรุต โปรดักส ต.เขาวัว อ.ทาใหม จ.จันทบุรี ไดมีการผลิตผลิตภัณฑ ผลไมอบแหงเยือกแข็ง (ทุเรียน สับปะรด 

มังคุด) ผลไมทอดสุญญากาศ (สับปะรด ขนุน กลวย มะมวง) และทุเรียนทอด ปญหาอุปสรรคพบวาเดิมผูประกอบการขาดความรูใน

การผลติสินคาทาํใหไมมคีวามสม่ําเสมอหรอืความคงที่ของคณุภาพผลติภณัฑ และไมมีองคความรูในการจดัทําระบบมาตรฐาน GMP (Codex) 

และ HACCP เพื่อผลิตสินคาใหมีคุณภาพและมาตรฐานรองรับการสงออก 

  

  

  

  

  

 ดงัน้ันเม่ือผูประกอบการเขารวมโครงการการเพิ่มศักยภาพผูประกอบการอาหารแปรรปูตามมาตรฐานเพื่อการสงออกประจาํป 2560 

ของกรมวิทยาศาสตรบริการ จึงไดมีการสนบัสนนุองคความรูและเทคโนโลยีการพฒันาระบบคณุภาพใหไดมาตรฐาน GMP (Codex) และ 

HACCP และไดพฒันาผลติภณัฑขึ้นใหม ไดแก ฟรุตต้ีกราโนลา (Fruity Granular) จะเหน็ไดวาประโยชนท่ีผูประกอบการไดรบัเปนการพฒันา

และเพิ่มมูลคาผลิตภัณฑโดยใชวิทยาศาสตร และเทคโนโลยี ทําใหมีคุณภาพเปนที่ยอมรับของผูบริโภค ผูประกอบการ SMEs ประยุกตใช

ระบบมาตรฐาน GMP (Codex) และ HACCP เพื่อควบคมุคณุภาพในกระบวนการผลติและคณุภาพผลติภณัฑใหมคีวามปลอดภยัตอผูบรโิภค 

และเพ่ือการสงออก

 การดาํเนินงานเพือ่สรางความเขมแขง็ของผูประกอบการไทยของกรมวทิยาศาสตรบรกิาร ไดมกีารบรูณาการดาํเนนิงานรวมกบัหนวยงาน

ในสังกัดกระทรวงวิทยาศาสตรฯ และหนวยงานที่เกี่ยวของเพื่อผลักดันงานวิจัยและพัฒนาดานวิทยาศาสตร เทคโนโลยี และนวัตกรรม 

ท่ีเหมาะสมไปใชประโยชนผานกระบวนการถายทอดเทคโนโลยี การสรางสรรคนวตักรรม สอดคลองกบันโยบายกระทรวงวทิยาศาสตรและเทคโนโลยี 

และเชื่อมโยงการดําเนินงานตามนโยบายการพัฒนาเศรษฐกิจฐานรากและชุมชนใหเขมแข็งของรัฐบาล สงเสริมศักยภาพผูประกอบการ 

OTOP และ SME ในการใชเทคโนโลยีพัฒนาการผลิตสินคาทั้งระดับตนนํ้า กลางนํ้า และปลายนํ้า สงเสริมใหสินคามีคุณภาพไดมาตรฐาน 

เพิ่มมูลคาทางเศรษกิจ นําไปสูการเพิ่มขีดความสามารถในการแขงขันของประเทศ เปนเศรฐษกิจประเทศไทย 4.0 ที่มีความมั่นคง มั่งคั่ง 

และยั่งยืนตอไป

วศ. วันนี้
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SPECIAL GUEST

 กรมวิทยาศาสตรบริการ เปนหนึ่งในหนวยงานรับรอง
ระบบงานหองปฏบัิตกิารของประเทศไทย ท่ีมุงมั่นพฒันาระบบงาน
รับรองห องปฏิบ ัติการตามมาตรฐานสากลอย างต อเนื ่อง
เมื่อหองปฏบิตักิารไดการรับรองคณุภาพแลว จะสงผลใหสนิคา และ
การบรกิารมีคุณภาพ รวมท้ังผูบรโิภคเกดิความมั่นใจในความปลอดภยั 
โดยในเดือนพฤศจิกายนที่ผานมา กรมวิทยาศาสตรบริการไดมอบ
ใบรับรองระบบงานหองปฏิบัติการใหกับหองปฏิบัติการที่ไดรับ
การรับรองความสามารถหองปฏิบัติการทดสอบของประเทศ 
ตามมาตรฐาน ISO/IEC 17025 จํานวน 6 หองปฏิบัติการ และ
ผูจัดโปรแกรมการทดสอบความชํานาญหองปฏิบตัิการจํานวน 
2 หนวยงาน 

ในโอกาสนี้ไดสัมภาษณความคิดเห็นสวนหนึ่งของผูบริหาร
จากหองปฏิบตักิารท่ีไดรับการรบัรองแลว มาฝากใน Special guest คะ
 “เพื่อเปนการสรางความเชื ่อมัน่ใหกับโรงพยาบาลทัง้
ภาครัฐและเอกชนศูนยวิทยาศาสตรการแพทยที ่ 8 อุดรธานี 
กรมวิทยาศาสตรการแพทย ไดยื่นขอรับการรับรองความสามารถ
ผูจดัโปรแกรมการทดสอบความชาํนาญหองปฏบัิติการทดสอบตาม 
ISO/IEC 17043: 2010 จากสํานักบริหารและรบัรองหองปฏบัิตกิาร 
เมื่อวันที่ 8 กันยายน 2559  โปรแกรมการทดสอบความชํานาญ
โครงการประเมินคุณภาพหองปฏิบัติการการตรวจเอชไอวีซีโรโลยี
แหงชาต ิรายการทดสอบเอชไอวแีอนติบอดี โดยเหน็วาในการตรวจ
วินจิฉัยทางหองปฏบิตักิารเราเลอืกกรณกีารตรวจวนิิจฉยัเกี่ยวกบัโรค 
HIV เน่ืองจากถอืเปนกรณีการตรวจวนิิจฉยัท่ีสาํคญัและมผีลกระทบสงู  
จงึเลือกที่จะขอการรบัรองดงักลาวเพื่อเปนการสรางความเชื่อมัน่ใหกับ
โรงพยาบาลทั้งภาครัฐและเอกชน”

คุณเกษร บุญยรักษโยธิน ผูอํานวยการศูนยวิทยาศาสตร
การแพทยที่ 8 อุดรธานี 

 “หองปฏิบัติการ ไทยรุงเรืองพลังงาน จํากัด ไดยื่นขอ
การรับรองความสามารถหองปฏิบัติการทดสอบตามขอกําหนด 
ISO/IEC 17025 : 2005 จากสาํนกับรหิารและรบัรองหองปฏบิตักิาร 
เม่ือวนัท่ี 29 เมษายน 2559 ในรายการปรมิาณเอทานอล และ pHe 
ในเอทานอลและเอทานอลแปลงสภาพ ซึ่งการไดรับการรับรองฯ 
ในวันนีเ้ปนการรบัรองเรื่องคณุภาพในรายการปริมาณเอทานอล และ 

pHe ในเอทานอลและเอทานอล
แปลงสภาพ เปนสิ่งสําคัญเพื่อ
ยืนยันกับลูกคาไดวาผลิตภัณฑ

ของบริษัทมีคุณภาพและใชไดจริง ซึ่งกรมวิทยาศาสตรบริการได
เขาไปชวยตรวจสอบวธิกีารตามระบบคณุภาพและไดใหการรบัรอง
การทาํงานของบรษิทั”

 หองปฏิบัติการ ไทยรุงเรืองพลังงาน จํากัด 

 “บริษัท ศูนยวิทยาศาสตรเบทาโกร จํากัด ไดยื่นขอ
การรับรองความสามารถผูจัดโปรแกรมการทดสอบความชํานาญ
หองปฏบิตักิารตามขอกาํหนด ISO/IEC 17043 : 2010 จากสาํนกั
บริหารและรับรองหองปฏิบัติการ ในโปรแกรม Organochlorine 
pesticide residues in animal fat, Total cyanide in water, 
Aerobic plate count in feed และ Salmonella spp. in freeze 
dried chicken การไดรับการรับรองความสามารถผูจัดโปรแกรม
การทดสอบความชาํ นาญหองปฏบิตักิารฯ ในวนันี้มคีวามสาํคญัย่ิง
เนื่องจากเปนกิจกรรมที่จําเปนจะสงเสริมงานดานประกันคุณภาพ
ของระบบ ISO/IEC 17025  ของบริษัทตอไป”

 บริษัท ศูนยวิทยาศาสตรเบทาโกร จํากัด

กรมว�ทยาศาสตร�บร�การ มุ�งมั่นพัฒนาระบบงานรับรอง
ห�องปฏิบัติการตามมาตรฐานสากล

จิตรลดา คณีกุล
นักวิชาการเผยแพร
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สารพิษในอาวุธเคมีเรียกวา สิ่งที่ทําใหเกิดโรคทางเคมี (Chemical Agents) ถูกแบงออกเปน 5 กลุม ดังตอไปนี้

กลุม ตัวอยางสารเคมี
ความรวดเร็ว

ในการเกิดอาการ
ผลกระทบตอรางกาย

รูปแบบ
การแพรกระจาย

1. สารเคมทํีาลายระบบหายใจ 
 (Choking agents)

- คลอรีน (Chlorine)
- ฟอสจีน (Phosgene)
- ไดฟอสจีน (Diphosgene)
- คลอโรพิริน (Chloropicrin)

- ไมแนนอน
- ชา
- ชา
- รวดเร็ว

กออันตรายตอเนือ้เยือ่ทางเดินหายใจและ
เย่ือบุทางเดนิทานอาหาร ทําใหเซลลถูกทําลาย 
ของเหลวสะสมอยูในปอดขาดออกซิเจนจน
หายใจไมออก

กาซ

2. สารเคมีที่ทําใหพุพอง
 (Blister agents)

- กาซมัสตารด (Mustard gas)
- ลูวิสไซต (Lewisite)

- ชา
- รวดเร็ว

ออกฤทธิ์ระคายเคืองตอผิวหนังและเนือ้เยือ่
อืน่ๆ ทําใหผิวหนังบริเวณทีส่ ัมผัสสารเปน
ตุ มพองหากเขาตาจะทําใหตาอักเสบและ
บอดชั่วขณะ (Temporary loss of sight) 

ของเหลว,
แพรกระจาย
ในอากาศ, ฝุนผง

3. สารเคมีทําลายโลหิต
 (Blood agent)

- ไฮโดรเจนไซยาไนด (Hydrogen cyanide)
- ไซยาโนเจนคลอไรด (Cyanogen chloride)

- รวดเร็ว
- รวดเร็ว

ออกฤทธิ ์ขัดขวางกระบวนการแลกเปลีย่น
ออกซิเจนระหวางเซลลและเมด็เลอืดทาํให
หัวใจทํางานหนัก

กาซ

4. สารเคมีทําลายประสาท  
 (Nerve agent)

- ทาบุน (Tabun)
- ซาริน (Sarin)
- โซมาน (Soman)
- วีเอ็กซ (VX)

- รวดเร็วมาก
- รวดเร็วมาก
- รวดเร็วมาก
- รวดเร็ว

ขัดขวางการนํากระแสประสาทของเนือ้เยือ่
เกิดการชัก ไมสามารถควบคุมรางกายได
กลามเนื้อตางๆ รวมท้ังกลามเนื้อหวัใจไมทํางาน 
และเสียชีวิตในที่สุด

ของเหลว,
แพรกระจาย
ในอากาศ, ฝุนผง

5.  สารเคมีทีใ่ชในการควบคุม
การจลาจล

 (Riot control agent)

- แกซนํ้าตา (Tear gas)
- สเปรยพริกไทย (Pepper spray)

- ทันที
- ทันที

เกิดผลกระคายเคืองตอระบบรับความรูสึก 
(Sensory irritant) เชน นํ้าตาไหล จามตดิตอกนั 
อาเจียน ระคายเคืองผิวหนัง กออาการคัน 
(Pruritogen) และอาการเจ็บปวด (Algogen) 

ของเหลว,
แพรกระจาย
ในอากาศ

องค�การห�ามอาวุธเคม ี - มีไว�ทําไม 

 สําหรับประชาชนคนไทยทัว่ไปแลว คําวา “อาวุธเคมี 

(Chemical weapons)” คงเปนคําทีดู่นากลัวและอันตราย

จบัตองไมไดจนเกอืบจะเปนนามธรรม เพราะประเทศไทยไมเคย

ผลิตอาวุธเคมี และไมเคยมีเหตุการณการใชอาวุธเคมีทีร่ายแรง 

การรับรูมีเพียงเรื่องราวจากประวัติศาสตร หรือภาพขาวตางๆ 

ที่เกิดขึ้นในประเทศอื่น จนอาจทําใหหลายคนคิดวาอาวุธเคมีนั้น 

เปนเรื่องไกลตัวจนไมคิดจะใหความสําคัญ ซึ่งไมใชความคิดที่

ถูกตองนัก เพราะอาวุธเคมีอยูใกลตัวมากกวาที่คิด

 สารเคมีหลายชนิดมีทัง้คุณและโทษ สามารถใชไดทัง้

2 ทาง (Dual use) ซึ่งหากตกอยูในมอืของผูมคีวามรูและประสงคราย 

สารเคมีธรรมดาท่ีเรารูจกัและใชกนัท่ัวไป อาจถกูเปล่ียนใหกลาย

เปนอาวุธเคมีได ยกตัวอยางเชน 

 - กาซเอทิลีน (Ethylene) ซึ่งเปนกาซที่เกิดจากพืช ผัก

ผลไม และดอกไมบางชนิด ใชเปนสวนประกอบที่สําคัญของสาร 

เชน โพลเีอทลินี (Polyethylene), เอทลินีออกไซด (Ethyleneoxide), 

โพลไีวนลิคลอไรด (Polyvinyl chloride) นยิมใชกนัอยางแพรหลาย

ในอุตสาหกรรมตางๆ เชน สารทําความเย็น, การเชื ่อมโลหะ, 

การตัดโลหะ, และยังเปนสวนผสมทีส่ําคัญของสเปรยฉีดเรง

การสุกของผลไม แตกาซเอทิลีน ก็เปนสารตั้งตนในการผลิต

กาซมัสตารด (Mustard gas) ซึ่งเปนอาวุธเคมีได

 - ฟอสจนี (Phosgene) นอกจากจะผลติไดงายและใชเปน

สารตั้งตนในการผลิตของอุตสาหกรรมตางๆ เชน อุตสาหกรรม

การผลติส ี(Dye), เรซนิ (Resin) และยาปราบศตัรพูชื (Pesticide) 

แลว ยังเปนอาวุธเคมีที่รายแรงอีกดวย

 ภูวดี ตูจินดา
นักวิทยาศาสตรชํานาญการพิเศษ กองวัสดุวิศวกรรม
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 ความจรงิมนุษยใชอาวธุเคมีในการทําสงครามมานานกวา

พนัป ตั้งแตการใชธนูอาบยาพษิ ไอพษิ ควนัไฟท่ีมีไอสารหน ูหรอื

น้ํามันดนิตมเดอืด และมีการพฒันาอาวธุเคมีใหมอีานุภาพเพิม่ขึน้

อยางตอเน่ือง เชน ชาวสปารตาน (Spartan) เผาสารกอควนัและ

กํามะถันเพื่อใชเปนสารพิษรมศัตรูในสงครามเพโลพอนนีเซียน 

(Peloponnesian War) จนถงึสงครามโลกครั้งท่ี 1 ซึง่โลกไดเหน็

การใชอาวธุเคมีอยางกวางขวางเพื่อการทําลายลางศัตรโูดยเฉพาะ 

การใชอาวุธเคมีจํานวนมากเปนครั้งแรกเกิดขึ้นทีเ่มืองเลเพอร 

(Leper) ประเทศเบลเยี่ยม เมื่อวันที่ 22 เมษายน 1915 จนเมื่อ

สงครามสิ้นสุดลง มีการประเมินวา มีการใชอาวุธเคมีหลายชนิด

รวมทัง้กาซคลอรีน กาซมัสตารด และอืน่ๆ จํานวนมากถึง 

124,200 ตนั มีทหารเสียชวีติมากกวา 90,000 นาย นอกจากนั้น

ยังมีอีกเกือบหนึง่ลานคนทีไ่ดรับผลกระทบและอยูอยางทุกข

ทรมานไปตลอดชวีติ ตอมาในสมัยสงครามโลกครั้งท่ี 2 ฝายนาซี

เยอรมันใชไซโคลนบี (Zyklon B หรือ กรดไซยานิก) สังหารหมู

ชาวยิวในคายกักกัน นอกจากนั้นประเทศเยอรมันยังไดผลิต

และสะสมแกซพิษ เชน ทาบุน และ ซาริน จํานวนมหาศาล

หลังสงครามโลก ยังคงมีการใชอาวุธเคมีอยางตอเนื่อง ไมวาจะเปน 

ในสงครามเวียดนาม ซึ่งประเทศสหรัฐอเมริกาใชกาซนํา้ตาและ

สารกอใบไมรวง (Defoliant) เปนจํานวนมาก ประเทศอียิปต

ใชฟอสจีนและกาซมัสตารดในประเทศเยเมน การใชฝนเหลือง 

(Yellow rain) ในประเทศลาวและกัมพูชา ประเทศอิรักใชกาซ

มัสตารดในสงครามระหวางประเทศอิรักและอิหราน ฯลฯ 

 ปจจบุนั นอกจากอาวธุเคมีถกูใชเปนเครื่องมอืในสงคราม 

ยงัถูกใชในการกอการรายและกออาชญากรรม เชน เหตุการณ

เมือ่วันที ่20 มีนาคม 1995 ทีป่ระเทศญี่ปุน สมาชิกขบวนการ

คลั่งลัทธิโอม ชินริเกียว (Aum Shinrikyo) ใชซาริน ในการกอเหตุ

ในรถไฟใตดิน มีรายงานผูเสียชีวิต 12 ราย บาดเจ็บสาหัส 50 ราย 

และไดรับผลกระทบอีกเกือบ 5,000 ราย หรือ เหตุการณ

สังหาร คิม จอง-นัม พี่ชายตางมารดาผูนําสูงสุดเกาหลีเหนือ

ดวยกาซวเีอก็ซ เมื่อวนัท่ี 13 กมุภาพนัธ 2017 ณ ทาอากาศยาน

นานาชาตกิวัลาลมัเปอร 2 ของประเทศมาเลเซยี และ กองกาํลงั

รฐับาลประเทศซีเรยีเคยนาํคลอรนีมาใชเปนอาวธุอยางนอย 3 ครั้ง 

ระหวางป 2014-2015 กลุมท่ีเรยีกตนเองวากลุมรฐัอิสลาม (ไอเอส) 

เคยใชซัลเฟอรมัสตารด ซึ่งเปนสารพิษรายแรง ลาสุดเมื่อเดือน 

เมษายน 2017 องคการหามอาวุธเคมี (Organisation for the 

Prohibition of Chemical Weapons, OPCW) เปดเผยผลจาก

หองปฏิบัติการและพบหลักฐานทีไ่มสามารถโตเถียงไดว า 

มีการใชกาซซารินหรือสารใกลเคียงกัน เปนอาวุธเคมีโจมตี

เมืองขานเชคูนของประเทศซีเรีย ซึ่งทําใหมีผูเสียชีวิต 87 ราย 

 เหตกุารณเหลานีทํ้าใหนานาชาตติระหนกัถึงภยัอนันากลัว 

และอาํนาจการทําลายลางท่ีมีหลกัฐานชดัเจนตั้งแตอดตีมาจนถงึ

ปจจุบัน เกิดความพยายามเพื่อการบังคับหามผลิตและหามใช

อาวุธเคมี รวมทัง้ดําเนินการเพื่อกําจัดอาวุธเคมีใหหมดจากโลก 

โดยการทําอนุสัญญาหามอาวุธเคมี (Chemical Weapons

Convention, CWC) ซึ ่งเกิดความพยายามในการเจรจา

ระหวางประเทศตางๆ เปนครั้งแรกมาตั้งแตป 1675 เรื่อยมาจน

อนุสัญญาฯ นี ้เปดใหนานาชาติลงนามรับรองเปนครั้งแรกท่ี

กรุงปารีสเมือ่วันที ่13 มกราคม 1993 มี 130 ประเทศลงนาม

รับรอง แตใหสัตยาบันครบและมผีลบังคับใชเมือ่ 29 เมษายน 

1997 โดยมอีงคการหามอาวธุเคมีทําหนาที่บรหิารจดัการเพื่อให

บรรลุวัตถุประสงคตามอนุสัญญาฯ และเพื่อใหเชื่อไดวามีการนํา

อนสุญัญาฯ ไปสูการปฏบิตั ิคอื หามการพฒันา ผลติ เกบ็ และใช

อาวุธเคมี จัดใหมีการทําลายอาวุธเคมีทีม่ีอยูเดิม ภายในกรอบ

ระยะเวลาทีก่ําหนด ประเทศภาคีอนุสัญญาจะตองจัดทํา

คําประกาศและใหมีการตรวบสอบยืนยัน (Verification) ตามที่

รฐัภาคแีจง หรอื ตามคาํกลาวหา โดยเฉพาะสารเคมท่ีีสามารถใช

ในการผลิตอาวุธเคมีในภาคอุตสาหกรรมการแพทย เภสัชกรรม 

การวิจัย หรือความมุงหมายอื่นๆ ในทางสันติ 
ภาพทหารอังกฤษตาบอดจากการถูกกาซพิษในสงครามโลกครั้งที่ 1

(https://en.wikipedia.org/wiki/Chemical_weapons_in_World_War_I)
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สรรสาระ

 อนุสัญญาฯ แบงสารเคมีพิษและสารที่ใชผลิตสารเคมีพิษเพื่อผลิตอาวุธเคมีออกเปน 3 รายการ คือ 

รายการ รายละเอียด ตัวอยางสารเคมี

รายการที่ 1 (Schedule 1) - สารเคมีที่เคยใชเปนอาวุธเคมี
- เปนภัยคุกคามตามอนุสัญญาฯ
- เปนสารที่มีวัตถุประสงคนอยหรือไมมีวัตถุประสงคใชอื่นนอกจากการเปนอาวุธเคมี

- ซาริน
- วีเอ็กซ
- กาซมัสตารด

รายการที่ 2 (Schedule 2) - สารที่ใชผลิตสารเคมีพิษ ซึ่งสามารถนําไปใชเพื่อผลิตสารเคมีตามรายการที่ 1
- อนุญาตใหผลิตไดในจํานวนจํากัดเพื่อใชในอุตสาหกรรมและการพาณิชย

- อมิตัน (Amiton)
- BZ

รายการที่ 3 (Schedule 3) - สารเคมีที่เคยใชเปนอาวุธเคมี
- สารที่ใชผลิตสารเคมีพิษ ซึ่งสามารถนําไปใชเพื่อผลิตสารเคมีตามรายการที่ 1 และ 2
- อนุญาตใหผลิตไดในจํานวนมากเพื่อใชในอุตสาหกรรมและการพาณิชย

- ฟอสจีน
- ไฮโดรเยนไซยาไนด

- อนุญาตใหผลิตไดในจํานวนมากเพื่อใชในอุตสาหกรรมและการพาณิชย

ผูเขารวมการฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ OPCW Associate Programme 2017
ถายภาพรวมกับผูอํานวยการองคการตอตานอาวุธเคมี 

(https://www.opcw.org/news/article/opcw-concludes-18th-edition-of-associate-programme/)

 สารเคมีเหลานี้จะตองมีการควบคุมใหใชตามเฉพาะวัตถุประสงคที่กําหนดภายใตอนุสัญญาฯ นี้ และองคการหามอาวุธเคมีจะมี

การสงผูตรวจติดตาม (Inspector) เพื่อตรวจสอบขอเท็จจริงตามคําประกาศของรัฐภาคีอยางสมํ่าเสมอ

 ประเทศไทยเขาเปนรัฐภาคีของอนุสัญญาหามอาวุธเคมีเมื่อวันที่ 9 มกราคม 2003 และปฏิบัติตามพันธกรณีอยางเครงครัด

แมวาประเทศไทยจะไมมอีาวธุเคม ีแตการใหความรวมมอืกบัองคการหามอาวธุเคม ีซึ่งเปนหนวยงานที่กาํกบัดแูลการดาํเนนิการตามพนัธกรณี

ของอนุสัญญาฯ ในการตรวจสอบอุตสาหกรรมเคมี ทําใหไดประโยชนในการพัฒนาทางเศรษฐกิจและสังคม รวมทั้งการพัฒนาบุคลากรดวย 

 ทุกปองคการหามอาวุธเคมีจะจัดการฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ OPCW Associate Programme ซึ่งเปนโครงการ “Flagship”

ในการเสริมสรางขีดความสามารถ (Capacity building) ใหกับบุคลากรในรัฐภาคี ในป 2017 นี้ ดิฉัน นางสาวภูดี ตูจินดา นักวิทยาศาสตร

ชาํนาญการพเิศษ กรมวทิยาศาสตรบรกิาร ไดรบัการคดัเลอืกจากผูสมคัรจาํนวนกวา 600 คนจากรฐัภาคทีัว่โลก เปนตวัแทนของประเทศไทย 

เขารวมอบรมในโครงการฯ นี้ โดยมผีูรวมโครงการฯ ทั้งหมด 32 คนจาก 31 ประเทศทั่วโลก ระหวางวนัที่ 28 กรกฎาคม - 29 กนัยายน 2017 

ณ กรุงเฮก ประเทศเนเธอรแลนด ประเทศสหราชอาณาจักร และประเทศเยอรมนี ผูสําเร็จการอบรมทุกคนจะมีสวนรวมในการผลักดัน

เพื่อใหการดําเนินงานขององคการหามอาวุธเคมีบรรลุผล นั่นก็คือ ทําใหโลกใบนี้ปราศจากการใชอาวุธเคมี และสงเสริมการใชสารเคมี

ใหเกิดประโยชนในทางสันติ 



สรรสาระ

10 วารสารกรมวิทยาศาสตรบริการ

 ปจจุบนัอนสุญัญาหามอาวุธเคมมีรีัฐภาคีจํานวน 192 ประเทศ และองคการหามอาวุธเคมีไดรับรางวัลโนเบลสาขาสันติภาพ

เมื่อป 2013 ดวยผลงานในการเสริมสรางสันติภาพและความมั่นคงระหวางประเทศ

สํานักงานใหญขององคการหามอาวุธเคมี ณ กรุงเฮค ประเทศเนเธอรแลนด
(https://en.wikipedia.org/wiki/Organisation_for_the_Prohibition_of_Chemical_Weapons)

เอกสารอางอิง
1. OPCW Fact Sheets 1-11
 https://www.opcw.org/documents-reports/fact-sheets/
2.  บทความ “อาวุธเคมี” โดย รอยเอกหญิง ดร.ปยะนุช ปบัว
 http://www.sscthailand.org/index.php/research/เอกสารเฉพาะกรณี-case-study/อาวุธเคมี-โดย-รอยเอกหญิง-ดร-ปยะนุช-ปบัว
3. https://en.wikipedia.org/wiki/Tokyo_subway_sarin_attack
4. ตุ ปากเกร็ด. อาวุธเคมีนรก “วีเอ็กซ” [online]. 2560 [viewed 27 กุมภาพันธ 2560]. Available from: 
 https://www.thairath.co.th/content/867797
5. บีบีซี นาวิเกชั่น. คาด “อาวุธเคมี” คราอยางนอย 58 ชีวิตในซีเรีย [online]. 2560 [viewed 4 เมษายน 2560]. Available from:
 http://www.bbc.com/thai/international-39491967
6. นพ.วิวัฒน เอกบูรณะวัฒน. phosgene [online]. 2554 [viewed 22 มิถุนายน 2554]. Available from:
 http://www.summacheeva.org/index_thaitox_phosgene.htm

นางสาวภูวดี ตูจินดา ตัวแทนจากประเทศไทย
ไดรับเลือกใหเปนตัวแทนจากภูมิภาคเอเชีย

และตะวันออกกลางในการกลาวสุนทรพจนในพิธีปด
การฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ 

OPCW Associate Programme 2017
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การพัฒนาศักยภาพด�านการผลิตสําหรับ

ผลิตภัณฑ�กระดาษหัตถกรรม
ฐิตารินีย  สุโรพันธ

นักวิทยาศาสตรปฏิบัติการ  กองวัสดุวิศวกรรม
สุรวุฒิ  พวงมาลี

นักวิทยาศาสตรปฏิบัติการ  กองวัสดุวิศวกรรม

 หากพูดถึงผลิตภัณฑกระดาษหัตถกรรมแลว ทุกคนคงรูจัก

และคุนเคยเปนอยางดีวาเปนงานหัตถกรรมทีม่ีภูมิปญญามานาน

หลายรอยป มีเอกลักษณทองถิ ่นและความสวยงามเฉพาะตัว

เปนทีน่ิยมอยางแพรหลายทัง้ตลาดในประเทศและตางประเทศ

โดยกลุมลูกคาภายในประเทศสวนใหญเปนกลุมนักทองเทีย่ว

รองลงมาเปนการซือ้ขายระหวางครัวเรือน ผลติภัณฑกระดาษ

หัตถกรรมทีไ่ดรับความนิยมเปนของซื้อฝาก ประเภทของชํารวย 

เชน กระดาษหัตถกรรมเพื่อการตกแตง กลองชุดใสของ สมุดโนต 

กระดาษวาดเขียน อัลบั้มรูป ถุงกระดาษใสของ และการดอวยพร 

เปนตน สวนกลุมลูกคาตางประเทศนัน้มีคูคาหลากหลายประเทศ

ทัว่โลก สวนใหญเปนลูกคาประเทศทางยุโรป ประเทศทางฝง

ตะวันออกกลางและประเทศทางเอเชีย ซึ่งถือไดวาประเทศเหลานี้

เปนตลาดหลักเพื่อการสงออก มียอดการสงออกมากกวาครึ่งของ

ผลิตภณัฑท่ีผลิตไดท้ังประเทศและยังขยายตวัเพิ่มขึ้นเรื่อยๆ ธรุกจิ

ผลิตภัณฑกระดาษหัตถกรรมนัน้จึงมีความสําคัญตออุตสาหกรรม

ทองเทีย่วและการคาการสงออก เรียกไดวาเปนธุรกิจฐานรากทีม่ี

ความสําคัญตอทางเศรษฐกิจของประเทศ

 อุตสาหกรรมผลิตภัณฑกระดาษหัตถกรรมเปนธุรกิจแบบ

ฐานรากทีมี่ท้ังผูประกอบการขนาดกลาง ผูประกอบการขนาดยอม 

วิสาหกิจชุมชน และธุรกิจครัวเรือน ซึ่งมีรูปแบบแตกตางจาก

อตุสาหกรรมกระดาษทัว่ไป ทัง้กระบวนการและวัตถุดิบทีใ่ชใน

การผลิต โดยวัสดุทีใ่ชในการผลิตสวนใหญมาจากปาธรรมชาติ 

วัสดเุหลอืใชจากธรรมชาต ิการเกษตรและอตุสาหกรรมท่ีใกลเคยีงกบั

แหลงผลิต โดยแตละภูมิภาคของประเทศมีการใชวัสดุสําหรับ

การผลิตแตละทองถิน่ทีต่างกนัไป ตวัอยางเชน ภาคเหนือมวีสัดใุน

การผลิตหลักทีเ่ปนเอกลักษณนัน้ คือ ปอสา ทางภาคใตมีการนํา

ตนกระจดูท่ีเหลือจากการทําเส่ือมาทําผลติภณัฑกระดาษหตัถกรรม 

และภาคกลาง วัสดุที่ใชนั้นไดจากวัสดุเหลือใชทางการเกษตร 

และกระดาษรีไซเคิล ซึ่งกระบวนการผลิตของอุตสาหกรรมนี้ยัง

ใชวิธีแบบดั้งเดิมทีทํ่าสืบตอกันมายาวนาน ขาดความเขาใจและ

มีการนําวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีมาใชและแกปญหาใน

กระบวนผลิตนอยมาก ทาํใหการผลิตมีคุณภาพทีย่ังไมคอยได

มาตรฐาน กาํลงัการผลติยงัตํ่าเม่ือเทียบกบัความตองการ จงึทาํให

อุตสาหกรรมผลิตภัณฑกระดาษหัตถกรรมเติบโตไดไมเต็มที่ 

เมื่อเทียบกับอุตสาหกรรมกระดาษทั่วไปที่มีการวิจัยพัฒนาอยาง

ตอเนื่อง 

 ดงันั้น กรมวทิยาศาสตรบรกิาร โดยกลุมวสัดธุรรมชาตแิละ

เสนใย กองวสัดวุศิวกรรม เลง็เหน็ความสาํคญั การนาํงานวจิยัและ

พัฒนามาใชพัฒนากระบวนการผลิตของอตุสาหกรรมผลติภณัฑ

กระดาษหตัถกรรม

การถ�ายทอดองค�ความรู�และเทคโนโลยีสู�ผู�ประกอบการ
 การนําองคความรู ทางเยือ่และกระดาษไปถายทอด

เทคโนโลยีและฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ เพื่อตอบสนองนโยบาย

ของรัฐบาล ในการชวยสรางคุณภาพและมูลคาใหผูประกอบการ

เกี่ยวกับผลิตภัณฑกระดาษหัตถกรรมในประเทศ กลุมภาคกลาง 

1. กลุมพัฒนาอาชีพวีรไทย ตาํบลไผจาํศลี อําเภอวเิศษชยัชาญ 

จงัหวดัอางทอง  2. กลุมดอกไมบหุงา ตาํบลทาพี่เลี้ยง อาํเภอเมอืง 

จังหวัดสุพรรณบุรี  3. วิสาหกิจชุมชนบางมวง จังหวัดนนทบุรี 

4. ชุมชนตําบลวังดง อําเภอเมือง จังหวัดกาญจนบุรี และ

กลุมภาคเหนอืไดไปถายทอดเทคโนโลยีใหแก 1. ชุมชนบานตนเปา 

อําเภอสันกําแพง จังหวัดเชียงใหม และ 2. ชุมชนมะขุนหวาน 

อําเภอสันปาตอง จังหวัดเชียงใหม 
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 จากการถายทอดเทคโนโลยีและนวัตกรรมนัน้ ไดรับ

การตอบรับที่ดีและผูประกอบการประสงคขอใหมีการฝกอบรม

เชงิปฏบัิตกิารในเรื่องใหมอยางตอเน่ือง รวมถงึขอใหชวยแกปญหา

เรื่องวัตถุดิบไมเพียงพอตอการผลิตและแกไขปญหาดานคุณภาพ

การผลิตท ีท่ ําให ผล ิตส ินค าไม พอกับความตองการ โดย

กรมวิทยาศาสตรบริการไดทําการวิจัยพัฒนาหาวัตถุดิบทดแทน

เพือ่ตอบโจทยและนําองคความรูไปถายทอดแกทางผูประกอบการ 

เปนการวิจัยพัฒนาเทคโนโลยีดานเยือ่และกระดาษและรักษา

สิ่งแวดลอมไปพรอมกัน ดังตอไปนี้ 

การพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ�กระดาษหัตถกรรมให� ได�
มาตรฐาน 
 กรมวิทยาศาสตรบริการไดรวมมือกับทางสํานักงาน

อุตสาหกรรมจังหวัดนําองคความรูเกี่ยวกับมาตรฐานผลิตภัณฑ

ชุมชนไปถายทอดเทคโนโลยีและฝกอบรมเชิงปฏิบัติการให

ผูประกอบการ ในเรื่องการพัฒนาคุณภาพกระดาษหัตถกรรมสู

มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน โดยใหความรูและสงเสริมการพัฒนา

คุณภาพผลิตภัณฑกระดาษหัตถกรรม ดานการผลิตใหได

มาตรฐานตามหลักเกณฑทีใ่ชในการตัดสิน และกระบวนการใน

การยื่นขอตรารบัรองมาตรฐานผลติภณัฑชมุชน (มผช.) ของผลติภณัฑ

กระดาษหตัถกรรม เพื่อใหผูประกอบการมีความรู และตระหนกัถึง

ความสาํคญัในการขอตรารับรอง มผช. ผูประกอบการใหความสนใจ

เปนจํานวนมากในการยื่นขอตรารับรอง มผช. 

 อีกหนึ่งเทคโนโลยแีละนวตักรรมท่ีกรมวทิยาศาสตรบรกิาร

ไดนําไปถายทอด คือ การผลิตภาพนูนตํา่จากกระดาษหัตถกรรม 

ปดผงเงิน ผงทอง ผงนาค ผงฝุนสีธรรมชาติ ซึ่งหลังจากเขารับ

การถายทอดแลวผูประกอบการนาํเทคโนโลยีท่ีไดไปพฒันาลวดลาย

ของตนเอง จนเปนทีน่ิยมติดตลาด โดยราคาขายอยูที ่1,000  -  

5,000 บาท เปนการสรางมูลคาเพิ่มใหกับกระดาษหัตถกรรมและ

ทํารายไดใหกับทางชุมชน 

การจัดอบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่องการพัฒนาคุณภาพกระดาษหัตถกรรม
สูมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน ใหแกชุมชนมะขุนหวาน 

อําเภอสันปาตอง จังหวัดเชียงใหม

อบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่องการผลิตภาพนูนตํ่าจากกระดาษหัตถกรรม 
ปดผงเงิน ผงทอง ผงนาค ผงฝุนสีธรรมชาติ ใหแก 

ชุมชนบานตนเปา อําเภอสันกําแพง จังหวัดเชียงใหม

อบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่องการผลิตภาพนูนตํ่าจากกระดาษหัตกรรม
ปดผงเงิน ผงทอง ผงนาค ผงฝุนสีธรรมชาติ ใหแก 
ชุมชนตําบลวังดง อําเภอเมือง จังหวัดกาญจนบุรี

กลุมวัสดุธรรมชาติและเสนใยใหคําแนะนําและอํานวยความสะดวกแกชุมชน
ตาํบลวงัดง อําเภอเมือง จังหวดักาญจนบรีุ ในการยื่นขอจนไดรับตรารบัรอง มผช.
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งานวิจัยพัฒนาเพื่อเพิ่มมูลค�าผลิตภัณฑ�
 จากปญหาปริมาณผักตบชวาจํานวนมากในแมนํา้กีดขวาง

การจราจรทางแมนํา้และระบบระบายนํา้ กอใหเกิดมลภาวะทาง

สภาพแวดลอม  กรมวิทยาศาสตรบรกิารไดทําการวจิยัเพื่อลดปญหา

ขางตน ดวยการนําผักตบชวามาใชเปนวตัถดุบิในการผลิตกระดาษ

หัตถกรรมหรือใชผักตบชวาทดแทนหรือผสมกับเยือ่จากวัสดุอื่น 

รวมถงึพฒันารูปแบบและผลิตภณัฑใหมีความเปนสากล นําไปผลติ

เปนภาพนูนตํ่า กลองกระดาษทิชชู กระถางตนไมและของชํารวย 

เปนตน และไดถายทอดเทคโนโลยีในการเพิ่มมูลคาผลิตภัณฑ

กระดาษหตัถกรรมจากผักตบชวาใหแกทางวสิาหกจิชมุชนบางมวง 

จังหวัดนนทบุรี

งานวิจัยพัฒนาเพื่อเพิ่มคุณภาพและลดต�นทุนการผลิต                                                            
 ในการแกปญหาใหกบัผูประกอบการระดบั OTOP ท่ีประสงค

ขอผานทางโครงการคูปองวิทยเพือ่โอทอป โดยมีการถายทอด

เทคโนโลยแีละนวตักรรม จาํนวนท้ังหมด 5 ราย ไดแก ผูประกอบการ

จากจังหวัดเชียงใหม ในโครงการพัฒนากระบวนการผลิตกระดาษ

หัตถกรรมจากปอสาเพื ่อเพิม่คุณภาพและลดตนทุนการผลิต

และจังหวัดขอนแกน ในโครงการพัฒนากระบวนการผลิต

กระดาษจากเศษเหลือทิง้จากการผลิตเครื่องจักสานจากเสื่อกก 

นอกจากนั้นยังไดมีการทํากิจกรรมวิจัยตอเนื่อง สําหรับกิจกรรม

วิจัยป 61 ไดดําเนินการปรับปรุงกระบวนการผลิตเสนใยจาก

ตนขาวโพด เพื่อทดแทนวัสดุปอสา และพัฒนาการผลิตเยื่อและ

กระดาษจากตนกกเหลือทิง้ในงานหัตถกรรม เพื ่อเตรียม

องคความรู ไวสําหรับการชวยแกปญหาจากผู ประกอบการ

ตอไป

 การนาํองคความรูจากการวจิยัพฒันาทางดานเย่ือกระดาษ

และเสนใยธรรมชาติไปถายทอดเทคโนโลยีแกผู ประกอบการ 

ทําใหธุรกิจผลิตภัณฑกระดาษหัตถกรรมมีศักยภาพในการผลิต 

ลดเวลา ลดตนทุน และมีวัตถุดิบในการผลิตทีเ่พียงพอ ทําให

การสงออกสินคาทําไดอยางตอเนื่อง เมือ่ผลิตภัณฑกระดาษ

หตัถกรรมไดมาตรฐานรบัรอง มผช. ทําใหลกูคาเกดิความเชื่อมั่น

ในการเลือกซื้อ และผลิตภัณฑเปนที่ยอมรับทัง้ภายในและ

ตางประเทศ สรางความมั่นคงทางดานเศรษฐกจิท้ังระดบัชมุชนสู

ระดับประเทศอยางยั่งยืน 

อบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่องการเพิ่มมูลคาผลิตภัณฑกระดาษหัตถกรรม
จากผักตบชวา ใหแก วิสาหกิจชุมชนบางมวง จังหวัดนนทบุรี

อบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่องการเพิ่มมูลคาผลิตภัณฑกระดาษหัตถกรรม
จากผักตบชวา ใหแก วิสาหกิจชุมชนบางมวง จังหวัดนนทบุรี
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 สินคาและผลิตภัณฑชุมชนของไทยเกิดขึ้นจากภูมิปญญา

และความรูของคนในทองถิ่นทีไ่ดรับการถายทอดและผลิตตั้งแต

อดีตจนปจจุบันจากรุนสูรุน นับเปนเอกลักษณของแตละชุมชน

ในพ้ืนที่แตละแหงท่ีมีความโดดเดนไมเหมอืนกัน ในอดตีมกีารบรโิภค

และใชในครัวเรือนเทานัน้ แตเมือ่มีการผลิตมากขึ้นและนํามา

จําหนายจึงจําเปนทีต่องผลิตสินคาใหมีคุณภาพสมํา่เสมอและ

มคีวามปลอดภัยตอผูบรโิภค ผูผลติจงึจาํเปนตองผลติสนิคาเหลานั้น

ใหไดตามมาตรฐาน โดยเฉพาะอยางยิง่สินคาประเภทอาหาร

อาหารแปรรูปทีบ่รรจุในภาชนะพรอมปรุงและอาหารสําเร็จรูป

พรอมบริโภคทันที ตองมกีารควบคมุการผลติใหเปนไปตามมาตรฐาน

ของสํานกังานคณะกรรมการอาหารและยา (อย.) กระทรวงสาธารณสขุ 

ท้ังในดานการควบคมุวตัถดุบิ สถานท่ีผลติ กระบวนการผลติ ตลอดจน

อาหารทีผ่ลิตและจําหนาย อาหารที่ผลิตไดตามหลักเกณฑทีด่ี

ในการผลติอาหารแปรรูปท่ีบรรจุในในภาชนะพรอมจําหนาย หรอื

เรยีกวา Primary GMP นัน้ จะสรางความมั่นใจในคณุภาพ มาตรฐาน 

และความปลอดภยั อนัเปนท่ียอมรบัของผูบรโิภคและเปนไปตามกฎหมาย 

สงเสรมิการคาและสรางตลาดการจําหนายท้ังภายในประเทศและ

ตางประเทศดวย แตอยางไรกต็ามผูประกอบการผลติอาหารระดบั

ชุมชนสวนใหญยังขาดความรู ความเขาใจในเร่ืองการควบคุมคณุภาพ

และความปลอดภัยที่เปนไปตามมาตรฐานนี้

 กรมวิทยาศาสตรบริการ โดยสํานักพัฒนาศักยภาพ

นักวิทยาศาสตรหองปฏิบัติการมีหนาทีใ่หบริการฝกอบรม

ดานวทิยาศาสตรและเทคโนโลยี ท้ังในสถานท่ี และแบบออนไลน 

รวมไปถึงการสงเสรมิการเรยีนรูแกบุคลากรในกลุมผูประกอบการ 

SMEs วสิาหกจิชมุชน และ OTOP โดยใชเทคโนโลยีดิจทัิล จงึได

พฒันาหลกัสตูรท่ีสอดคลองกบัการพฒันาความรูดานการสงเสรมิ

คุณภาพผลิตภัณฑชุมชนใหไดมาตรฐาน ถูกสุขลักษณะ หนึ่งในนั้น

คอืหลักสูตรหลักเกณฑท่ีดใีนการผลิตอาหารแปรรปูท่ีบรรจใุนภาชนะ

พรอมจาํหนาย (Primary GMP) โดยการเรยีบเรยีงเนื้อหาใหมีลําดับขั้น

ที่สามารถทาํความเขาใจไดงายดวยตนเอง มานาํเสนอโดยใชภาพน่ิง

ภาพเคลื่อนไหว และเสียงบรรยาย รวมถึงมีการออกแบบใหมี

กิจกรรมโตตอบ (Interactive) ทีผู่เรียนสามารถฝกทํากิจกรรม

เพื่อทดสอบความรูความเขาใจในรปูสื่อการเรยีนรูแบบดจิทิลั และ

ใหบรกิารผานระบบเครอืขายอนิเทอรเนต็ ซึ่งผูประกอบการ SMEs 

รูปที่ 1 แสดงตัวอยางหลักสูตรการฝกอบรมผานเครือขายอินเทอรเน็ต

การให�ความรู�ผู�ประกอบการผลิตอาหาร
ระดับชุมชนโดยใช�เทคโนโลยีดิจ�ทัล

 นายเกรียงไกร  นาคะเกศ
 นางอารีย  คชฤทธิ์
 นักวิทยาศาสตรชํานาญการพิเศษ
 สํานักพัฒนาศักยภาพนักวิทยาศาสตรหองปฏิบัติการ
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เอกสารอางอิง
สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา. คูมือการขออนุญาตอาหารแปรรูปที่บรรจุในภาชนะพรอมจําหนาย หลักเกณฑวิธีการที่ดีในการผลิตอาหาร

(Primary GMP). กรุงเทพมหานคร : สํานักงาน, 2555.

ถามมา - ตอบไป Primary GMP [ออนไลน] [อางถึงวันที่ 1 พฤศจิกายน 2560] 
เขาถึงจาก http://iodinethailand.fda.moph.go.th/Primary_GMP/pdf/Q&A(13-6-56).pdf

วิสาหกิจชุมชน และ OTOP สามารถเขาเรียนรูไดดวยตนเอง 

อยางสะดวก รวดเรว็ ประหยัดเวลาและลดคาใชจายในการเดนิทาง

เพื่อมารับการฝกอบรมยังสถานทีท่ีจั่ดฝกอบรม และสามารถ

เรยีนรูไดทุกท่ีทุกเวลาผานอุปกรณส่ือสารเคล่ือนท่ีแบบตางๆ เชน 

สมารทโฟน และแท็บเล็ต และคอมพิวเตอรพื้นฐาน 

 หลักสูตร หลักเกณฑท่ีดใีนการผลิตอาหารแปรรปูท่ีบรรจุ

ในภาชนะพรอมจําหนาย (Primary GMP) มีเนื้อหาดังนี้

1. บทนํา ใหความรูดังตอไปนี้

 1.1  ความเปนมาหลักเกณฑวิธีการที่ดีในการผลิตอาหาร

แปรรูปที่บรรจุในภาชนะพรอมจําหนาย

 1.2 กฎหมายที่เกี่ยวของ

 1.3 การควบคุมคุณภาพอาหาร

2.  หลักเกณฑวิธีการที่ดีในการผลิตอาหารแปรรูปที่บรรจุใน

ภาชนะพรอมจาํหนาย (Primary GMP) เน้ือหาประกอบดวย

 2.1 ความหมายของ GMP 

 2.2 ความสําคัญของการผลิตตามหลักเกณฑ GMP

 2.3  หลักเกณฑวิธีการทีด่ีในการผลิตอาหารแปรรูปที่บรรจุ

ในภาชนะพรอมจาํหนาย (Primary GMP) ม ี6 หวัขอยอย

ดังนี้

  (1) สถานที่ตั้งและอาคารผลิต

  (2) เครื่องมือและอุปกรณที่ใชในการผลิต

  (3) การควบคุมกระบวนการผลิต

  (4) การสุขาภิบาล

  (5) การบํารุงรักษาและการทําความสะอาด

  (6) บุคลากรและผูปฏิบัติงาน

 2.4 กิจกรรมเสริมความรูสําหรับผูเรียน

3.  การขออนุญาตอาหารแปรรูปที่บรรจุในภาชนะพรอมจําหนาย 

ประกอบดวยรายละเอียดตอไปนี้

 3.1 การขออนุญาตสถานที่ผลิตอาหาร

 3.2 การขออนุญาตผลิตผลิตภัณฑ

 3.3 การแสดงฉลากผลิตภัณฑอาหาร

 3.4 เลขสารบบอาหารหรือเลข อย.

 หลักสูตรนี้เปนการใหความรูแกผูประกอบการ SMEs 

วิสาหกิจชุมชน และผูประกอบการ OTOP เพื่อนําไปใชกับการผลิต

อาหารแปรรูปทีบ่รรจุในภาชนะพรอมจําหนายใหมีคุณภาพ

ไดมาตรฐาน เสริมสรางความรูความเขาใจใหกับผูประกอบการและ

บุคคลทั่วไปในเรื่องหลักเกณฑการผลิตอาหารตาม Primary GMP 

นอกจากนี้ยังเปนการเตรียมการและนําไปประยุกตใชสําหรับ

ผูประกอบการนาํไปย่ืนขออนญุาตผลติอาหารกบั อย. ไดอกีดวย

 จากผลการสาํรวจแบบสอบถามการฝกอบรมผานเครอืขาย

อินเทอรเน็ตทีผ่านมาพบ วาผู ผานการฝกอบรมสามารถนํา

ความรูไปใชประโยชนไดมากถึงรอยละ 98.93 แสดงใหเห็นถึง

ความรูความเขาใจของผูเขารับการฝกอบรมและการนําไปใช

ใหเกิดประโยชนสูงสุด

 การดาํเนนิการตอมาเพื่อยกระดบัการพฒันากาํลงัคนดวย

เทคโนโลยีดิจิทัล รวมทัง้การสงเสริมการถายทอดความรู 

ดานวิทยาศาสตร และเทคโนโลยีสูกลุมผูประกอบการฐานราก

เพื่อการพัฒนาเศรษฐกิจของประเทศไดอยางทัว่ถึง ยัง่ยืน และ

เพิ ่มขีดความสามารถและทักษะของบุคลากรอยางตอเนื ่อง

และตลอดชวีติ ในป 2561 สาํนกัพฒันาศกัยภาพนกัวทิยาศาสตร

หองปฏิบัติการ กรมวิทยาศาสตรบริการจึงไดมีการพัฒนาระบบ

การจัดการเรียนการสอนที่สามารถเขาถึงองคความรูไดงายขึ้น 

โดยการเรียนผานสื่อสังคม (Social media) โดยผูเรียนสามารถ

เรียนผาน Youtube หรือ Facebook ที่เขาถึงไดงาย และนิยม

ใชกนัอยางแพรหลาย รวมถงึการมุงพฒันาหลกัสตูรในรปูแบบสื่อ

การเรียนรูดิจิทัลใหมๆ ทัง้ดานวิทยาศาสตร และเทคโนโลยี 

และดานอื่นๆ ทีส่อดคลองกับบริบทของกลุมเปาหมายที่ผาน

การกลั่นกรองความถูกตองของเนื้อหาวิชาการโดยผูเชี่ยวชาญ

ในแตละสาขา และมีลขิสทิธิ์ถูกตอง เพือ่เผยแพรใหกลุมเปาหมาย

สามารถนําความรูไปใชไดอยางสะดวกและเหมาะสมกับบริบท

ของผูเรียน
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 ผลิตภัณฑทีผ่ลิตเพื่อการสงออกหรือจําหนายในประเทศ 

มหีลากหลายผลิตภณัฑ ผลติภณัฑบางประเภทมกีารแขงขันทาง

ธุรกิจสูง หากอยูในฐานะผูผลิต/ผูจําหนาย อะไรคือสิง่ทีท่ําให

ผลิตภณัฑของเราโดดเดนกวาคูแขง ราคาถกูกวา รปูลักษณสวยกวา 

หรอืใชดาราดงัเปนพรเีซนเตอร นอกเหนือจากกลยุทธทางการตลาด

เหลาน้ีแลว ผลิตภณัฑท่ีมีคุณภาพดีและคงคุณภาพอยางสมํ่าเสมอ 

เปนคณุสมบัตสํิาคญัอยางหน่ึงท่ีชวยใหผลิตภณัฑสามารถแขงขนั

และคงธุรกจิไวไดอยางย่ังยืน อยางไรกต็ามสําหรบัผูประกอบการ

รายเลก็หรอืผูประกอบการรายใหม การสรางความเชื่อมัน่ในคณุภาพ

ผลิตภัณฑอาจตองใชระยะเวลานานในการพิสูจน หากธุรกิจของ

ผูประกอบการดงักลาวไมเขมแขง็พอ อาจตองลมเลิกไปกอนท่ีจะ

ประสบความสําเร็จ

 ในฐานะของผูบริโภค เราเลือกซื้อ เลือกใชผลิตภัณฑ

จากคุณสมบัติอะไร บางรายอาจเลือกซื้อจากราคา เลือกซื้อ

จากความพงึพอใจในรปูลักษณ หรอืเลือกซ้ือจากหลายปจจยัรวมกนั 

สิง่เหลานีบ้างอยางสามารถพิจารณาและตัดสินใจไดในทันที 

แตคุณสมบัติบางอยาง เชน ไมมสีารพิษตกคางเขาสูรางกาย 

มีความทนทานตอการใชงานในระยะยาว คุณสมบัติเหลานี ้

อาจทําใหเกิดการลังเลในการตัดสินใจ     

 ใบรับรองคุณภาพผลิตภัณฑหรือการแสดงเครื่องหมาย

รับรองคุณภาพผลิตภัณฑทีอ่อกโดยหนวยงานกลางที่ดําเนินงาน

ตามระบบบริหารงานคุณภาพดานการรับรองผลิตภัณฑ มีสวน

สนับสนุนใหผูประกอบการผลิตผลิตภณัฑทีมี่คณุภาพใหสามารถ

แขงขันในตลาดได และเพิม่ความเช่ือม่ันใหกบัผูบรโิภคในการเลอืกซื้อ 

เลือกใชผลิตภัณฑที่ดี 

 กรมวิทยาศาสตรบริการ (วศ.) กระทรวงวิทยาศาสตรและ

เทคโนโลยี ไดพฒันาหนวยรบัรองผลติภณัฑ โดยกลุมรบัรองคณุภาพ

ผลิตภัณฑ กองความสามารถหองปฏิบัติการและรับรองผลิตภัณฑ 

ทาํหนาที่ใหบรกิารรบัรองคณุภาพผลติภณัฑ ดวยการออกใบรบัรอง 

และ/หรือเครื ่องหมายรับรองใหกับผลิตภัณฑที ่มีคุณลักษณะ 

คุณสมบัติเปนไปตามขอตกลง ขอกําหนด กฎระเบียบ กฎหมาย 

สําหรับแตละผลิตภัณฑ สงเสริมใหผลิตภัณฑที่ผลิต นําเขา/สงออก 

ทั้งจําหนายภายในประเทศและสงออกตางประเทศมีคุณภาพที่ดี

เปนไปตามมาตรฐานที่เกี่ยวของ ชวยยกระดบัคณุภาพของผลติภัณฑ

ที่ผลติขึ้นภายในประเทศ ใหเปนที่ยอมรบัในประเทศและในระดับสากล 

 วศ. ไดดําเนินงานการรับรองคุณภาพผลิตภัณฑภายใต

ระบบคุณภาพตามมาตรฐาน ISO/IEC 17065 ซึ่งเปนมาตรฐาน

สําหรับหนวยรับรองผลิตภัณฑ เพื่อเพิ่มความนาเชื่อถือในการ

รบัรองผลติภณัฑ แสดงถงึความเปนกลาง โปรงใส และตรวจสอบ

ไดในการใหบรกิาร รวมท้ังยืนยนัความสามารถในการดาํเนนิการ

ดานการรับรองผลิตภัณฑใหเปนไปตามมาตรฐานสากล 

 วศ. มีรปูแบบใหบรกิารรบัรองผลติภณัฑ จํานวน 3 รปูแบบ 

คอื รปูแบบการรบัรองประเภทท่ี 1a รปูแบบการรบัรองประเภท

ท่ี 1b และรปูแบบการรบัรองประเภทท่ี 5 ท้ังนี้ขึ้นอยูกบัประเภท

ผลติภณัฑและการดาํเนนิธรุกจิของผูประกอบการ ซึ่งรายละเอยีด

รูปแบบการรับรองแสดงดังตารางที่ 1

วศ.
สนับสนุนผู�ประกอบการและเพ��มความเชื่อมั่น

ให�ผู�บร�โภคด�วยการรับรองผลิตภัณฑ�
ดวงกมล เชาวนศรีหมุด

นักวิทยาศาสตรชํานาญการพิเศษ
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ตารางที่ 1  รูปแบบการรับรองและกิจกรรมการตรวจประเมิน

รูปแบบการรับรอง กิจกรรมการตรวจประเมิน

ประเภทที่ 1a

การประเมินเพื่อรับรอง ประเมินเอกสาร + ประเมินผลิตภัณฑ + ทบทวนและตัดสินใหการรับรอง 

การตรวจติดตาม ไมมี

อายุใบรับรอง 1 ป

เครื่องหมายรับรอง หามแสดงเครื่องหมายรับรอง

การตออายุการรับรอง ยื่นตออายุกอนใบรับรองสิ้นอายุ ไมนอยกวา 30 วัน

ประเภทที่ 1b

การประเมินเพื่อรับรอง ประเมินเอกสาร + ประเมินผลิตภัณฑ + ทบทวนและตัดสินใหการรับรอง 

การตรวจติดตาม ไมมี

อายุใบรับรอง 6 เดือน

เครื่องหมายรับรอง แสดงเครื่องหมายรับรองได ตามเงื่อนไขที่กําหนด 

การตออายุการรับรอง ยื่นตออายุกอนใบรับรองสิ้นอายุ ไมนอยกวา 30 วัน

ประเภทที่ 5

การประเมินเพื่อรับรอง
ประเมินเอกสาร + ตรวจประเมินระบบควบคุมคุณภาพผลิตภัณฑ 
+ ประเมินผลิตภัณฑ + ทบทวนและตัดสินใหการรับรอง

การตรวจติดตาม
สุมตรวจตัวอยางจากทองตลาด หรือจากโรงงานเพื่อตรวจสอบ 
รวมกับประเมินระบบคุณภาพ หรือประเมินกระบวนการผลิต/บริการ

อายุใบรับรอง 3 ป กรณีผูผลิต และ 18 เดือน กรณีผูนําเขา/ผูจําหนาย

เครื่องหมายรับรอง แสดงเครื่องหมายรับรองได ตามเงื่อนไขที่กําหนด 

การตออายุการรับรอง
อายุใบรับรอง 3 ป ยื่นตออายุกอนใบรับรองสิ้นอายุ ไมนอยกวา 180 วัน
อายุใบรับรอง 18 เดือน ยื่นตออายุกอนใบรับรองสิ้นอายุ ไมนอยกวา 90 วัน

รูปที่ 1 เครื่องหมายรับรองคุณภาพผลิตภัณฑ
กรมวิทยาศาสตรบริการ

รูปที่ 2 กิจกรรมการเขาหารือกับผูประกอบการและตัวอยางผลิตภัณฑที่ยื่นขอการรับรอง

 ตั้งแตปงบประมาณ 2560 จนถงึปจจบุนั วศ. ไดดาํเนนิงานใหการรบัรองผลติภณัฑกลุมผลติภณัฑเครื่องใชในครวัเรอืน : ภาชนะเซรามิก
ทีใ่ชกับอาหาร ซึ่งมีผูประกอบการผูผลิตเซรามิกในจังหวัดลําปางและในกลุมจังหวัดภาคกลาง เชน สมุทรสาคร นครปฐม ยืน่ขอการรับรอง
ผลิตภัณฑดังกลาวเรียบรอยแลว 
 นอกจากนี้ในปงบประมาณ 2561 วศ. ไดขยายขอบขายใหการบริการรับรองผลิตภัณฑในกลุมผลิตภัณฑวัสดุกอสราง ไดแก
ผลติภณัฑคอนกรตีผสมเสรจ็ ผลติภณัฑมอรตารสาํหรบักอ และผลติภณัฑมอรตารสาํหรบัฉาบ เพือ่รองรบัอตุสาหกรรมกอสรางและการขยายตวั
ของอุตสาหกรรมอ่ืนท่ีตองใชผลติภณัฑประเภทนี ้จากการประชาสมัพนัธเบือ้งตนมผีูประกอบการกลุมวสัดกุอสรางหลายรายสนใจขอรบับรกิาร
การรับรองผลิตภัณฑทั้ง 3 ประเภทแลว
 ทัง้นี้ตั้งแตปงบประมาณ 2560 - 2562 ถือเปนชวงเริ่มตนของการบริหารงานระบบรับรองคุณภาพผลิตภัณฑ วศ. จึงขอยกเวน
คาธรรมเนียมการบริการรับรองผลิตภัณฑใหกับผู ประกอบการ หากผู ประกอบการทานใดที ่สนใจเขารวมขอการรับรองผลิตภัณฑ
สามารถติดตามขาวสารไดที ่ www.dss.go.th หรือ facebook กรมวิทยาศาสตรบริการ หรือ ติดตอที่กลุมรับรองคุณภาพผลิตภัณฑ 
กองความสามารถหองปฏิบัติการและรับรองผลิตภัณฑ กรมวิทยาศาสตรบริการ โทรศัพท  0 2201-7341-2 หรือ อีเมล pc@dss.go.th
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เทคโนโลยีการบําบัดน้ําเสียเพ�่อยกระดับ
สถานประกอบการ  OTOP  ด�านสิ�งทอ

นํ้าเสีย
จากการยอม

เติมคลอรีนผง
สารสม และปูนขาว

กวนเร็ว
และกวนชา

ทิ้งใหตกตะกอน

บางราย มีความประสงคท่ีจะใชองคความรูทางวทิยาศาสตรและ

เทคโนโลยีชวยแกไขปญหาการปนเปอนของสารมลพษิในน้ําทิ้งที่เกดิขึ้น

จากกระบวนการฟอกยอม ไดแก ส ีความเปนกรด-ดาง ความเนาเสยี

ของนํา้เสยีท้ังในรปูของ บโีอด ีและ ซโีอด ีกรมวทิยาศาสตรบรกิาร

ไดตระหนักถึงความจําเปนอยางยิง่ทีจ่ะตองสรางจิตสํานึก

ในการดแูลสิ่งแวดลอมใหกบัชมุชน จงึไดออกแบบระบบบาํบดันํ้าเสยี

อยางงาย โดยการตกตะกอนดวยสารเคมเีพื่อใหนํ้าทิ้งจากกระบวนการ

ฟอกยอมผานเกณฑมาตรฐานนํา้ท้ิง สามารถปลอยสูส่ิงแวดลอมได

โดยไมกอใหเกิดผลกระทบตอสิ่งแวดลอม ซึ่งระบบดังกลาว

ควรมวีธิกีารใชงานที่ไมยุงยาก ราคาประหยดั และสามารถดําเนินการได

ภายในชุมชน กรมวิทยาศาสตรบริการไดดําเนินการเก็บและ

รวบรวมตวัอยางนํ้าเสยีจากการยอมเสนดายท่ีนาํไปทําส่ิงทอของ

กลุมแมบานเปาหมาย ทีอ่ยูในจังหวัดแมฮองสอน จังหวัดลําพูน 

จังหวัดสุพรรณบุรี และจังหวัดอุบลราชธานี นํามาศึกษา

คุณลักษณะของนํา้เสีย และรวบรวมขอมลูดังกลาวมาทาํนํา้เสีย

สังเคราะหใหมีลักษณะของนํา้เสียใกลเคียงกับนํา้เสียในแตละ

พื้นที่ เนื่องจากนํ้าเสียแตละแหงมีลักษณะที่แตกตางกัน เพื่อหา

สภาวะท่ีเหมาะสมในการบําบัดในหองปฏบัิตกิาร ซ่ึงมีกระบวนการ

ดังนี้

 การท่ีรัฐบาลมนีโยบายพฒันาสนิคาหนึ่งตาํบลหนึ่งผลติภณัฑ

เพื ่อเสริมสรางใหแตละชุมชนไดใชภูมิปญญาทองถิ่นพัฒนา

คณุภาพผลิตภณัฑ ท่ีเปนเอกลักษณของทองถิ่น เพ่ือผลิตจาํหนาย

สูตลาดผูบริโภคอันจะนําไปสูการสรางรายไดใหกับประชาชน

ส่ิงทอเปนผลติภณัฑหนึ่งท่ีสรางรายไดใหกบัประเทศไทยในระดบัตนๆ 

แตการทีจ่ะพัฒนาคุณภาพของผลิตภัณฑเพื่อใหไดรับมาตรฐาน

ผลิตภัณฑชุมชน (มผช.) ตองเผชิญกับปญหาดานสิง่แวดลอม 

กลาวคือ นํ้าทิง้ทีถู่กปนเปอนในกระบวนการผลิตถูกระบายทิ้ง

ลงสูส่ิงแวดลอมโดยไมผานกระบวนการบําบัดท่ีถกูตอง กอใหเกดิ

การแพรของสารมลพิษตางๆ ลงสูแหลงนํ้าและดิน

 จากการสํารวจขอมูลเบือ้งตนพบวาผูประกอบการสินคา 

OTOP ดานส่ิงทอบางแหงมีการรวมตวักนัเปนกลุมแมบานกจ็ะมี

การทํากิจกรรมที่บานของหัวหนากลุม และมีระบบบําบัดนํ้าเสีย

แตไมไดใชงานเพราะมขีนาดใหญไมสะดวกในการใชงาน และ

บางพื้นที่ที่ไมไดรวมตัวกันก็จะทํากิจกรรมตามบานของตัวเอง 

น้ําเสยีท่ีปนเปอนถกูระบายลงแหลงนํา้ สงผลกระทบใหน้ําเนาเสยี 

เนื ่องจากผูประกอบการยังขาดความตระหนักในการอนุรักษ

ส่ิงแวดลอม เหน็วาปญหาส่ิงแวดลอมยงัเปนปญหาไกลตนเองและ

ขาดความรูเรื่องการบําบัดนํา้เสีย แตอยางไรก็ดีมีผูประกอบการ

สุรัตน เพชรเกษม 
เทพวิทูรย ทองศรี 

อมรพล ชางสุพรรณ
นักวิทยาศาสตรชํานาญการพิเศษ

กองผลิตภัณฑอุปโภคและเคมีภัณฑ
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รูปที่ 1 กลุมแมบานเขารวมการอบรมเชิงปฏิบัติการ

รูปที่ 3 ระบบบําบัดนํ้าเสียโดยการตกตะกอนดวยสารเคมี

รูปที่ 2 กลุมแมบานเขารวมการอบรมเชิงปฏิบัติการ

รูปที่ 4 สาธิตการบําบัดนํ้าเสีย 

 ในกระบวนการบําบดัมีการใชสารสมชวยในการตกตะกอน 
คลอรนีผงชวยในการฟอกสี และปูนขาวเพื่อชวยปรบัคาความเปน
กรด-ดาง ซึ่งเปนสารเคมีทีห่าซื้อไดงายเหมาะทีก่ลุมแมบาน
จะจัดหานํามาใชในการบาํบัดน้ําเสียได หลังจากท่ีไดขอมูลจาก
การทดลองในหองปฏบัิติการแลว จงึนําไปถายทอดเทคโนโลยี
การบําบัดนํา้เส ียจากการฟอกยอมผาโดยการฝกอบรม
เชิงปฏิบัติการใหกับผูประกอบการสิ่งทอกลุมเปาหมาย
 ระบบบําบัดนํ้าเสียที่ออกแบบมีขนาดเล็ก เคลื่อนยาย
ไปทําการบําบัดตามทีต่างๆ ไดสะดวก ขั้นตอนการทาํงาน
ไมยุงยากและงายตอการบํารุงรักษา ซึ่งจากการถายทอด
เทคโนโลยีการบําบัดนํ้าเสียผูประกอบการมีความพึงพอใจ 
และจะนําไปใชเพื่อทําใหสิ่งแวดลอมในชุมชนดีขึ้น



สรรสาระ

20 วารสารกรมวิทยาศาสตรบริการ

 ในประเทศไทยมีผู ประกอบการธุรกิจระดับเศรษฐกิจ

ฐานราก เชน SMEs OTOP ฯลฯ เปนจํานวนมากและสามารถ

สรางรายไดใหแกประเทศนับลานลานบาท โดยมูลคา GDP SMEs 

ในไตรมาสท่ีสองของป 2560 สามารถขยายตัวได 4.9% ถึงแมจะ

ชะลอตัวลงจากไตรมาสกอนเล็กนอย (5.0%) ในขณะที ่GDP 

ประเทศขยายตวัได 3.7% โดยมีสัดสวนตอ GDP ประเทศ 42.1% 

คิดเปนมูลคากวา 1.56 ลานลานบาท รัฐบาลจึงใหความสําคัญ

กับการสงเสริมและพัฒนาผูประกอบการธุรกิจระดับเศรษฐกิจ

ฐานรากดังกลาวฯ ใหมีความเขมแข็งและเกิดการพัฒนาในเชิง

นวัตกรรม โดยนโยบาย Thailand 4.0 และยุทธศาสตรชาติ 

20 ป มุงเนนใหเกิดการขบัเคล่ือน การพฒันาประเทศดวยปญญา

และนวัตกรรม เพือ่สรางมลูคาเพิม่ใหกับสนิคาและบริการ 

สรางขดีความสามารถในการแขงขนั เพ่ือใหประเทศหลุดพนกับดกั

รายไดปานกลางไปพรอม ๆ กับการพัฒนาสังคมใหเปนสังคม

แหงการเรยีนรูผานระบบดจิทัิล อยางไรกต็าม ผูประกอบการตาง ๆ 

เหลาน้ียังคงประสบปญหาทีอ่าจเปนอุปสรรคตอการพฒันาธรุกจิ

ใหเติบโต เชน ปญหาดานการผลิต ปญหาดานบรรจุภณัฑ ปญหา

ดานการตลาด และปญหาดานการพัฒนาสินคาหรือบริการใหมี

ความเปนนวัตกรรม เปนตน

 กรมวิทยาศาสตรบริการไดใหความสําคัญตอองคความรู

ซึ่งเปนสวนสําคัญในการชวยแกไขปญหาตาง ๆ ดังกลาวขางตน 

และยังมีความสําคญัตอการพฒันาสินคาใหมีคุณภาพ มคีวามเปน

นวตักรรมเพื่อตอบรบักบัแนวคดิของรัฐบาล จึงไดมกีารสรรหา พฒันา 

และรวบรวมองคความรูทีจ่ําเปน ตลอดจนไดมีการถายทอด

องคความรูทางวิทยาศาสตรและเทคโนโลยใีหแกผูประกอบการ 

เพื ่อสงเสริมใหเกิดการนําองคความรู ทางวิทยาศาสตรและ

เทคโนโลยีไปใชในการผลิตสินคาที ่มีคุณภาพไดมาตรฐาน

โดยจํานวนผูประกอบการทีไ่ดรับประโยชนจากการถายทอด

เทคโนโลยีในปงบประมาณ 2557 -  2560 มีจาํนวนทั้งส้ิน 19,359 ราย 

ในการนี้ สํานักหอสมุดและศูนยสารสนเทศวิทยาศาสตรและ

เทคโนโลยี ซึ่งมีภารกิจในการจัดหา รวบรวมทรัพยากรสารสนเทศ 

และเผยแพรองคความรูทางวทิยาศาสตรและเทคโนโลยีไดเลง็เหน็

ถงึความสาํคญัตอการเขาถงึองคความรูทางวทิยาศาสตรและเทคโนโลยี

ของประชาชนทกุภาคสวน โดยเฉพาะผูประกอบการของประเทศไทย

ในระดับเศรษฐกิจฐานรากทัว่ประเทศทีต่องการนําองคความรู

และเทคโนโลยีไปใชในการพัฒนาสินคาและบริการของตนเองสู 

Smart SMEs หรือ Smart OTOP กาวสู Thailand 4.0 จึงมี

แนวคิดในการพัฒนาระบบการถายทอดองคความรูดังกลาว

ใหเขาถึงผูใชงานไดมากขึ้น โดยนําองคความรูทางวิทยาศาสตร

และเทคโนโลยทีีเ่กิดจากการวิจัยของกรมวิทยาศาสตรบริการ 

ตลอดจนการแกไขปญหา การปรับปรุงกระบวนการผลิตและคุณภาพ

ของผลิตภัณฑซึ่งไดถายทอดใหแกผูประกอบการมาพัฒนาเปน

สื่อองคความรูฯ ใหอยูในรูปแบบที่พรอมใชงาน มีเนื้อหาที่เขาใจ

ไดงาย และสะดวกตอการคนหานั่นคือการพัฒนาสื่อมัลติมีเดีย

ซึ่งเปนสื่อเทคโนโลยีที่อยูในรูปแบบพรอมใชงาน มีความทันสมัย

นาสนใจเนื่องจากเปนการบรูณาการเทคโนโลยีหลายอยางเขาดวยกนั

เพื่อใหเกดิความสมบรูณในการออกแบบและใชงาน โดยบทบาทของ

สื่อมัลติมีเดียมีผลตอดานตาง ๆ ไมวาจะเปนดานการเรียนการสอน 

ดานธุรกิจ ดานการนําเสนอ ดานโฆษณาและประชาสัมพันธ

ดานการบันเทิง ฯลฯ โดยเมื่อนําสื ่อมัลติมีเดียมาปรับใชกับ 

องคความรูทางวทิยาศาสตรและเทคโนโลยีเพื่อเผยแพรสูผูใชงาน 

จะสามารถสรางประโยชนตาง ๆ ได เชน 

 • สรางความนาสนใจใหกับเนื้อหาไดมาก ชวนใหติดตาม

ตลอดเนื้อเรื่อง 

 • สื่อความหมายไดชัดเจน เนื่องจากเปนการผสมผสาน

ทั้งขอความ เสียง ภาพนิ่ง ภาพเคลื่อนไหว

การพัฒนาส�่อองค�ความรู�ทางว�ทยาศาสตร�และ
เทคโนโลยีเพ�่อผู�ประกอบการเศรษฐกิจฐานราก

เพ็ญพิชชา เข็มเงิน
นักวิทยาศาสตรชํานาญการพิเศษ  สํานักหอสมุดและศูนยสารสนเทศวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

เพ็ญวิภา บัลลังกโพธิ์
นักวิทยาศาสตรปฏิบัติการ   สํานักหอสมุดและศูนยสารสนเทศวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี
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 แมลงเปนสตัวท่ีมนษุยท่ัวโลกนยิมรับประทาน เนื่องจากแมลง

เปนแหลงของโปรตนีท้ังในเชงิคุณภาพและปริมาณ หลายประเทศ

รับประทานมด ปลวก หนอนดวง หนอนผีเสือ้และตั๊กแตน

เปนอาหารหลัก องคการอาหารและเกษตรแหงสหประชาชาติ

หรอืเอฟเอโอ (FAO) คาดการณประชากรโลกจะเพิ่มเปน 9,000 ลานคน

ภายในป 2593 จึงสงเสริมใหผูคนทั่วโลกหันมาบริโภคแมลงเปน

แหลงโปรตีนเพิ่มขึ้นและนิยมใชเสริมอาหารสําหรับเด็กที่เปน

โรคขาดโปรตีน (Protein-energy-malnutrition) 

 ประเทศไทยมีแมลงทีส่ามารถรับประทานได และใหคุณคา

ทางอาหารสงู ไมนอยกวา 300 สายพนัธุ (Huis A.V. และคณะ 2013) 

แมลงทีน่ิยมรับประทานในประเทศไทย ไดแก จิ้งโกรง จิ้งหรีด 

แมลงปอง ดักแดไหม หนอนไมไผ ตั๊กแตนปาทังกา ตัวออนของตอ 

และแมลงกนินู มกีารศกึษาคณุคาทางโภชนาการจากการบรโิภคแมลง 

100 กรมั โดยกองโภชนาการกรมอนามัยกระทรวงสาธารณะสขุ 

พบวาแมลงจะใหพลังงานเฉลีย่ระหวาง 98 - 231 กโิลแคลอรี

มีโปรตนี 9 - 28 กรมั คารโบไฮเดรต 1 - 5 กรมั ไขมนั 2 - 20 กรมั 

และอุดมดวยไปดวยธาตุอาหารอื่น เชน ทองแดง เหล็ก สังกะสี 

แมงกานีส ซลีีเนียม แมกนีเซยีม เปนตน เมือ่เปรยีบเทียบโปรตนี

ในแมลงกับเนือ้ปลาพบวาจิ้งหรีดมีปริมาณกรดอะมิโนที่จําเปน

ตอรางกายใกลเคียงกับเนื้อปลาดุกดังแสดงใน ตารางที่ 1 

ตารางที่ 1 ปริมาณกรดอะมิโนเปรียบเทียบระหวางจิ้งหรีดพันธุ

ทองดํา (Gryllus bimaculatus) กับ เนื้อปลาดุกสด (Clarias 

Gariepinus) (มิลลิกรัม/กรัมสด)

กรดอะมิโน จิ้งหรีด ปลาดุก

ฮิสทิดีน 12.51 6.15

อารจินีน 35.28 35.84

ธรีโอนีน 22.11 23.51

วาลีน 24.14 31.92

เมไธโอนีน 38.33 9.86

ไอโซลูซีน 21.39 23.35

ลูซีน 38.20 39.28

ฟนิลอะลานีน 22.61 23.77

ไลซีน 29.29 16.70

ที่มา : Taufek และคณะ (2013)

จิ้งหรีดพันธุสะดิ้ง
ที่มา: https://goo.gl/images/39uofs

จิ้งหรีดพันธุทองแดง
ที่มา: https://goo.gl/images/ZAavPA

จิ้งหรีดพันธุทองดํา
ที่มา: https://goo.gl/images/jCzKLC

จิ้งหรีดพันธุทองดํา จิ้งหรีดพันธุทองแดง

จากเศรษฐกิจฐานรากสู�การยกระดับ
คุณภาพและความปลอดภัย

สรรสาระ

 แมลงเปนสตัวท่ีมนษุยท่ัวโลกนยิมรับประทาน เนื่องจากแมลง

เปนแหลงของโปรตนีท้ังในเชงิคุณภาพและปริมาณ หลายประเทศ

รับประทานมด ปลวก หนอนดวง หนอนผีเสือ้และตั๊กแตน

จากเศรษฐกิจฐานรากสู�การยกระดับจากเศรษฐกิจฐานรากสู�การยกระดับ
คุณภาพและความปลอดภัยคุณภาพและความปลอดภัย

แมลงไทยกินได�

สุรศักดิ์  ธนัชชาพิศุทธิ์
นักวิทยาศาสตร  กองผลิตภัณฑอาหารและวัสดุสัมผัสอาหาร

จิ้งหรีดพันธุสะดิ้ง
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 ความนิยมรบัประทานแมลง ทําใหเกดิการเพาะเล้ียงแมลง

ในรูปแบบของฟารมแมลงแทนการจับจากแหลงธรรมชาติ

เฉพาะฟารมจิ้งหรีดมีกวา 20,000 แหงในภาคตะวันออกเฉียงเหนือ 

อาท ิ จังหวัดขอนแกน กาฬสนิธุ และมหาสารคาม สายพันธุ

ทีน่ิยมเพาะเลีย้ง ไดแก พันธุสะดิ้ง ทองดํา และจิ้งหรีดขาว

มีกําลังผลิตสูงถึง 7,500 ลานตัน/ป คิดเปนมูลคาจิ้งหรีดสดกวา            

750 ลานบาท เนือ่งจากจิ้งหรีดเปนแมลงทีเ่ลีย้งงาย ตนทุนตํ่า 

เลี้ยงได 7 - 8 รุ นตอป ประเทศไทยมีการเพาะเลี ้ยงจิ ้งหรีด                 

ในระบบบอสี่เหลีย่ม ยกสูงจากพื้นทําดวยแผนกระเบือ้งเรียบ

มีภาชนะรองกันมด และแมลงอื่น ท่ีขาของบอท้ังสี่ขาง พรอมมุงครอบ

ดานบน ภายในมีถาดรองไข (ชนิดเยือ่กระดาษ) วางรองเปนชั้น

คลายคอนโดมิเนียมใหเปนที่อาศัย และหลบภัย บอเลี้ยงจิ้งหรีด 

หนึ่งบอจะมีจิ้งหรีดราว 40,000 ตัว แตการเพาะเลี้ยงดวยระบบ

บอสีเ่หลีย่มอาจกอใหเกิดอัตราการตายทีค่อนขางสูง พบวา              

สาเหตุการตายของจิ้งหรีดเพาะเลีย้งมาจากจุลินทรียหลายชนิด

ไดแก แบคทีเรีย โปรโตซัว เชื้อรา และไวรัส เปนตน จากวิธีการ

เพาะเล ีย้งท ีไ่ม ได ส ุขล ักษณะทําให เกิดความเส ีย่งต อการ

ปนเปอนขามของจลุนิทรยีจากสภาพแวดลอม รวมถงึการแพรระบาด

ของปรสิต และไวรัส ลงสูฟารม 

 จิ้งหรดีท่ีเพาะเล้ียงในฟารมสวนใหญไดรบัอาหารหลกัเปน

อาหารไก อาหารปลา อาหารหมู และอาหารแมว โดยมีใบผัก 

และรําออนเปนอาหารเสริม (ศุภชัย, 2558) ซึ่งเปนวัสดุทาง

การเกษตรทีม่กัมีจุลนิทรียอาศัยอยูหรือปนเปอนมาจากการหัก 

ตัดแตง อาจมีการปนเปอนดินและนํา้ที ่ไมไดสุขลักษณะทีด่ี

รวมถึงสิง่สกปรกอื่นๆ จากสิง่แวดลอม ซึ่งจุลินทรียทีป่นเปอน

เหลาน้ีจดัเปนอันตรายทางชวีภาพตามหลกัการวเิคราะหอนัตราย 

(Hazard analysis) นอกจากน้ีหากมีการเกบ็รกัษาท่ีไมเหมาะสม

อาจกอใหเกิดการปนเปอนขาม การเจริญของจุลินทรียจากวัตถุดิบ 

และการสะสมของสารกอภูมิแพฮิสตามีน (histamine) สําหรับ

แบคทีเรียที่กอใหเกิดโรคกับมนุษยทีอ่าจพบไดจากกระบวนการ

เพาะเลี้ยงจิ้งหรีดที่ไมถูกสุขลักษณะมีหลายชนิด เชน Salmonella 

species, Escherichia coli, Listeria monocytogenes,

Shigella species และ Enterococcus species เปนตน

เพื่อแกไขปญหาดังกลาวกรมวิชาการเกษตร ไดมีการออกราง

แนวปฏิบัติในการใชมาตรฐานสินคาเกษตร เรื ่องการปฏิบัติ

ทางการเกษตรทีด่ีสําหรับฟารมจิ้งหรีด เพื่อเปนแนวทางในการ

จัดการฟารมเพาะเลีย้งจิ้งหรีดทีม่ีสุขลักษณะทีด่ีสามารถปองกัน

การปนเปอนขามของจุลินทรีย

ปทมา ไชยเวช และ สุรศักดิ์ ธนัชชา

 การแปรรปูแมลงนยิมใชวธิกีารตม การอบ และการทอด เปนตน 

ประเทศเม็กซิโกนําหนอนผีเสื้อมาผลิตเปนอาหารกระปองจําหนาย

ในประเทศ และสงออกไปยังประเทสหรฐัอเมรกิา (นนัทกานต, 2557) 

สาํหรบัประเทศไทยกม็กีารแปรรปู และพฒันาเปนผลติภณัฑสงออก

ไปยังประเทศญี่ปุน สหภาพยุโรป และสหรัฐอเมริกา เปนตน 

อยางไรก็ตามผลิตภัณฑแปรรูปแมลงเหลานี้อาจมีปญหาดาน

คุณภาพและความปลอดภัยทัง้ทางเคมีและจุลินทรียจากวัตถุดิบ 

และวัสดุสัมผัสอาหาร ดังนั ้นกระบวนการในการแปรรูปแมลง

ยังเปนสิ่งท่ีตองใหความสาํคญั และสามารถนาํเอาหลกัการอาหาร

ปลอดภัย (Food safety) และการวิเคราะหอันตราย (Hazard 

analysis) เขามาชวยในการจดัการระบบควบคมุคณุภาพการผลิต

สาํหรบัผลติภณัฑท่ีแปรรปูจากแมลงเพื่อใหไดผลติภณัฑคณุภาพ

และปลอดภัยเปนที่ยอมรับในระดับสากล

ลักษณะของฟารมจิ้งหรีดที่เพาะเลี้ยงในประเทศไทย
ที่มา: https://goo.gl/images/NuC9Cu

ตัวอยางการแปรรูปแมลงดวยวิธีการทอด
ที่มา: https://goo.gl/images/v56fjf (บน),
https://goo.gl/images/KjMQNk (ลาง)



สรรสาระ

24 วารสารกรมวิทยาศาสตรบริการ

 หลักการอาหารปลอดภยั (Food - safety) ใหความสาํคญั
กับคุณภาพในการผลิต และการเกบ็รกัษาแมลง ท้ังแมลงวตัถดุบิ 
และผลติภณัฑจากความตองการของผูบรโิภคท่ีตองการความเชื่อมั่น
ในผลิตภัณฑอาหารทีบ่ริโภค องคการหรือหนวยงานตางๆ 
ทั้งผูผลิต ผูขนสง ผูจัดจําหนาย ลวนตองมีสวนรับผิดชอบ จึงได
มีการตั้งมาตรฐาน ISO 22000 เพื่อควบคุมระบบการจัดการดาน
ความปลอดภัยในอาหาร (Food safety management system : 
FSMS) นอกจากน้ีหลายประเทศชั้นนําของโลกไดจัดทํามาตรฐาน
เพื่อควบคุมคุณภาพและความปลอดภัยในอาหารอื่นๆ ยกตัวอยาง
เชน มาตรฐาน BRC (British Retail Consortium) โดยสมาคมการคา
สาํหรับอตุสาหกรรมขายปลีกของประเทศองักฤษมาตรฐาน IFS 
(International Food Standard) สําหรับผูคาปลีกในเยอรมนี
และผูคาปลีกอาหารฝรั่งเศส เปนตน 
 การวเิคราะหอนัตราย (Hazard analysis) เปนระบบสาํคญั
ท่ีใชในการประกนัคณุภาพระหวางกระบวนการผลติโดยการวิเคราะห
อันตรายทางกายภาพ เคมี และชีวภาพ แลวกําหนดวิธีปองกัน 
รองรบัอบุตักิารณที่อาจเกดิขึ้น กอใหเกดิการปรบัปรงุกระบวนการผลติ
อยางตอเนือ่ง (Huis A.V. และคณะ 2013) และยัง่ยืนตาม
หลักการของ PDCA (P : plan; D : do; C : check;  A : act) 
นอกจากน้ียังตองอาศยัมาตรฐานอ่ืนๆ เพื่อชวยใหระบบการผลติ 
และวิเคราะหทดสอบเปนทีย่อมรับในระดับสากลตอไป เชน 
GMP, ISO 9001:2015, ISO/IEC 17025 เปนตน พรอมรองรับ
การบังคบัใชระเบียบอาหารใหมของสหภาพยุโรป (ESFA) ท่ีปรบั

กฎระเบียบใหการยอมรับแมลงเปนอาหารใหม (Novel Food) 
เกณฑมาตรฐานดานสุขลักษณะสําหรับผลิตภัณฑจากแมลง 
ประกาศโดย The commission of the European communities 
(TCEC) ไดกาํหนดปรมิาณแบคทีเรยีท้ังหมดใหมีคาตํ่าสดุ เทากบั 
5.70 cfu/g และสูงสุด เทากับ 6.70 log cfu/g จากการชัก
ตัวอยาง 5 ชิน้ในแตละลอตการผลิต โดยจะตองมีอยางนอย
2 ตัวอยางที่ใหผลการวิเคราะหคุณภาพอยูในชวงระหวางคาตํ่าสุด 
และคาสงูสดุ โดยผลการวเิคราะหจะตองเปรยีบเทยีบกบัขอกาํหนด
ของ Eu Regulation (EC) No. 1441/2007 (TCEC, 2007) 
สาํหรบัปรมิาณยีสต และราท่ีไดระบไุวสาํหรบัผลติภณัฑเนื้อสตัว
ตองมีคาตํ่ากวา 4 cfu/g (Stannard, 1997)
 แมลงอยูคู กับประเทศเกษตรกรรมอยางประเทศไทย
มายาวนาน และไมเปนเพียงอาหารพื้นบานอีกตอไป แมลง
ถูกแปรรปูเปนอาหารหลายชนดิจาํหนายท้ังในประเทศและสงออก 
มีการเพาะเลี้ยงแมลงหลายชนดิท่ีไดรบัการสนบัสนนุจากภาครฐั                
โดยใชระบบการบริหารจัดการ และใชความรูดานวิทยาศาสตร
และเทคโนโลยีมาพัฒนาคุณภาพ และความปลอดภัยเพื่อให
สามารถเพิ่มศกัยภาพการแขงขนัในระดบัสากล ซึ่งเปนการพฒันา
จากเศรษฐกจิฐานรากสูการยกระดบัคณุภาพและความปลอดภยั                
สรางแหลงรายได และอาชีพใหมสูสงัคมไทย หากมขีอสงสยั หรอื
ตองการตรวจวิเคราะหตัวอยางอาหารและวัสดุสัมผัสอาหาร
สามารถติดตอกองผลิตภัณฑอาหารและวัสดุสัมผัสอาหาร
กรมวิทยาศาสตรบริการ
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 - ลดแรงงานหรือกําลังคนในการทํางานใหนอยลง
 - เพิ่มความปลอดภัยในกระบวนการทํางาน ทําใหพนักงาน
ทํางานไดอยางมีคุณภาพ มีประสิทธิภาพในการทํางานเพิ่มขึ้น
 - ทําใหประเทศมีผลกําไรเพิ่มขึ้น ทําใหประชากรและ
ภาคอตุสาหกรรมการผลิตเกิดความมัน่คง ทัง้ในระดับจุลภาค
และมหภาค สงผลใหประชากรมีรายไดเพิ่มขึ้น เพิ่มความมั่นคง
ในการทํางาน อัตราการวางงานลดลง ภาพรวมของประเทศดขีึ้น

เทคโนโลยีและนวัตกรรมที่ใชในการผลิตและบริการมีดังนี้ 
 - การใชเครื ่องมือ อุปกรณทีท่ันสมัยในกระบวนการ
ผลติสนิคาและบรกิาร ทาํใหสามารถผลติสนิคาและบรกิารจาํนวน
มากขึ้น ในเวลารวดเร็ว มีปริมาณเพียงพอตอการบริโภคและ
อุปโภค ลดตนทุนการผลิต เพราะเทคโนโลยีและนวัตกรรม
จะชวยลดแรงงานหรือกําลังคนรวมทัง้ลดระยะเวลาในการผลิต
แตไดปริมาณสินคาและบริการมาก
 - การใชเทคโนโลยีและนวัตกรรมในการออกแบบสินคา
และบรกิาร ชวยใหเกดิการประดษิฐคดิคนรปูแบบของสินคาและ
บรกิารที่หลากหลาย ตรงความพอใจของผูบรโิภค สรางโอกาสให
ผูบริโภคสามารถเลือกซื้อสินคาและบริการไดตามความตองการ 
เปนการสรางความพึงพอใจใหกับผูบริโภค เพิ่มความไดเปรียบ
ในการแขงขัน
 - การใชเทคโนโลยีในการโฆษณาสนิคาและการใหบรกิาร 
เชน การใชคอมพิวเตอรเขามาชวยในการซือ้และขายสินคาและ
บรกิารตางๆ โดยผานเครอืขายอนิเทอรเนต็ การโฆษณาผานทาง
สิ่งพิมพ วิทยุ โทรทัศน ทําใหผูบริโภคสามารถหาขอมูล ศึกษา
รายละเอียดของสินคาและบริการไดหลายชองทาง สามารถซื้อ
ขายสินคาและบริการไดสะดวกรวดเร็วมากขึ้น
 - การใชเทคโนโลยีและนวัตกรรมในการบริหารจัดการ 
เพื ่อให เกิดกระบวนการทํางานทีเ่ป นระบบ มีมาตรฐาน 
เกดิประสทิธภิาพและประสทิธผิล และลดระยะเวลาในการทํางาน 
 - การใชเทคโนโลยีในการขนสง ทําใหการขนสงวัตถุดิบ
ในการผลิตรวดเร็วขึน้ การขนสงสินคาและบริการไปถึงผูบริโภค
สะดวกรวดเร็วมากขึ้น 

 วทิยาศาสตร เทคโนโลยี และนวตักรรม (วทน.) เปนรากฐาน
สําคัญในการพัฒนาคุณภาพสินคาและบริการในสังคมปจจุบันใหได
มาตรฐานเปนท่ียอมรบั เพิ่มมลูคาใหกบัสนิคาและบรกิารในประเทศ 
วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีทีเ่ขมแข็งทําใหเกิดการพัฒนาและสราง
นวตักรรมใหกับกระบวนการผลติสนิคาและบรกิาร สรางความมั่นใจ
ใหกับผูบริโภค เพิ่มความไดเปรียบในการแขงขันเชิงธุรกิจ  
 การนําความรู พื ้นฐานทางวิทยาศาสตรมาประยุกตใช
เพื่อสรางเทคโนโลยีใหมๆ ในการผลิตสินคาและบริการ รวมถึง
การคิดคนนวัตกรรมทีใ่ชในกระบวนการผลิตเพื่อใหใชทรัพยากร
ทีม่ีอยูไดอยางมีประสิทธิภาพและคุมคา ทําใหประเทศไทยเรา
ซึ่งมีความไดเปรยีบในดานทรพัยากรที่อดุมสมบรูณ และหลากหลาย
ทางชีวภาพ ปาไม และแรธาตตุางๆ มทีรพัยากรท่ีใชในกระบวนการผลติ
อยางตอเน่ืองและเหมาะสม นอกจากนี้ในกระบวนการผลิตสนิคา
และบรกิารตลอดจนถงึการขนสงสินคาและบรกิารไปยังผูบรโิภค 
หากเรานําเทคโนโลยีและนวัตกรรมมาใชในทุกๆ ขั้นตอน
อยางเหมาะสมจะทําใหเกิดประโยชนสูงสุดไดสินคาและบริการ
ทีม่ีคุณภาพเปนไปตามมาตรฐานและเปนทีย่อมรับ สรางความ
ไดเปรยีบในการแขงขนั ทําใหสินคาและบรกิารเหลาน้ันมีคณุภาพ
และตรงตามตองการของผูบริโภคมากขึ้น 

 เทคโนโลยีและนวัตกรรมตางๆ ชวยในการผลิตสินคา
และบริการ โดย
 - เพิ่มผลผลิตใหมากขึ้น ลดความสิ้นเปลืองจากการสูญเสีย
วัตถุดิบในกระบวนการผลิตใหนอยลง
 - ลดตนทุนการผลิต เพราะการผลิตสินคาจาํนวนมากขึ้น
จะทําใหตนทุนการผลิตตํ่าลง สรางกําไรมากขึ้น สินคามีราคาถูกลง 
ไดเปรียบในการแขงขัน
 - ทําใหสินคาและบริการมีคุณภาพไดมาตรฐานสากล
มีการกาํหนดระดบัคณุภาพ ใชมาตรฐาน ควบคมุกระบวนการผลติ 
ตั ้งแตการตรวจสอบคุณภาพวัตถุดิบ การควบคุมคุณภาพใน
กระบวนการผลิต รวมท้ังการตรวจสอบคณุภาพสินคาใหตรงตาม
มาตรฐาน ผูบริโภคเชื่อถือและยอมรับ เปนการเพิ่มคุณคาและ
คุณภาพของสินคาและบริการ 

 - ลดแรงงานหรือกําลังคนในการทํางานใหนอยลง
 - เพิ่มความปลอดภัยในกระบวนการทํางาน ทําใหพนักงาน - เพิ่มความปลอดภัยในกระบวนการทํางาน ทําใหพนักงาน

 วทิยาศาสตร เทคโนโลยี และนวตักรรม (วทน.) เปนรากฐาน วทิยาศาสตร เทคโนโลยี และนวตักรรม (วทน.) เปนรากฐาน
สําคัญในการพัฒนาคุณภาพสินคาและบริการในสังคมปจจุบันใหได

สร�างชาติด�วยว�ทยาศาสตร� เทคโนโลยี
และนวัตกรรม ศันสนีย  ชีระพันธ

นักวิทยาศาสตรชํานาญการพิเศษ สํานักบริหารและรับรองหองปฏิบัติการ
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อุตสาหกรรม และ SMEs จึงชวยสงเสริมผูประกอบการในทุก

ภาคสวนโดยการใหความรู  ใหคาํปรกึษา ใหขอมูลทางวชิาการและ

เทคโนโลยทีีใ่ชในกระบวนการผลิตการบริการวิเคราะหทดสอบ 

(สวนของ Testing) ผลติภณัฑตางๆ ของกรมวทิยาศาสตรบรกิาร

ทีไ่ดการรับรองมาตรฐาน ISO/IEC 17025 ทีเ่ปนทีย่อมรับ

ทัง้ในระดับประเทศและระดับสากลจะชวยสงเสริมใหสินคาของ

ผูประกอบการมคีวามนาเชื่อถอื เพิ่มขดีความสามารถในการแขงขนั

ทัง้ในและตางประเทศ นอกจากนี ้สํานักบริหารและรับรอง

หองปฏบิตักิาร กรมวิทยาศาสตรบรกิาร ซึ่งเปนหนวยรบัรองระบบงาน

หองปฏิบัติการ มีบทบาทดานการพัฒนาและรับรองระบบงาน

หองปฏิบัติการของประเทศใหไดรับการรับรองความสามารถตาม

มาตรฐานสากล ทัง้การรับรองความสามารถหองปฏิบัติการ

ทดสอบตามมาตรฐาน ISO/IEC 17025 ดานฟสิกส เคมี และ

วิทยาศาสตรชีวภาพ การรับรองความสามารถผูจัดโปรแกรม

การทดสอบความชํานาญตามมาตรฐาน ISO/IEC 17043 

ดานการทดสอบ สอบเทียบ และการทดสอบทางการแพทย 

และการรับรองผูผลิตวัสดุอางอิงตามมาตรฐาน ISO 17034 

ดานการทดสอบ สอบเทียบ และการทดสอบทางการแพทย

การรับรองระบบงานหองปฏิบัติการนับเปนเครื่องชี้วัดคุณภาพ

และความสามารถของหองปฏิบัติการ สรางความเชื่อมั่นในผล

การทดสอบสินคา สงผลใหสินคาไดรับการยอมรับทั้งในประเทศ

และตางประเทศ โดยสํานักบริหารและรับรองหองปฏิบัติการได

ลงนามการยอมรับรวมในระดับภูมิภาค (Mutual Recognition 

Arrangement, MRA) กับองคการภูมิภาคเอเชียแปซิฟกวาดวย

การรบัรองระบบงานหองปฏิบตัิการ (Asia Pacific Laboratory 

Accreditation Cooperation, APLAC) ท้ังในดานการรบัรองระบบ

งานหองปฏบิตักิารทดสอบ การรับรองผูจัดโปรแกรมการทดสอบ

ความชํานาญหองปฏบัิตกิาร และการรบัรองผูผลติวสัดอุางองิ และ

ในระดบัสากลกับองคการระหวางประเทศวาดวยการรับรองระบบงาน

หองปฏบิตักิาร (International Laboratory Accreditation 

Cooperation, ILAC) ดานการรับรองระบบงานหองปฏิบัติการ

ทดสอบ สรางความเชื่อมั่นใหแกผูประกอบการ ผลักดันใหเกิด

การเจรญิเตบิโตทางเศรษฐกจิ สนิคาและบรกิารตางๆ ของประเทศ

เปนทีย่อมรับทัง้ในประเทศและสากลสรางความพรอมใน

การแขงขันบนเวทีการคาโลก อํานวยความสะดวกในการคาขาย

ระหวางประเทศ และสงผลดีตอเศรษฐกิจโดยภาพรวม

 ปจจุบันโลกมีการเปลี่ยนแปลงอยูตลอดเวลา ทุกคนตอง

กาวใหทันตอการเปล่ียนแปลงท่ีเกดิขึน้ การเปล่ียนแปลงทั้งหลาย

ลวนสงผลตอการเจริญเติบโตทางเศรษฐกิจ ทําใหประเทศ

ไมสามารถพัฒนาไดอยางเต็มที ่ การรู เทาทันสถานการณ

การเปล่ียนแปลงท่ีเกดิขึ้นอยูตลอดเวลา จะชวยใหประเทศสามารถ

พัฒนาไปสูความม่ันคง ม่ังคั่งและย่ังยืน ทําใหประชากรกนิดอียูดี 

มีคุณภาพชีวิตดีขึ้น สามารถพึ่งตนเองได ดังนัน้วิทยาศาสตร 

เทคโนโลยี และนวตักรรม จงึมีความสําคญัตอการปฏริปูโครงสราง

ทางเศรษฐกิจใหม (New Economic Model) ในทุกมิติ 

ทัง้ภาคธุรกิจ เกษตร การศึกษา การกาวเขาสูโมเดลใหม 

Thailand 4.0 ทีมุ่งเนนการแกปญหาใหประเทศหลุดพนจาก

กบัดกัรายไดของประชากรในระดบักลางเปนการปฏริปูเศรษฐกจิใหม

โดยใชฐานความรู วิทยาศาสตร เทคโนโลย ี และนวัตกรรม

อยางเหมาะสม เพื่อการพัฒนาตอยอดเศรษฐกิจของประเทศ 

 ปจจบัุนรัฐบาลไดใหความสําคญักบัการสรางมูลคาที่เพิ่มข้ึน

กบัสินคาและบรกิารตางๆ ของประเทศ ซึง่ตองอาศัยการวเิคราะห 

ทดสอบ และการพฒันามาตรฐานในดานตางๆ ตามกรอบยทุธศาสตร

การพัฒนาประเทศ 6 ดาน ระยะ 20 ป ยุทธศาสตรที ่2 ดาน

การสรางความสามารถในการแขงขันของประเทศ และนโยบาย

ยุทธศาสตรกระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี ทําใหกรม

วทิยาศาสตรบริการ ภายใตกระทรวงวทิยาศาสตรและเทคโนโลยี 

ดําเนินการพัฒนาโครงสรางพื ้นฐานทางคุณภาพ (MSTQ) 

ซึ ่งประกอบดวยมาตรวิทยา (Metrology, M) การมาตรฐาน 

(Standardization, S) การทดสอบ (Testing, T) และการรบัรองคณุภาพ 

(Quality, Q) จะเห็นไดวา MSTQ มีสวนสําคัญในการผลักดัน

ใหเกิดการเจริญเติบโตทางเศรษฐกิจ ซึ่งกรมวิทยาศาสตรบริการ

มีบทบาทภารกจิท่ีเกี่ยวของหลายดานท้ังการถายทอดเทคโนโลยี 

ใหบริการวิเคราะห ทดสอบผลติภณัฑท่ีเกี่ยวของกบัภาคการผลติ 
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 สํานักเทคโนโลยีชุมชน กรมวิทยาศาสตรบริการ เปน

หนวยงานทีม่ีภารกิจในการดําเนินโครงการพัฒนาศักยภาพ

ผูประกอบการ OTOP ประเภทอาหาร ตามนโยบายของรัฐบาล

ในการสงเสริม พัฒนา และยกระดับคุณภาพสินคา OTOP

โดยนําองคความรูทางวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีไปประยุกตใช 

เพื่อพัฒนาศักยภาพของผูประกอบการใหสามารถผลิตสินคา

ทีม่ีคุณภาพและปลอดภัยตามมาตรฐาน การดําเนินโครงการฯ 

เร่ิมดําเนินการตัง้แตป 2556 จนถงึปจจุบัน พบวา ผูประกอบการ

แปรรูปอาหารสวนใหญประสบปญหาสินคาประเภทอาหาร

มีอายุการเก็บส้ัน อันเนือ่งมาจากการเสือ่มเสียของอาหาร

(food spoilage) และตองมีการควบคุมปจจัยตางๆ ในระหวาง

การแปรรูปและการเก็บรักษาอาหาร เพื่อยืดอายุการเก็บรักษา

ผลิตภัณฑอาหาร 

 กรมวิทยาศาสตรบริการ จึงไดศึกษาผลิตภัณฑอาหาร

แตละชนิดรวมกบัการควบคุมปจจัยตาง ๆ ท่ีมีผลตอการเสื่อมเสยี

ของอาหาร เชน คาวอเตอรแอคติวิตี้ (a
w
) ความเปนกรด - ดาง

(pH) และปริมาณออกซิเจน โดยใชเทคโนโลยีการถนอมอาหาร

แบบผสมผสาน หรือ เทคโนโลยีเฮอรเดิล อันไดแก การใช

ความรอน (thermal processing) การทําแหง (dehydration) 

การหมัก (fermentation) การใชวัตถุกันเสีย (preservative) 

การลดคาวอเตอรแอคติวิตี ้ (water activity) การฉายรังสี

(food irradiation) รวมถงึการใชเทคโนโลยีดานบรรจภุณัฑ เชน 

การบรรจแุอคทีฟ (active packaging) การบรรจุแบบสุญญากาศ 

(vacuum packaging) รวมกันอยางเหมาะสมในการแปรรูป

อาหารแตละชนิด เพื่อปองกันการเสื่อมเสียของอาหาร โดยเนน

การควบคมุท้ังการเจรญิของจลุนิทรยีท่ีทําใหเกดิโรค (pathogen) 

จุลินทรียทีท่ําใหเกิดการเสื่อมเสีย (microbial spoilage) และ

ปฏิกิริยาเคมีตางๆ ทีท่ ําใหอาหารเสื ่อมคุณภาพ ขอดีของ

เทคโนโลยีเฮอรเดิล คือ การรักษาคุณภาพและคุณคาทาง

โภชนาการของอาหาร โดยมุงเนนท่ีจะลดความรนุแรงของการใช

เทคนิคการถนอมอาหารวิธีการอยางใดอยางหนึ่งเพียงวิธีเดียว

ซึ่งอาจมีผลทาํลายคุณภาพของผลติภณัฑ เชน การฆาเชื้อท่ีอณุหภมูสิงู

เป นเวลานาน มีผลทําลายคุณภาพของผลิตภัณฑ ท ัง้นี ้

กรมวทิยาศาสตรบรกิารไดนําองคความรูท่ีไดไปแนะนําและถายทอด

แกผูประกอบการ นําไปใชพัฒนาและปรับปรุงกระบวนการผลิต

ใหสามารถยืดอายกุารเก็บรักษาผลิตภัณฑอาหารไดนานขึ ้น 

เทคโนโลยีเฮอรเดิลนั ้นเหมาะกับการแปรรูปอาหารประเภท

ผลติภณัฑ OTOP เพราะใชเทคโนโลยีพื้นฐาน และเครื่องมอืท่ีใช

ราคาไมแพง ผูประกอบการไมตองใชเงินลงทุนสูง เปนวิธีการที่มี

ประสิทธิภาพสูงชวยยืดอายุการเก็บรักษาอาหาร  ไดผลิตภัณฑ

มีคณุภาพดเีปนท่ียอมรบัของผูบรโิภค จากการศกึษาลกัษณะของ

ผลิตภัณฑอาหารแตละประเภทและปจจัยทีม่ีผลตอคุณภาพ

รวมกับการนําเทคโนโลยีเฮอรเดิลมาประยุกตใชในการชวยยืด

อายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑอาหาร ดังตาราง  

 กรมวิทยาศาสตรบริการ ไดตระหนักถึงการนําองคความรู

ทางดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีมาผนวกกับภูมิปญญาทองถิ่น

ทีส่ําคัญและมีศักยภาพของจังหวัด เพื่อเพิ่มมูลคาผลิตภัณฑ

และพัฒนากระบวนการผลิตสินคา รวมทั้งการแกปญหาและพัฒนา

การผลิตเพื่อสรางความไดเปรียบ การขยายโอกาสทางการคา 

และความสามารถในการแขงขันของประเทศไดอยางยั่งยืน

เทคโนโลยีเฮอร�เดิลกับการยืดอายุ
การเก็บรักษาผล�ตภัณฑ�อาหาร

                                                    ขนิษฐา อินทรประสิทธิ์
นักวิทยาศาสตรชํานาญการ สํานักเทคโนโลยีชุมชน

ลลิตา ชูแกว 
นักวิทยาศาสตรปฏิบัติการ สํานักเทคโนโลยีชุมชน
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 ตารางตัวอยางการประยุกตใชเทคโนโลยีเฮอรเดิลเพื่อยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑอาหาร

ผลิตภัณฑ ปจจัยที่ควบคุม/เทคนิคการถนอมอาหาร การนําไปประยุกตใช

กลุมนํ้าพริกและเครื่องแกง 1. การปรับลด คา pH เชน เติมกรดมะนาว (กรดซิตริก) - ใชความเปนกรดชะลอหรือยับยัง้การเจริญของ
จุลินทรีย

2. การลดคาวอเตอรแอคติวิตี้ (a
w
) ในอาหาร เชน การคั่ว การอบ - ลดน้ําอิสระในอาหารทําให aw ตํ่าเพื่อชะลอหรอื

ยับยั้งการเจริญของจุลินทรีย

3. การใชความรอน เชน การน่ึงฆาเชื้อท่ีอณุหภมิูไมเกนิ 100 องศาเซลเซยีส - การใชความรอนเพือ่ยบัยั้งการเจริญและลดปรมิาณ
จุลินทรีย

4. การบรรจุแบบสุญญากาศ (vacuum packaging) - ลดปริมาณออกซิเจนเพื ่อยับยัง้การเจริญของ
จุลินทรีย

กลุมอาหารหมัก
เชน แหนม

1. ควบคุม คา pH ที่เกิดขึ้นระหวางกระบวนการหมัก - สรางสภาวะท่ีเหมาะสมใหจลิุนทรยีคูแขงเพ่ือยับย้ัง
การเจริญของจุลินทรียที่ทําใหผลิตภัณฑเสื่อมเสีย

2. ควบคุมปริมาณออกซิเจน - สรางสภาวะทีไ่มมีออกซิเจนเพ่ือยับยัง้การเจริญ
ของจุลินทรีย

กลุมผลิตภัณฑจากผลไมแปรรูป
เชน แยม

1. การลดคาวอเตอรแอคติวิตี ้ (a
w
) ในอาหาร เชน เติมนํา้ตาลในปริมาณสูง 

เพื่อลดปริมาณนํ้าอิสระ 
- ลดน้ําอิสระในอาหารทําให aw ตํ่า เพ่ือชะลอหรือ

ยับยั้งการเจริญของจุลินทรีย

2. การปรับลดคา pH เชน การเติมกรดมะนาว (กรดซิตริก) - ใชความเปนกรดชะลอหรือยับยัง้การเจริญของ
จุลินทรีย

3.  การใชความรอน เชน ใชความรอนประมาณ 70-80 องศาเซลเซียส
ในการแปรรูป

- การใชความรอนเพ่ือยับยัง้การเจริญและลด
ปริมาณจุลินทรีย

กลุมขนมไทย
เชน ขนมเปยะ ฝอยทอง 

1.  การลดคาวอเตอรแอคตวิติี้ (a
w
) ในอาหาร เชน การอบ การกวน การใสซอง

บรรจุสารดูดซับความชื้น (ซองซิลิกาเจล)
- ลดน้ําอิสระในอาหารทําให aw ตํ่า เพ่ือชะลอหรือ

ยับยั้งการเจริญของจุลินทรีย

2. การบรรจุแบบสุญญากาศ ลดปริมาณออกซิเจนในบรรจุภัณฑ - ลดปริมาณออกซิเจนเพื ่อยับยัง้การเจริญของ
จุลินทรีย

3.  การใชความรอน เชน การน่ึงฆาเชื้อท่ีอณุหภมิูไมเกนิ 100 องศาเซลเซยีส - การใชความรอนเพ่ือยับยัง้การเจริญและลด
ปริมาณจุลินทรีย

กลุมผลิตภัณฑประเภททอด
เชน ปลาชอนแดดเดียว

1. การลดคาวอเตอรแอคติวิตี้ (a
w
) ในอาหาร เชน การเติมเกลือ การอบ 

การใสซองบรรจุสารดูดซับความชื้น (ซิลิกาเจล) 
- ลดน้ําอิสระในอาหารทําให aw ตํ่า เพ่ือชะลอหรือ

ยับยั้งการเจริญของจุลินทรีย

2. การบรรจุแบบสุญญากาศ ลดปริมาณออกซิเจนในบรรจุภัณฑ - ลดปริมาณออกซิเจนเพื ่อยับยัง้การเจริญของ
จุลินทรีย
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รอบรู รอบโลก

ทวีศักดิ์ แกวบุรี
บรรณารักษชํานาญการ

สํานักหอสมุดและศูนยสารสนเทศวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

 รอบรูรอบโลก ฉบับน้ี จะพานองๆ หนูๆ มารูจักเทคโนโลยี
สุดลํา้กับการสรางโลกเสมือนจริง หลายคนคงรูจักและไดสัมผัส
มาแลวกับเทคโนโลยีโลกเสมือนจริง ผานสื่อสิง่พิมพ สือ่โฆษณา 
ไมวาจะเปนหนังสือพิมพไทยรัฐ หนังสือพิมพมติชน และเมื่อ
ไมนานมานี้ใครทีไ่ดเขารวมพิธีถวายดอกไมจันทน ในงาน
พระราชพิธีถวายพระเพลิงพระบรมศพ “ในหลวงรัชกาลที ่9” 
ก็คงไดสัมผัสความสวยงามของพระเมรุมาศในแบบ 3 มิติ 
ดวยเทคโนโลยีเสมือนจริง หรือ  AR จากแผนพับที่ระลึกที่ไดรับ
ในงานพระราชพิธีมาแลว 
 เกริ่นมาขนาดน้ี นองๆ หนูๆ คงเริ่มต่ืนเตนกนัแลวละส ิวา
เราจะสราง AR ดวยตนเองไดจริงๆ หรือ อยาเพิ่งใจรอนกอนอื่น
เรามาทําความรูจกั เทคโนโลยีโลกเสมือนจริง หรือ AR กันสกัเลก็นอย 
AR หรือ Augmented Reality (Augmented=สวนเพิ่ม
หรือเสริม) + (Reality=ความจริง) แปลความหมายตรงตัวก็คือ
การนําเอาโลกเสมือนจรงิมาขยายหรอืเพิ่มเตมิโลกแหงความจรงิ 
หรอืการนําเอาความจรงิและความเสมือนประสานเขาดวยกนัดวย
เทคโนโลยีดจิทัิล แตถงึอยางไรกต็ามความหมายในภาษาไทยกยั็ง
ไมมีคาํเรียกหรือคาํนิยามเทคโนโลยี AR อยางเปนทางการ แตคาํ
ท่ีมักจะใชกนัอยางกวางขวางในบานเรากคื็อ เทคโนโลยีเสมือนจรงิ
 การสรางสือ่ดวยเทคโนโลยี AR นัน้ ปจจุบันมีวิธีสราง
หลายวิธี ตั้งแตเทคนิคอยางงายไปถึงการใชเทคนิคขั ้นสูง 
เนือ่งจาก AR สามารถสรางดวยสือ่หลายรูปแบบ ไมวาจะเปน
ภาพ 3 มิติ ภาพถาย วีดีโอ นอกจากนี้ยังรองรับสื่อมัลติมีเดียได
หลายประเภท โปรแกรมสราง AR ฟรท่ีีสามารถสรางไดงายไมยุงยาก 
ในปจจบุนัมีใหเลือกใชงานมีอยูหลายโปรแกรม เชน ARToolKit, 
Vuforia, WikiTude, Kudan AR, และ LayAR แตเครื่องมือที่
ผูเขียนแนะนําในฉบับนีเ้ปนการสรางสือ่ AR ดวยวิธีง ายๆ 
ดวยข้ันตอนท่ีไมยุงยากซบัซอน ผานเว็บไซต http://www.layar.com 
ซึ่งสามารถแสดงผลงานผาน Application LayAR ดวย

โทรศัพทมือถือทัง้ในระบบ iOS และ Android กอนอืน่ตอง
เตรียมอุปกรณและเครื่องมือที่ใชสราง ดังนี้
 1. สื่อสิ่งพิมพทีเ่ราตองการนํามาสราง AR เชน หนังสือ 
แผนพับ หรือภาพถาย ที่อยูในรูปของไฟลดิจิทัล
 2. ไฟลทีต่ องนํามาประกอบสื่อสิ ่งพิมพของเรา เชน
ไฟลภาพ ไฟลวีดีโอ ไฟล Animation หรือ Link เว็บไซตตางๆ
 3. โทรศัพทมือถือ
 4. คอมพิวเตอร 
ขั้นตอนการสราง
 1. เขาไปทีเ่ว็บไซต http://www.layar.com ในกรณีที่
เขาใชงานครั้งแรก ตองทําการสมคัรสมาชกิท่ีดานบนมมุขวากอน 
คลกิท่ีหวัขอ (Free Sign up) เมื่อทําการสมัครสมาชกิแลวยืนยัน
การสมัครสมาชิกผานเว็บไซต
 

 2. ตั้งชื่อผลงานและประเภทผลงานทีต่องการสราง แลว
ทําการอัพโหลดไฟลงาน สามารถเลอืกไดท้ังไฟล JPG, PNG, PDF 
และ PDF เบื้องตนในสวนของโปรโมชั่นที่ใหเราใชงานไดฟรี
สามารถอัพโหลดไดเพียง 1 หนา
 

5 ขั้นตอน
ด�วยเคร�่องมือง�ายๆ

สร�าง AR สุดเจ�ง
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 3. จากเมนูดานขวา เลือกในหมวด Basic สามารถเลือก
ประเภทของไฟล AR ท่ีตองการใสเขาไปในสื่อของเรา เชน ไฟลวดีโีอ 
สไลดภาพนิ่ง เว็บไซต อีเมล เบอรโทรศัพท facebook เปนตน
 

 

 4. เมือ่ใสขอมูลเพิ่มของไฟล AR ทีเ่ราเพิ่มเขามาแลว 
สามารถคลิกท่ีเมนู Test เพื่อใหโปรแกรมแสดงผลงานใหเราตรวจ
สอบได โดยดาวนโหลด Application LayAR บทโทรศพัทมือถือ 
หนาจอจะแสดงกลองถายรปู วธิกีารใชงาน เพยีงกดชตัเตอรถาย
ภาพหนาจอคอมพิวเตอร
 

 5. เม่ือไดไฟลงานท่ีตองการแลว เลอืกเมน ูPUBLISH เพือ่
เผยแพรผลงาน ทั้งนี้เราสามารถเลือกแชรไฟลทีส่รางขึ้นมาเพื่อ
โปรโมทหรือแชรใน Social Media ได
 

การแสดงผลงาน
 เมื่อทาํสราง AR เรียบรอยแลว สามารถเขาถึงสือ่ AR 
ที่เราสรางไดโดย เปด Application LayAR บนโทรศัพทมือถือ
เพือ่ถายภาพสื่อสิ่งพมิพ ระบบจะทําการสแกน AR และแสดงผล
บนหนาจอโทรศัพทมือถือ สามารถเขาถึงไฟลขอมูลที่สราง
ไดทันที เชน เลนไฟลวีดีโอบนยูทูป เปดหนาเว็บไซต และ
Facebook ไดอยางสะดวกและรวดเร็ว
  
 
 

 เพียง 5 ขั้นตอนงายๆ เราก็สามารถสรางโลกเสมือนจริง
ดวยเทคโนโลยี AR ไดแลว สวนนองๆ คนไหนทีส่รางผลงาน
เรียบรอยแลว อยาลืมเอามาอวดกันไดที่ Fackbook Fanpage 
ของเราไดนะครบัท่ี @ScienceLibraryDSS รอบรู รอบโลกฉบบัหนา
จะมีอะไรมาใหสนุกกันอีกตองคอยติดตามกันนะครับ 

เอกสารอางอิง
 พนิดา ตนัศริ.ิ โลกเสมือนผสานโลกจรงิ Augmented Reality. 

วารสารนักบริหาร [ออนไลน]. มหาวิทยาลัย

 กรุงเทพ, 2551. ปที่ 29 ฉบับที่ 4 ตุลาคม-ธันวาคม 2552. 

[อางถึงวันที่ 20 พฤศจิกายน 2560]. 

 เขาถึงจาก: http://www.bu.ac.th/knowledgecenter/

executive_journal/30_2/pdf/aw28.pdf

 ประหยัด จิวะวรพงศ. เทคโนโลยีโลกเสมือนจริง AR : AUG-

MENTED REALITY. วารสารศึกษาศาสตร

 มหาวิทยาลัยนเรศวร. [ออนไลน]. Thai Journals Online 

(ThaiJO), 2017 ปท่ี 12 ฉบับท่ี 3 กนัยายน-ธนัวาคม 2553. [อางถงึ

วันที่ 20 พฤศจิกายน 2560]. เขาถึงจาก: https://www.tci-thaijo.

org/index.php/edujournal_nu/article/viewFile/9310/8422

Every thing you need to know [online]. Layar. Com, 2009. 

[viewed 20 November 2017].

 Avalibable from: [อางถึงวันที ่ 20 พฤศจิกายน 2560]. 

http://www.layar.com
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Science สไตลสนุก

ที่มา: https://th.wikihow.comที่มา: https://th.wikihow.comที่มา: https://th.wikihow.com

 สําหรับวารสารฉบบัน้ี ในหวัขอ Science สไตลสนกุ จะมาชวนนอง ๆ ทําอมยิม้ครสิตลักันดนูะคะ 

เน่ืองจากเปนกจิกรรมสนุก สามารถทําไดเองทีบ่าน อีกท้ังสามารถทําเปนของขวญัใหเพือ่น ๆ กไ็ดดวย 

เดก็ ๆ จะสนุก เพลิดเพลิน ไดทดลองและลงมือทําดวยตนเอง อกีท้ังเปนกจิกรรมท่ีชวยสงเสรมิการเรยีนรู 

ฝกการสังเกต จดจําอีกดวย กอนอื่นเราไปเตรียมอุปกรณการทําอมยิ้มคริสตัลกันเลย!

 อุปกรณที่ตองเตรียม
 1. นํ้าตาลทรายขาว 5 ถวยตวง

 2. นํ้าสะอาด 2 ถวยตวง

 3. แกวนํ้าใส

 4. ไมหนีบผา 

 5. ไมสําหรับทําเปนกานอมยิ้ม

 6. สีผสมอาหาร

 7. หมอ

 8. ทัพพีหรือสปาตูลา

 วิธีทํา
 1. เทน้ําลงไปในหมอท่ีเราเตรยีมไว รอนํ้าเดอืด จากนั้นใหใสนํ้าตาลลงไปและใชชอนคนใหละลาย

ทั้งหมด 

 2. เม ือ่ใส น ํา้ตาลหมดแลว 

ท้ิงสวนผสมใหเดอืดตอไปอีกสักพกั เพื่อ

ใหสวนผสมละลายทัง้หมดในระหวาง

นัน้ หยดสีผสมอาหารลงไปในแกวนํ้า

ประมาณ 1 - 2 หยด แลวตามดวยกล่ิน

ที่ชอบ 

 สําหรับวารสารฉบบัน้ี ในหวัขอ Science สไตลสนกุ จะมาชวนนอง ๆ ทําอมยิม้ครสิตลักันดนูะคะ 

เน่ืองจากเปนกจิกรรมสนุก สามารถทําไดเองทีบ่าน อีกท้ังสามารถทําเปนของขวญัใหเพือ่น ๆ กไ็ดดวย 

 สําหรับวารสารฉบบัน้ี ในหวัขอ Science สไตลสนกุ จะมาชวนนอง ๆ ทําอมยิม้ครสิตลักันดนูะคะ 

อ ม ยิ้ ม ค ริ ส ตั ลมาทํา                           กันเถอะ !

นางสาวสัตติญา ดีดวงพันธ
นักวิทยาศาสตร 

สํานักพัฒนาศักยภาพนักวิทยาศาสตรหองปฏิบัติการ
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 3. ยกสวนผสมลงจากเตา เม่ือสวนผสมเริ่มเย็นตวั ใหเทลงแกวท่ีหยดสผีสมอาหารไว อยาลมื

คนใหสีเขากันกับสวนผสม

 4. นําไม ท ีเ่ราเตรียมไว สําหรับทํา

กานอมยิ้มจุมลงในน้ํา แลวคลกุกบันํ้าตาลทราย

จนตดิท่ัวไม และนาํไปจุมที่สวนผสมที่เราไดทาํไว

 5. ใชไมหนบีผาหนบีปลายกานอมย้ิม

ดานบน เพื่อปองกันไมใหปลายไมรวงลงมา

ติดกับกนแกว ซึ่งอาจทําใหดึงไมออกไดยาก

ในภายหลัง

 6. รอใหสวนผสมกับนํ้าตาลเปน

คริสตัลประมาณ 3 - 7 วัน 

 7. เม่ือไดครสิตลัอยางใจตองการแลว 

เจาะน้ําตาลแขง็ ๆ ทีอ่ยูดานบนสวนผสมออก 

แลวเทสวนผสมเหลว ๆ ทิง้ไป สิ่งที่เหลืออยู

ในแกวคืออมยิ ้มคริสตัลทีเ่กาะอยูบนไม

อย างสวยงามเพียงแค ขยับไม  เล็กน อย

ก็สามารถดึงอมยิ้มออกมาไดแลว 

ผลึกนํ้าตาลเกิดขึ้นไดอยางไร ?
 สารสวนใหญจะละลายไดดีในตัวทําละลายทีร่อนมากกวาอุณหภูมิหอง ดังนั้นเมื่อทําให
สารละลายอิม่ตัวทีอุ่ณหภูมิสูงเย็นตัวลง จะทําใหสารแยกตัวออกมาจากสารละลายในรูปของแข็ง 
กระบวนการนี้เรียกวา การตกผลึก (crystallization) ดังนั้นสารประกอบอยางนํ้าตาล มีลักษณะ
เปนผลกึโดยธรรมชาตอิยูแลว การนาํนํ้าตาลท่ีเปนผลกึมาผสมนํ้าที่อุณหภมูสิงู แลวพกัใหเย็นตวัลง 

จะชวยสรางสภาพแวดลอมใหเกิดหินผลึกที่มีขนาดและสีสันแตกตางกันไป

เอกสารอางอิง
มีเดยีวกิ.ิ 2560. ทําผลกึ. (ออนไลน).อางถงึวนัท่ี 2 พฤศจกิายน 2560. เขาถงึจาก : https://th.wiki-
how.com/ทําผลึก. 
บลิสบาย. 2560. อมยิ้มนํ้าตาลคริสตัลแบบโฮมเมด. (ออนไลน). อางถึงวันที่ 2 พฤศจิกายน 2560.
เขาถึงจาก : http://www.blisby.com/blog/diy-crystal-rock-candy/. 

Science สไตลสนุก

ที่มา : https://th.wikihow.com
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ศัพทวิทยนารู

 1. Primary GMP หรือ GMP ขั้นตน หมายถึง มาตรฐานการผลิตขั้นตน
ซึ่งเปนเกณฑท่ีกระทรวงสาธารณสขุ ไดออกประกาศวาดวยเรื่อง วธิกีารผลติ เครื่องมอื
เครื่องใชในการผลติ และการเกบ็รกัษาอาหารแปรรปูท่ีบรรจใุนภาชนะพรอมจาํหนาย 

เปนหลักเกณฑวิธีการที่ด ีในการผลิตขั้นตน สําหรับกลุมอาหารพรอมปรุงและ
อาหารสาํเรจ็รปูพรอมบรโิภคทันที รวมไปถึงกลุมอาหารท่ัวไปท่ียังไมไดถกูบงัคบั

ใหปฏบิตัติามประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัท่ี 193) พ.ศ. 2543

 2. Good Manufacturing Practice : GMP หมายถึง กรรมวิธี
การผลติท่ีดี หลกัเกณฑและวิธีการท่ีดใีนการผลติ เปนขอกาํหนดขั้นตํ่าที่ผูผลติอาหาร
ตองดําเนินการเพื่อใหไดอาหารที่เหมาะสมสําหรับการบริโภค ประกอบไปดวย
ขอกําหนดทีเ่กี่ยวกับสุขลักษณะพื้นฐาน วิธีการผลิต อุปกรณตาง ๆ 
ที่ใชในการผลิตและเก็บรักษาอาหาร

2. Good Manufacturing Practice : GMP หมายถึง กรรมวิธี
การผลติท่ีดี หลกัเกณฑและวิธีการท่ีดใีนการผลติ เปนขอกาํหนดขั้นตํ่าที่ผูผลติอาหาร
ตองดําเนินการเพื่อใหไดอาหารที่เหมาะสมสําหรับการบริโภค ประกอบไปดวยตองดําเนินการเพื่อใหไดอาหารที่เหมาะสมสําหรับการบริโภค ประกอบไปดวย
ขอกําหนดทีเ่กี่ยวกับสุขลักษณะพื้นฐาน วิธีการผลิต อุปกรณตาง ๆ 
ที่ใชในการผลิตและเก็บรักษาอาหาร

 5. Crystallization (การตกผลึก)  หมายถึง
ปรากฏการณซึ่งโมเลกุลในสถานะของเหลว หรือในสารละลายมารวมกัน
อยางเปนระเบียบ เกิดเปนผลึก (crystal) ซึ่งประกอบดวย 2 ขั้นตอนหลักคือ 
การเกิดนิวเคลียสผลึก (nucleation) และการขยายขนาดของผลึก (crystal growth) 

เอกสารอางอิง
 พนิดา ตันศิร. โลกเสมือนผสานโลกจริง Augmented Reality [ออนไลน]. [อางถึงวันที่ 
4 มกราคม 2561]. เขาถงึจาก: http://www.bu.ac.th/knowledgecenter/executive_journal/30_2/
pdf/aw28.pdf
 วารสารอาหารและยา [ออนไลน]. [อางถงึวันท่ี 24 ธันวาคม 2560]. เขาถึงจาก: http://kmfda.
fda.moph.go.th/Journal/Chapter/5/18_149_E_1.56.pdf 
 สถาบันเทคโนโลยีพระเจาเกลาเจาคณุทหารลาดกระบัง. พจนานกุรม วศิวกรรมอาหาร (อังกฤษ-ไทย). 
กรุงเทพฯ : ฟูด เน็ทเวิรค โซลูชั่น, 2549 หนา 41, 68, 72.

ปุณณภา เอี่ยมนอก
นักวิทยาศาสตร 

สํานักหอสมุดและศูนยสารสนเทศวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

 3. food safety (ความปลอดภยัทางอาหาร) หมายถงึ การรกัษาหรอืระวงั
ปองกันอาหารจากสิ่งที่เปนอันตรายตอสุขภาพ 

 4. Augmented Reality : AR  หมายถึง เทคโนโลยีความจรงิเสมอืนท่ีมกีารนาํ 
   ระบบความจริง เสมือนมาผนวกกับเทคโนโลยีภาพเพื่อสรางสิ่งทีเ่สมือนจริงใหกับ

   ผูใช จดัเปนแขนงหนึ่งของงานวจิยัดานวทิยาการคอมพวิเตอร วาดวยการเพิ่ม
  ภาพเสมือนของโมเดลสามมิตทิี่สรางจากคอมพวิเตอรลงไปในภาพท่ีถาย

 มาจากกลองวิดีโอเว็บแคมหรือกลองในโทรศัพทมือถือแบบ
 เฟรมตอเฟรมดวยเทคนิคทางดานคอมพิวเตอรกราฟก
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DSS NEWS

ภ  า  พ  ข  า  ว  กิ  จ  ก  ร  ร  ม

 กรมวทิยาศาสตรบรกิาร (วศ.) กระทรวงวทิยาศาสตรและเทคโนโลย ีโดย ดร.สทุธเิวช  ต.แสงจนัทร 

อธบิดกีรมวทิยาศาสตรบรกิาร และคณะ เขาประชมุความรวมมือทางวชิาการดานนวตักรรมอาหาร

และวัสดุสัมผัสอาหาร ณ ประเทศญี่ปุน พรอมดวย นางสาวนงนุช เมธียนตพิริยะ ผูอํานวยการ

กองผลิตภัณฑอาหารและวัสดุสัมผัสอาหาร นางพจมาน ทาจีน ผูอํานวยการกองความสามารถ

หองปฏิบัติการและรับรองผลิตภัณฑ นางสาวสุภัตรา เจริญเกษมวิทย นายมโนวิช เรืองดิษฐ 

นักวิทยาศาสตรชํานาญการพิเศษ ในระหวางวันที่ 29 สิงหาคม - 1 กันยายน 2560

กรมวิทยาศาสตร�บริการ ร�วมประชุมความร�วมมือทางวิชาการ
ด�านนวัตกรรมอาหารและวัสดุสัมผัสอาหาร ณ ประเทศญี่ปุ�น

 กรมวิทยาศาสตรบริการ (วศ.) กระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี ไดลงนามบันทึก

ขอตกลงความรวมมือกับ กรมสงเสริมอุตสาหกรรม (กสอ.) กระทรวงอุตสาหกรรม เพื่อพัฒนา

ศักยภาพผูประกอบการวิสาหกิจขนาดกลางและขนาดยอมและวิสาหกิจชุมชนดวยวิทยาศาสตร 

เทคโนโลยแีละนวตักรรม ณ หองประชมุอคัรเมธ ีชั้น 6 อาคาร ดร.ตั้ว ลพานกุรม กรมวทิยาศาสตรบรกิาร 

วันศุกรที่ 8 กันยายน 2560

ความร�วมมือ กรมส�งเสริมอุตสาหกรรมพัฒนาศักยภาพ
ผู�ประกอบการ ด�วยวิทยาศาสตร� เทคโนโลยีและนวัตกรรม

การลงพื้นที่ตรวจติดตามการดําเนินงานโครงการยกระดับคุณภาพ
สินค�า OTOP ให� ได�มาตรฐาน จังหวัดหนองคาย และจังหวัดสกลนคร

 กรมวทิยาศาสตรบรกิาร (วศ.) กระทรวงวทิยาศาสตรและเทคโนโลยี ดร.สุทธเิวช ต.แสงจนัทร 

อธบิดกีรมวิทยาศาสตรบรกิาร และนางแนงนอย เวทยพงษ รองอธบิดกีรมวทิยาศาสตรบรกิาร พรอมดวย

ผูบรหิาร และคณะทํางานจากสํานักเทคโนโลยีชุมชน ลงพื้นท่ีเพือ่ตรวจตดิตามการดาํเนินงาน โครงการ

ยกระดับคุณภาพสินคา OTOP ใหไดมาตรฐาน และโครงการศูนยสงเสริมศิลปาชีพบานกุดนาขาม 

ณ จงัหวดัหนองคาย และจงัหวดัสกลนคร ระหวางวนัที่ 3 - 5 กนัยายน 2560  
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คณะผู�แทน Japan Food Research Laboratories (JFRL) ประเทศญี่ปุ�น
เยี่ยมชมกรมวิทยาศาสตร�บริการ

 กรมวทิยาศาสตรบรกิาร (วศ.) กระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลย ี โดย ดร.สทุธเิวช ต.แสงจนัทร 

อธบิดกีรมวทิยาศาสตรบรกิาร เปนประธานและกลาวตอนรบัคณะผูแทนจาก Japan Food Research 

Laboratories (JFRL) ประเทศญี่ปุน ซึ่งทั้งนี้คณะผูแทนจาก Japan Food Research Laboratories 

(JFRL) ไดมีโอกาสเขาเย่ียมชมหองปฏบัิตกิาร ของกรมวทิยาศาสตรบรกิาร ไดแก  ASEAN Center for 

Food Contact Materials, Section of Functionnal Food, Section of Food Sefety, Section 

oF Food Sensory Evaluation, Future collaboration discussion ณ หองประชุมอัครเมธี 

ชั้น 6 อาคารตั้ว ลพานุกรม กรมวิทยาศาสตรบริการ วันที่ 14 กันยายน 2560

         กรมวิทยาศาสตรบรกิาร (วศ.) กระทรวงวทิยาศาสตรและเทคโนโลย ีโดย นางสาวลดา พนัธสขุมุธนา 

ผูอํานวยการสํานักหอสมุดและศนูยสารสนเทศวทิยาศาสตรและเทคโนโลยี พรอมคณะ เปนผูแทนจาก

กรมวิทยาศาสตรบริการ สงมอบดอกไมจันทน จํานวน 12,132 ดอก แบงเปน ดอกดารารัตน จํานวน 

9,800 ดอก ดอกกุหลาบ จํานวน 1,532 ดอก และดอกแกว จํานวน 800 ดอก ณ สํานักพระราชวัง 

ถนนหนาพระลาน  เขตพระนคร กรุงเทพฯ ในวันที่ 14 กันยายน 2560

กรมวิทยาศาสตร�บริการ โดยสํานักหอสมุดฯ ส�งมอบดอกไม�จันทน� 
จํานวน 12,132 ดอก แก�สํานักพระราชวัง

โครงการ การเพิ่มศักยภาพผู�ประกอบการอาหารแปรรูปตามมาตรฐาน
เพื่อการส�งออก

 กรมวทิยาศาสตรบรกิาร (วศ.) กระทรวงวทิยาศาสตรและเทคโนโลย ี โดย นางอมุาพร สขุมวง 

รองอธบิดกีรมวทิยาศาสตรบรกิาร เปนประธานในการปดโครงการ การเพิ่มศกัยภาพผูประกอบการ

อาหารแปรรูป ตามมาตรฐานเพื่อการสงออก และกลาวรายงาน โดย ดร.สุมิตรา บญุบาํรงุ สถาบันค นควา

และพัฒนาผลิตภณัฑอาหาร มหาวทิยาลัยเกษตรศาสตร พรอมดวย ดร.จงรกั วชัรนิทรรตัน รกัษาการ

อธิการบดีมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร ผูแทนสมาคมวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีทางอาหารแหง

ประเทศไทย กลาวถงึ ความรวมมือและความสําคญัของโครงการฯ และผูประกอบการอาหาร SMEs 

อาหารแปรรูปเขารวมดวยกวา 22 ราย ณ ดี วารี จอมเทียนบีช พัทยา หาดจอมเทียน จ.ชลบุรี 

วันที่ 18 กันยายน 2560 
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 ดร.อรรชกา สีบุญเรือง รัฐมนตรีวาการกระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี ลงพื้นที่

จงัหวดัสุพรรณบรุตีรวจเย่ียมและตดิตามการดาํเนินงาน เพื่อยกระดบัสินคาเกษตรและอุตสาหกรรม 

โดยใชวทิยาศาสตร เทคโนโลยีและนวตักรรม เพื่อใหสามารถแขงขนัไดอยางย่ังยืน ในพื้นที่ภาคกลาง

ของหนวยงานในสังกดักระทรวงวทิยาศาสตรฯ ในวนัท่ี 18 กนัยายน 2560 ณ ศนูยเรยีนรูการเพิ่ม

ประสิทธภิาพการผลิตสินคาเกษตร ตาํบลจรเขสามพนั อําเภออูทอง จงัหวดัสุพรรณบุร ี ในการนี ้

ดร.สทุธเิวช ต.แสงจนัทร อธบิดกีรมวทิยาศาสตรบรกิาร พรอมผูบรหิาร นักวจิยั กรมวทิยาศาสตร

บรกิาร ไดใหการตอนรบัและเสนอผลงานของผูประกอบการชมุชนในพื้นท่ีภาคกลางท่ีกรมวทิยาศาสตร

บรกิาร ไดชวยแกไขปญหา พฒันากระบวนการผลิตใหมีคณุภาพและไดรบัการรบัรองตามมาตรฐาน

ผลิตภณัฑชุมชน

 กรมวิทยาศาสตรบริการ (วศ.) กระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี นางอุมาพร สุขมวง 

รองอธบิดกีรมวทิยาศาสตรบรกิาร รกัษาราชการแทนอธบิดกีรมวทิยาศาสตรบรกิาร และนางแนงนอย 

เวทยพงษ รองอธบิดกีรมวทิยาศาสตรบรกิาร พรอมดวยผูบรหิาร เขารวมพธิถีวายราชสักการะพระบรม

ราชานสุาวรียพระบาทสมเดจ็พระจอมเกลาเจาอยูหวัเนื่องในวนัคลายวนัสวรรคต โดยมี รศ.นพ.สรนิต 

ศิลธรรม ปลัดกระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เปนผูนําคณะผูบริหาร ขาราชการ พนักงาน

เจาหนาท่ี วท. วางพวงมาลาถวายราชสักการะ พรอมรบัเสดจ็ พลเรอืเอก หมอมเจาปุสาณ สวสัดวิตันิ 

ผูแทนพระองค เสด็จในการถวายราชสักการะพระบาทสมเด็จพระจอมเกลาเจาอยูหัว และทรงวาง

พวงมาลาของพระบาทสมเดจ็พระเจาอยูหวัมหาวชริาลงกรณบดนิทรเทพยวรางกรู ณ พระบรมราชา

นสุาวรยี หนาพระราชวังสราญรมย กรุงเทพมหานคร วันที่ 1 ตุลาคม 2560

รัฐมนตรีว�าการกระทรวงวิทยาศาสตร� ฯ ลงพื้นที่ติดตามผลการนํา
วิทยาศาสตร�ยกระดับสินค�า พื้นที่ภาคกลาง

พธิถีวายราชสักการะพระบรมราชานสุาวรยี� พระบาทสมเดจ็พระจอมเกล�าเจ�าอยู�หวั ร.4 
เนื่องในวันคล�ายวันสวรรคต 1 ตุลาคม 2560

การมอบนโยบายขับเคลื่อนองค�กรสู�การพัฒนาประเทศที่ยั่งยืน

 กรมวิทยาศาสตรบริการ (วศ.) กระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี นางอุมาพร สุขมวง 

รองอธบิดกีรมวทิยาศาสตรบรกิาร รกัษาราชการแทนอธบิดกีรมวทิยาศาสตรบรกิาร จดัประชมุการมอบ

นโยบายการขบัเคลื่อนองคกร โดยมผีูบรหิาร ขาราชการ พนักงานราชการ ลกูจาง เขารวมฟง ณ หองประชมุ

ภูมิบดินทร กรมวิทยาศาสตรบริการ วันที่ 2 ตุลาคม 2560
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 กรมวทิยาศาสตรบรกิาร (วศ.) กระทรวงวทิยาศาสตรและเทคโนโลยี  โดยนางดษุฎ ี ม่ันความด ี

ผูอํานวยการสํานักบริหารและรับรองหองปฏิบัติการ เปนประธานและกลาวตอนรับคณะผูแทนจาก

หนวยงานรบัรองระบบงานของประเทศญ่ีปุน International Accreditation Japan (IAJapan) ไดแก 

Mr. Isao Fujita , Executive Assistant to Chief Executive และ Ms.Kahori Ono, Assitant staff, 

International Affairs Group  ณ หองประชุม 610 ชั้น 6 อาคารหอสมุดฯ กรมวิทยาศาสตรบริการ 

ในวันที่ 4 ตุลาคม 2560   

          กรมวิทยาศาสตรบริการ (วศ.) กระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี นางอุมาพร สุขมวง 

รองอธิบดี รักษาราชการแทนอธิบดีกรมวิทยาศาสตรบริการ ไดนําคณะทํางานดานไอทีม (I Team) 

ซึ่งประกอบดวยนักวิทยาศาสตรของกรมวิทยาศาสตรบริการ ผูแทนจากกรมวิทยาศาสตรการแพทย  

ผูแทนจากสํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม เขาพบ ดร.สรนิต ศิลธรรม ปลัดกระทรวง

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เพื่อรายงานความคืบหนาการดําเนินงานโครงการพัฒนานวัตกรรม เพื่อ

ปรับปรุงบริการการรับรองระบบงานหองปฏิบัติการทดสอบตามมาตรฐานสากล ISO/IEC 17025  

 กรมวิทยาศาสตรบริการ (วศ.) กระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี ไดเปนหนึ่งในหนวยงาน 

ท่ีสํานักนายกรฐัมนตร ี ไดเชญิใหเขารวมประชมุหารอืการพจิารณากาํหนดมาตรฐานแถบสธีงชาตไิทย 

โดยมีการคดัเลือกธงตนแบบท่ีจะกาํหนดสดีวยวธิกีารวดัสธีงตนแบบจากแหลง 1. ธงชาตจิากพพิธิภณัฑ

สถานแหงชาติ 2. ธงชาติจากพิพิธภัณฑธงชาติไทย และ 3. ธงจากราชนาวี โดยกรมวิทยาศาสตรบริการ

ไดรับมอบหมายใหพิจารณาคัดเลือกธงจากทั้ง 3 แหลง โดยดูจากลักษณะปรากฏ และการวัดคาสี

ดวยเครื่อง Colorimetric spectrophotometer แลวนําเสนอตอทีป่ระชุมเพื่อกําหนดคาสีของ

ธงตนแบบ

หน�วยรับรองระบบงานของประเทศญี่ปุ�น (IAJapan) 
เข�าเยี่ยมชม การปฏิบัติงานของสํานักบริหารและรับรองห�องปฏิบัติการ

กรมวทิยาศาสตร�บรกิาร มุ�งปรบัปรงุบรกิารการรบัรองระบบงาน
ห�องปฏบิตักิารทดสอบตามมาตรฐานสากล ISO/IEC 17025

การนําเทคนิคทางวิทยาศาสตร�กําหนดและวัดค�าสีธงชาติไทย
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              กรมวทิยาศาสตรบรกิาร (วศ.) กระทรวงวทิยาศาสตรและเทคโนโลยี โดย นางอุมาพร สขุมวง 

รองอธบิด ี รกัษาราชการแทนอธบิดกีรมวทิยาศาสตรบรกิาร เปนประธานในพธิมีอบเครื่องมอื อปุกรณ 

และวสัดใุนกระบวนการผลิต เพื่อสนับสนุนผูประกอบการ OTOP ประเภทผลิตภณัฑปลาสม จาํนวน 

13 กลุม ภายใต “โครงการยกระดบัคณุภาพผลิตภณัฑปลาสมใหไดมาตรฐาน” เพื่อใหสินคามีคณุภาพ

ปลอดภยัตอผูบรโิภคเพิ่มโอกาสในการขยายตลาด รวมท้ังเพิ่มรายไดใหแกชมุชน วนัท่ี 16 ตลุาคม 2560 

ณ โรงแรมอวานีขอนแกนโฮเทล แอนด คอนเวนชั่นเซนเตอร จงัหวดัขอนแกน

กรมวิทยาศาสตร�บริการ หนุนผู�ประกอบการภาคตะวันออกเฉียงเหนือ 
มอบเครื่องมอื อปุกรณ� วสัดุ ยกระดับคณุภาพผลติภณัฑ�ปลาส�มให�ได�มาตรฐาน

 กรมวิทยาศาสตรบริการ (วศ.) กระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี นางอุมาพร สุขมวง 

รองอธิบดี รักษาราชการแทนอธิบดีกรมวิทยาศาสตรบริการ และนางแนงนอย เวทยพงษ รองอธิบดี

กรมวทิยาศาสตรบรกิาร พรอมดวยคณะผูบรหิาร ขาราชการ เจาหนาท่ี วศ. เขารวมพธิถีวายผาพระกฐนิ

พระราชทาน ของกระทรวงวทิยาศาสตรและเทคโนโลย ีประจาํป พ.ศ. 2560 โดยมี รศ.นพ. สรนติ ศลิธรรม 

ปลัดกระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี ผูวาราชการจังหวัดสมุทรสาคร พรอมดวยคณะผูบริหาร 

ขาราชการ เจาหนาที ่ และประชาชน รวมในพิธี ณ วัดปอมวิเชียรโชติการาม (พระอารามหลวง) 

ตําบลมหาชัย อําเภอเมืองสมุทรสาคร จังหวัดสมุทรสาคร วันที่ 21 ตุลาคม 2560

คณะผู�บรหิาร ข�าราชการ เจ�าหน�าที่ กรมวทิยาศาสตร�บรกิาร ร�วมพธีิถวาย
ผ�าพระกฐนิพระราชทาน ของกระทรวงวทิยาศาสตร�และเทคโนโลย ีประจาํป� พ.ศ. 2560

การยกระดับศักยภาพห�องปฏิบัติการภาคเหนือ หนุนการพัฒนา
คุณภาพสินค�าตามมาตรฐานสากล

 กรมวทิยาศาสตรบรกิาร (วศ.) กระทรวงวทิยาศาสตรและเทคโนโลยี นางแนงนอย เวทยพงษ 

รองอธบิดกีรมวทิยาศาสตรบรกิาร นางดษุฎ ีม่ันความด ีผูอาํนวยการสาํนกับรหิารและรบัรองหองปฏบัิตกิาร 

และ นางรตกิร อลงกรณโชตกิลุ นักวทิยาศาสตรชาํนาญการพเิศษ ลงพื้นที่ปฏบิตัริาชการในการเยี่ยมชม

อุทยานวิทยาศาสตรภาคเหนือ ณ อุทยานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี จ. เชียงใหม เพื่อเตรียม

ดําเนินการ โครงการยกระดับศักยภาพหองปฏิบัติการเพื่อพัฒนา SME ชุมชนในภูมิภาครองรับ

ประเทศไทย 4.0 ในพื้นที่ภาคเหนือ ณ อุทยานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี จ.เชียงใหม วันที่ 

16 ตุลาคม 2560 
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กรมวิทยาศาสตร�บริการ  เน�นพัฒนาการทดสอบวัสดุสัมผัสอาหาร 
การผลติวสัดุอ�างองิ ตามมาตรฐานสากล รองรบัการแข�งขนัของผู�ประกอบการ
อาหารไทย

 กรมวทิยาศาสตรบรกิาร (วศ.) กระทรวงวทิยาศาสตรและเทคโนโลย ี โดย นางอมุาพร สขุมวง 

อธิบดีกรมวิทยาศาสตรบริการ ในฐานะเปนหองปฏิบัติการอางอิงดานอาหารของอาเซียน สาขา

วสัดสัุมผัสอาหาร มุงเนนการสงเสรมิศกัยภาพหองปฏบัิตกิารวเิคราะห ทดสอบและสรางความเขมแขง็

งานวจิยัดานวสัดสุมัผสัอาหารของประเทศ โดยใหความสาํคญัการพฒันาองคความรูและงานดานการทดสอบ

วสัดสุมัผัสอาหารรวมกบัผูเชี่ยวชาญดานวสัดสัุมผัสอาหารของประเทศเบลเย่ียม เปาหมายพฒันาการ

ศักยภาพนักวิทยาศาสตรและยกระดับหองปฏิบัติการทดสอบวัสดุสัมผัสอาหาร การผลิตวัสดุอางอิง 

การวิจัยวัสดุสัมผัสอาหาร รวมทั้งแลกเปลี่ยนขอมูลวิชาการเทคโนโลยี

 กรมวิทยาศาสตรบริการ (วศ.) กระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี นางอุมาพร สุขมวง 

อธบิดกีรมวทิยาศาสตรบรกิาร เปนประธานเปดงานสถาปนา วนัครบรอบ 80 ป สถานศกึษาเคมีปฏบิตัิ 

พรอมดวยคณะผูบริหาร และผูเกษียณอายุราชการและอาจารยผูสอนของสถานศึกษาเคมีปฏิบัติ 

รวมทั้งศิษยเกาสถานศึกษาเคมีปฏิบัติ เขารวมบําเพ็ญกุศลวันครบรอบฯ ณ หองโถง ชั ้น 6 

อาคารสถานศึกษาเคมีปฏิบัติ กรมวิทยาศาสตรบริการ วันที ่1 พฤศจิกายน 2560

ครบรอบ 80  ป� สถานศึกษาเคมีปฏิบัติ  “วศ. เน�นความเชี่ยวชาญของ
บุคลากรกรมวิทยาศาสตร�บริการที่ถ�ายทอดสู�สังคม”

การพัฒนานวัตกรรมการบริการรับรองระบบงานห�องปฏิบัติการทดสอบ

         กรมวทิยาศาสตรบรกิาร (วศ.) กระทรวงวทิยาศาสตรและเทคโนโลย ีนางอมุาพร สขุมวง 

อธบิดีกรมวิทยาศาสตรบรกิาร ไดเปดเผยถงึความคบืหนาการดาํเนนิงานของกรมวทิยาศาสตรบรกิาร 

ที่เปนทีมงานนวัตกร I Team หรือ Innovation Team กระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

ภายใตโครงการหองปฏิบัติการนวัตกรรมภาครัฐ ไดมีการพัฒนานวัตกรรมการบริการรับรอง

ระบบงานหองปฏิบัติการทดสอบตามมาตรฐานสากล ISO/IEC 17025 มาระยะหนึ่งแลว  

อยางไรกต็ามเพื่อใหระบบบรกิารมคีวามสมบรูณ สามารถใชประโยชนไดจรงิตรงตามความตองการ

ของผูประกอบการหองปฏิบัติการเปาหมายเมือ่ตนเดือนพฤศจิกายนทีผ่านมาจึงไดเปดให

ผูประกอบการหองปฏิบัติการผูใชระบบบริการนีจ้ริงไดทดลองใชนวัตกรรมบริการ พรอมทัง้

ใหขอเสนอแนะที่จะพัฒนาระบบบริการภาครัฐนี้ วันที่ 8 พฤศจิกายน  2560  
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ภ  า  พ  ข  า  ว  กิ  จ  ก  ร  ร  ม

 กรมวทิยาศาสตรบรกิาร (วศ.) กระทรวงวทิยาศาสตรและเทคโนโลยี โดยสํานกับรหิาร

และรบัรองหองปฏบัิตกิาร จดัพธิมีอบใบรบัรองระบบงานหองปฏบัิตกิาร ใหกบัหองปฏบิตักิารท่ีได

รับการรับรองความสามารถหองปฏิบัติการทดสอบของประเทศ ตามมาตรฐาน ISO/IEC 17025 

โดยมี นางอุมาพร สุขมวง อธิบดีกรมวิทยาศาสตรบริการ เปนประธานในพิธีมอบหนังสือรับรอง

หองปฏิบัติการ พรอมดวย นางแนงนอง เวทยพงษ รองอธิบดีกรมวิทยาศาสตรบริการ และ

คณะผูบริหารรวมเปนสักขีพยาน ซึ่งหองปฏิบัติการทดสอบที่ไดใบรับรอง มี 6 หองปฏิบัติการ 

และผูจัดโปรแกรมการทดสอบความชํานาญหองปฏิบัติการ มีจํานวน 2 หนวยงาน

        กระทรวงวทิยาศาสตรและเทคโนโลย ีและ 6 หนวยงานในกาํกบั นําโดยกรมวทิยาศาสตรบรกิาร  (วศ.) 
จดักจิกรรมโอทอปสัญจรและสัมมนาเชงิปฏบัิตกิาร เรื่อง “การสงเสรมิศกัยภาพผูประกอบการโอทอป 
และ SMEs เพื่อสรางความสามารถในการแขงขนัของประเทศ” เพื่อสรางความรู ความเขาใจใหแกผูผลติ 
ผูประกอบการ วสิาหกจิชมุชน เพื่อยกระดบัโอทอปดวยวทิยาศาสตร เทคโนโลยแีละนวตักรรม โดยมี 
ดร.อรรชกา สีบุญเรือง รัฐมนตรีวาการกระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี ใหเกียรติเปนประธาน
เปดงาน และบรรยายพเิศษเรื่อง “ทศิทางและแนวนโยบายของกระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลย”ี 
ซึ่งกลาวรายงานการจดังาน โดย นางอมุาพร สขุมวง อธบิดกีรมวทิยาศาสตรบรกิาร และ นายพงศพฒัน วงศตระกลู 
รองผูวาราชการจังหวัดจันทบุรี กลาวตอนรับ ณ โรงแรมมณีจันทรีสอรท แอนด สปอรตคลับ 
จังหวัดจันทบุรี วันที่ 17 พฤศจิกายน 2560

 ดร.พจมาน ทาจีน ผูอํานวยการกองความสามารถหองปฏิบัติการและรับรองผลิตภัณฑ 

กรมวทิยาศาสตรบรกิาร พรอมดวยนักวจิยั และนักวทิยาศาสตร ไดใหการตอนรบั Dr.Souichi Telada  

Length Standards Group ผูเชี่ยวชาญเฉพาะทางจาก National Metrology Institute of Japan 

(NMIJ) เขาใหคําปรึกษาทางเทคนิคและเยี่ยมชมหองปฏิบัติการมาตรวิทยา ณ อาคารหอสมุดฯ

กรมวทิยาศาสตรบรกิาร จากความรวมมอืดานมาตรวทิยา ระหวางกรมวทิยาศาสตรบรกิาร และ NMIJ 

ปจจบุนัไดมกีารขยายขอบขายความรวมมอืมากขึ้น ที่นําไปสูการทาํงานแบบบรูณาการระหวางหนวยงาน

ในระดบัสากลและจากการประชุมหารอืระหวางหนวยงานทาํใหมีการสงผูเชี่ยวชาญจาก NMIJ เดนิทาง

มาใหคําปรึกษาเทคนิคตางๆดานมาตรวิทยา ซึ่งมี นายวันชัย ชินชูศักดิ์ หัวหนากลุมสอบเทียบ

เครื่องมือวัด 2 ใหการตอนรับ และพาเขาเยี่ยมชมหองปฏิบัติการมาตรวิทยา ในดานบริการทดสอบ 

และสอบเทียบ ณ กรมวทิยาศาสตรบรกิาร วนัที ่15 พฤศจกิายน 2560

ต�อนรับ ผู�เชี่ยวชาญจาก  NMIJ  เป�ดห�องปฏิบัติการ
และพร�อมรับคําปรึกษาด�านมาตรวิทยา

การนําวิทยาศสาตร� เทคโนโลยี และนวัตกรรม ส�งเสริม OTOP และ SME  
จ.จันทบุรี เชื่อมโยงนโยบายรัฐบาล

ผลักดันโครงสร�างพื้นฐานด�านคุณภาพ MSTQ พร�อมกระจายองค�ความรู� 
ความสามารถ ผ�านห�องปฏิบัติการที่ได�รับการรับรอง
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 วารสารกรมวิทยาศาสตรบริการฉบับที่ 206 ประจําเดือน
มกราคมนี้ คอลมัน People in Focus ไดรบัเกยีรตจิาก นางอุมาพร 
สุขมวง อธิบดีกรมวิทยาศาสตรบริการใหสัมภาษณถึงบทบาท 
วสัิยทศันในการผลกัดนัการดาํเนนิงานของกรมวทิยาศาสตรบรกิาร 
ในยุคประเทศไทย 4.0 ที่มุงมั่นยกระดับโครงสรางพื้นฐานดาน
วิทยาศาสตร เทคโนโลยี และนวัตกรรมของประเทศไทย ใหมี
ความเขมแข็งในการตรวจสอบและรับรองตามมาตรฐานสากล 
นอกจากนั้นแลวยังมีสรรสาระในดานการนํา วิทยาศาสตร 
เทคโนโลย ีและนวตักรรม (วทน.) มาชวยพฒันาสินคาและบรกิาร
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 กรมวิทยาศาสตรบรกิาร (วศ.) กระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลย ีไดเปนหน่ึงในหนวยงาน ท่ีสํานักนายกรฐัมนตร ีไดเชญิให

เขารวมประชมุหารอืการพจิารณากําหนดมาตรฐานแถบสธีงชาตไิทย โดยท่ีกรมวิทยาศาสตรบรกิารไดเปนหน่ึงในหนวยงานภาครฐัและ

ภาคเอกชนจาก 9 หนวยงาน ประกอบไปดวย กระทรวงการตางประเทศ กระทรวงอุตสาหกรรม สํานักงานคณะกรรมการกฤษฎีกา 

สาํนักงานมาตรฐานผลติภณัฑอตุสาหกรรม กรมวิทยาศาสตรบรกิาร สาํนักงานเสรมิสรางเอกลกัษณของชาติ สํานักงานปลดัสํานัก

นายกรัฐมนตรี สํานักงานกฎระเบียบกลาง สํานักงานปลัดสํานักนายกรัฐมนตรี และหนวยงานเอกชนที่เกี่ยวของ ในการคัดเลือกธง

ตนแบบ ท่ีจะกําหนดสดีวยวิธกีารวัดสธีงตนแบบจากแหลง ดงัน้ี 1. ธงชาตจิากพพิธิภณัฑแหงชาต ิ จากธง 2 ประเภท ไดแก ธงชยั

เฉลมิพล และ ธงไตรรงค  2. ธงชาตจิากพพิธิภณัฑธงชาตไิทย และ  3. ธงจากราชนาวี โดยที่กรมวิทยาศาสตรบรกิารไดรบัมอบหมายให

พจิารณาคัดเลอืกธงจากท้ัง 3 แหลง โดยดจูากลกัษณะปรากฏ และการวดัคาสดีวยเครื่อง Colorimetric spectrophotometer แลวนําเสนอ

ตอท่ีประชมุเพื่อกําหนดคาสขีองธงตนแบบ และไดประกาศราชกิจจานเุบกษา เลมท่ี 134 ตอนพเิศษ 245 ง ลงวันที ่30 กันยายน 2560 

ใหเปนเกณฑลกัษณะของคาแนะนําของธงชาตไิทย

 ตามท่ีมตคิณะกรรมการจดักิจกรรมฉลองครบรอบ 100 ป การประกาศใชธงไตรรงคเปนธงชาติไทย โดยมีรองนายกรฐัมนตร ี

นายวิษณ ุเครอืงาม เปนประธานกรรมการ และรฐัมนตรปีระจาํสาํนักนายกรฐัมนตร ีนายออมสนิ ชวีะพฤกษ เปนรองประธานกรรมการ 

ไดมอบหมายใหสํานักงานปลัดสํานักนายกรัฐมนตรีพิจารณาเรื่องการกําหนดมาตรฐานแถบสีธงชาติไทย เพื่อใหมีมาตรฐานสีและเปน

มาตรฐานสตีามหนวยสากล โดยกําหนดในลกัษณะของคาแนะนําทางราชการ สาํนักงานปลดัสาํนักนายกรฐัมนตรจีงึไดกําหนดจดัการ

ประชมุหารอืรวมกันระหวางหนวยงานภาครฐัและภาคเอกชนท่ีเก่ียวของ ท้ัง 9 หนวยงานท่ีไดกลาวขางตน

 จากมตทีิป่ระชมุการพจิารณากําหนดมาตรฐานแถบสธีงชาตไิทยดงักลาว ไดมีมตใิหมีการตรวจสอบคาแถบส ี(สน้ํีาเงนิแก สขีาว 

และสแีดง) จากธงชาต ิ3 แหลง ซึ่งมตท่ีิประชมุใหกรมวิทยาศาสตรบรกิารเปนผูตรวจสอบพจิารณาและนําเสนอตอท่ีประชมุและมีมติเหน็

สมควรใหกําหนดคาแถบสธีงชาตไิทยจากธงชาตริาชนาวี และใชผลของกรมวิทยาศาสตรบรกิาร จากการทดสอบคาแถบสีธงชาติไทย 

(สน้ํีาเงนิแก สขีาว และสแีดง) ดวยเครือ่ง Colorimetric spectrophotomete ซึ่งผลของการทดสอบที่ ไดนําเสนอตอท่ีประชมุไดกําหนด

คา CIELAB D65 สแีดง คา L* = 36.4 , a* = 55.47 , b* = 25.42  สขีาว คา L* = 96.61 , a* = -0.15 , b* = -1.48 และสีน้ําเงนิ 

คา L* = 18.63 , a* = 7.89 , b* = -19.45 โดยไดกําหนดคา rE* (delta E) ไมเกิน 1.5 และไดประกาศเปนราชกิจจานุเบกษา เลมท่ี 134 

ตอนพเิศษ 245 ง ลงวันท่ี 30 กันยายน 2560 ใหเปนเกณฑลกัษณะของคาแนะนําทางราชการ
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งานบริการวิทยาศาสตร ในการกําหนดและวัดคาสีธงชาติไทย



กรมวิทยาศาสตร�บริการ (วศ.) กระทรวงวิทยาศาสตร�และเทคโนโลยี
75/7 ถนนพระรามที่ 6 ราชเทวี กรุงเทพฯ 10400

โทร +[66] 2201-7000   โทรสาร  +[66] 2201-7466

อีเมล�  pr@dss.go.th    เว็บไซต�   www.dss.go.th

www.facebook.com/dssthaiscience, www.twitter.com/ dssthaiscience
ISSN 0857-7617

กรมวิทยาศาสตรบริการกรมวิทยาศาสตรบริการ
วารสาร

ปที่ 66  ฉบับที่ 206 มกราคม 2561

Department of Science Service Ministry of Science and Technology

อุมาพร สุขม�วงอุมาพร สุขม�วงอุมาพร สุขม�วงอุมาพร สุขม�วง

v องค�การห�ามอาวุธเคมี - มีไว�ทําไม 
v การพัฒนาศักยภาพด�านการผลิตสําหรับ
 ผลิตภัณฑ�กระดาษหัตถกรรม
v การให�ความรู�ผู�ประกอบการผลิตอาหาร
 ระดับชุมชนโดยใช�เทคโนโลยีดิจิทัล
v วศ.สนบัสนนุผู�ประกอบการและเพิ่มความเชื่อมั่น
 ให�ผู�บริโภคด�วยการรับรองผลิตภัณฑ�
v เทคโนโลยีการบําบัดนํ้าเสียเพื่อยกระดับ
 สถานประกอบการ  OTOP  ด�านสิ่งทอ
v การพัฒนาสื่อองค�ความรู�ทางวิทยาศาสตร�
 และเทคโนโลยีเพื่อผู�ประกอบการเศรษฐกิจ
 ฐานราก
v แมลงไทยกินได�จากเศรษฐกิจฐานราก
 สู�การยกระดับคุณภาพและความปลอดภัย
v สร�างชาติด�วยวิทยาศาสตร� เทคโนโลยี
 และนวัตกรรม
v เทคโนโลยีเฮอร�เดิลกับการยืดอายุ
 การเก็บรักษาผลิตภัณฑ�อาหาร

v อุมาพร สุขม�วง
 อธิบดีกรมวิทยาศาสตร�บริการ
 บทบาท กรมวิทยาศาสตร�บริการ 
 ในยุคประเทศไทย 4.0 

v โครงการห�องปฏิบัติการนวัตกรรมภาครัฐ : 
 บริการรับรองระบบงานห�องปฏิบัติการทดสอบ
 ตามมาตรฐานสากล ISO/IEC 17025
 ในยุคประเทศไทย 4.0 

People in Focus

บทความพ�เศษ

สรรสาระ อธิบดีกรมวิทยาศาสตร�บริการ 


	วารสารกมวิทยาศาสตร์บริการ ปีที่ 66 ฉบับที่ 206 มกราคม 2561
	สารบัญ
	บทบาทกรมวิทยาศาสตร์บริการ ในยุคประเทศไทย 4.0
	โครงการห้องปฏิบัติการนวัตกรรมภาครัฐ : บริการรับรองระบบงานห้องปฏิบัติการทดสอบตามมาตรฐานสากล ISO/IEC 17025
	วศ. วันนี้กับบทบาทการนำ วทน. ส่งเสริม OTOP และ SME เชื่อมโยงนโยบายรัฐบาล
	กรมวิทยาศาสตร์บริการ มุ่งมั่นพัฒนาระบบงานรับรองห้องปฏิบัติการตามมาตรฐานสากล
	องค์การห้ามอาวุธเคมี-มีไว้ทำไม
	การพัฒนาศักยภาพด้านการผลิตสำหรับผลิตภัณฑ์กระดาษหัตถกรรม
	การให้ความรู้ผู้ประกอบการผลิตอาหาร ระดับชุมชนโดยใช้เทคโนโลยีดิจิทัล
	วศ. สนับสนุนผู้ประกอบการและเพิ่มความเชื่อมั่นให้ผู้บริโภคด้วยการรับรองผลิตภัณฑ์
	เทคโนโลยีการบำบัดน้ำเสียเพื่อยกระดับสถานประกอบการ OTOP ด้านสิ่งทอ
	การพัฒนาสื่อองค์ความรู้ทางวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีเพื่อผู้ประกอบการเศรษฐกิจฐานราก
	แมลงกินได้ จากเศรษฐกิจฐานรากสู่การยกระดับคุณภาพและความปลอดภัย
	สร้างชาติด้วยวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรม
	เทคโนโลยีเฮอร์�เดิลกับการยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์อาหาร
	5 ขั้นตอนสร้าง AR สุดเจ๋งด้วยเครื่องมือง่าย ๆ
	มาทำอมยิ้มคริสตัล กันเถอะ
	ศัพท์วิทย์น่ารู้
	ภาพข่าวกิจกรรม
	งานบริการวิทยาศาสตร์ ในการกำหนดและวัดค่าสีธงชาติไทย



