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 นโยบายรฐับาลใหความสาํคญัการสรางความสามารถของผูประกอบการในการแขงขันดวยวิทยาศาสตร เทคโนโลยีและนวัตกรรม 

กรมวิทยาศาสตรบริการเปนหนวยงานที่มีความพรอมในเรื่องวิทยาศาสตรปฏิบัติการท่ีเปนการทดสอบรองรับการสรางมาตรฐานและ

คุณภาพสินคา  การนําเทคโนโลยีและนวัตกรรมพัฒนากระบวนการผลิต ซึ่งนับเปนปจจัยสําคัญสวนหนึ่งในการพัฒนาสรางความเขมแข็ง

กลุมผูประกอบการ OTOP และ SME ในพื้นที่ ทั้งกลุมผูประกอบการอาหาร เครื่องดื่ม สมุนไพรที่ไมใชอาหาร สิ่งทอและเคร่ืองนุงหม 

ของใชของประดับตกแตงและของท่ีระลึก ตัวอยางผูประกอบการในจังหวัดจันทบุรีที่กรมวิทยาศาสตรบริการไดสงเสริมความเขมแข็งดวย

วทิยาศาสตร เทคโนโลย ีและนวตักรรม ไดแก

1.  กลุ่มแม่บ้านเกษตรกรเขาบายศรี (ป้าแกลบ)  

กลุมแมบานเกษตรกรเขาบายศรี ต.เขาบายศรี อ.ทาใหม จ. จันทบุรี ไดรวมกลุมผลิตผลิตภัณฑ ผลไมแปรรูป 

(ทเุรียนทอด ทเุรียนกวน มงัคดุกวน สละกวน และทอฟฟทุเรยีน) และขนมผงิ ซ่ึงในการผลติพบปญหาอปุสรรค 

มีความตองการแปรรูปเพิ่มมูลคาทุเรียนทอด (ช้ินเศษ) และตองการพัฒนาผลิตภัณฑแปรรูปจากทุเรียน

ใหไดผลิตภัณฑประเภทอัดแทง (Snack bar) ผูประกอบการขาดความรูในการพัฒนา

กระบวนการผลติใหไดคณุภาพและมาตรฐาน ทาํใหไมมีความสม่ําเสมอหรอืความคงที่

ของคุณภาพผลิตภัณฑ และไมมีองคความรูในการจัดทําระบบมาตรฐาน GMP 

(Codex) เพื่อการสงออก

 กรมวิทยาศาสตรบริการไดสนับสนุนองคความรูและเทคโนโลยีพัฒนา

ผลิตภัณฑจากทุเรียนชิ้นเศษเปนผลิตภัณฑขนมขบเคี้ยวจากทุเรียนผสมธัญชาติ

และนํ้าผลไม โดยผูประกอบการเขารวมโครงการคูปองวิทยเพื่อโอทอป ป 2559 

สนับสนุนใหเขารวมโครงการการเพิ่มศักยภาพผูประกอบการอาหารแปรรูปตาม  

    มาตรฐานเพื่อการสงออกประจําป 2560 การพัฒนาระบบคุณภาพใหไดรับการรับรองมาตรฐาน GMP 

   (Codex) และพัฒนาผลิตภัณฑใหมเปนนํ้ากะทิทุเรียนผง เกิดประโยชนทําใหผูประกอบการไดรับเทคนิค

กระบวนการผลิตแปรรูปสรางมูลคาแก

ทเุรยีนชิน้เศษ และไดย่ืนขอ อย. ซึง่จะผลติสแนคทุเรยีนจําหนาย และ

ผูประกอบการไดมีการประยุกตใชระบบมาตรฐาน GMP (Codex) 

ในกระบวนการผลิตอาหารไดอยางมีประสิทธิภาพ และสามารถ

เพ่ิมมลูคาใหกับผลติภณัฑ สรางโอกาสในการแขงขนัเพิม่ขีดความสามารถ

ในการสงออก 
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สรรสาระ

2.  บริษัท จันทบุรี ฟรุ๊ต โปรดักส์ จํากัด

 บริษัท จันทบุรี ฟรุต โปรดักส ต.เขาวัว อ.ทาใหม จ.จันทบุรี ไดมีการผลิตผลิตภัณฑ ผลไมอบแหงเยือกแข็ง (ทุเรียน สับปะรด 

มังคุด) ผลไมทอดสุญญากาศ (สับปะรด ขนุน กลวย มะมวง) และทุเรียนทอด ปญหาอุปสรรคพบวาเดิมผูประกอบการขาดความรูใน

การผลิตสนิคาทําใหไมมีความสมํา่เสมอหรือความคงท่ีของคณุภาพผลติภณัฑ และไมมอีงคความรูในการจดัทําระบบมาตรฐาน GMP (Codex) 

และ HACCP เพื่อผลิตสินคาใหมีคุณภาพและมาตรฐานรองรับการสงออก 

  

  

  

  

  

 ดังนัน้เมือ่ผูประกอบการเขารวมโครงการการเพิม่ศักยภาพผูประกอบการอาหารแปรรปูตามมาตรฐานเพือ่การสงออกประจาํป 2560 

ของกรมวิทยาศาสตรบริการ จงึไดมกีารสนบัสนนุองคความรูและเทคโนโลยกีารพฒันาระบบคณุภาพใหไดมาตรฐาน GMP (Codex) และ 

HACCP และไดพฒันาผลติภัณฑขึน้ใหม ไดแก ฟรุตต้ีกราโนลา (Fruity Granular) จะเหน็ไดวาประโยชนท่ีผูประกอบการไดรบัเปนการพฒันา

และเพิ่มมูลคาผลิตภัณฑโดยใชวิทยาศาสตร และเทคโนโลยี ทําใหมีคุณภาพเปนที่ยอมรับของผูบริโภค ผูประกอบการ SMEs ประยุกตใช

ระบบมาตรฐาน GMP (Codex) และ HACCP เพือ่ควบคมุคณุภาพในกระบวนการผลติและคณุภาพผลติภณัฑใหมคีวามปลอดภยัตอผูบรโิภค 

และเพ่ือการสงออก

 การดาํเนนิงานเพ่ือสรางความเขมแข็งของผูประกอบการไทยของกรมวทิยาศาสตรบรกิาร ไดมกีารบรูณาการดาํเนนิงานรวมกับหนวยงาน

ในสังกัดกระทรวงวิทยาศาสตรฯ และหนวยงานท่ีเกี่ยวของเพื่อผลักดันงานวิจัยและพัฒนาดานวิทยาศาสตร เทคโนโลยี และนวัตกรรม 

ทีเ่หมาะสมไปใชประโยชนผานกระบวนการถายทอดเทคโนโลย ีการสรางสรรคนวตักรรม สอดคลองกบันโยบายกระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลย ี

และเชื่อมโยงการดําเนินงานตามนโยบายการพัฒนาเศรษฐกิจฐานรากและชุมชนใหเขมแข็งของรัฐบาล สงเสริมศักยภาพผูประกอบการ 

OTOP และ SME ในการใชเทคโนโลยีพัฒนาการผลิตสินคาทั้งระดับตนนํ้า กลางนํ้า และปลายนํ้า สงเสริมใหสินคามีคุณภาพไดมาตรฐาน 

เพิ่มมูลคาทางเศรษกิจ นําไปสูการเพิ่มขีดความสามารถในการแขงขันของประเทศ เปนเศรฐษกิจประเทศไทย 4.0 ที่มีความมั่นคง มั่งคั่ง 

และยั่งยืนตอไป
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