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	 	 พลงังานแสงอาทิตย์หรอืแสงแดดเป็นพลงังานจาก
ธรรมชาตแิละเป็นพลงังานสะอาด	สามารถน�ามาใช้ประโยชน์
ได้โดยตรงและโดยอ้อม	ประเทศไทยตั้งอยู่ในเขตร้อน														
มแีสงแดดจดัเกือบตลอดปี		เกษตรกรส่วนใหญ่ได้ใช้แสงแดด
ในการท�าแห้งผู้ลผู้ลิตทางการเกษตรพวกผัู้ก	ผู้ลไม้	และ
เนือ้สตัว์	เพ่ือแปรรปูเป็นวัตถุดบิส�าหรบัประกอบอาหารหรอื
เป็นอาหารโดยตรง	เช่น		ปลาแดดเดียว		เนื้อแห้ง	พริกไทย
พริกแห้ง		สมุนไพร	ผู้ลไม้ตากแห้งชนิดต่าง	ๆ	โดยเฉพาะ
ในช่วงฤดทูีผู่้ลผู้ลติทางการเกษตรออกมามากจนล้นตลาด
และราคาถูก	การท�าแห้งด้วยแสงแดดพลังงานความร้อน
ของแสงแดดจะท�าให้ความชื้นในวัตถุดิบระเหยออกไป										
จึงเป็นวิธีการแปรรูปอาหารท่ีง่าย	สะดวก	และต้นทุนต�่า										
แต่การท�าแห้งด้วยแสงแดดโดยตรงเป็นระบบเปิด	ถ้าดูใน
เรื่องของคุณภาพผู้ลิตภัณฑ์โดยเฉพาะความสะอาด	
สขุลกัษณะในการผู้ลติ		และความปลอดภัย		อาจยังไม่เพียงพอ		
เพราะแบบเปิดอาจมีแมลงพาหะที่ก่อให้เกิดโรคมาตอม										
มฝีุน่ละออง	และจลุนิทรย์ีมาปนเป้ือนได้		นอกจากนีใ้นช่วง
ฤดูฝนแสงแดดอาจไม่มากพอท่ีจะท�าให้วัตถุดิบแห้งได้	
ท�าให้เกิดเชื้อราวัตถุดิบเกิดความเสียหายเป็นต้นทุนท่ีเสีย
ไปด้วย	จะดีกว่าไหมถ้าการท�าแห้งน้ันอยู่ในระบบปิดที่มี
สุขลักษณะท่ีดีในการผู้ลิต		สามารถควบคุมอุณหภูมิให้
ผู้ลิตภัณฑ์ได้รับความร้อนที่เหมาะสม	เพ่ือรักษาคุณค่า							
ทางโภชนาการ	มีคุณภาพ	มีความปลอดภัย	การท�าแห้ง																
แบบระบบปิดที่ดีวิธีหน่ึงท่ีผูู้้ประกอบการแปรรูปอาหารใช้
คอื	การใช้ตูอ้บลมร้อน	สามารถควบคมุอณุหภูมทิีเ่หมาะสม
กับผู้ลติภัณฑ์	ป้องกันแมลงและฝุน่ได้ในฤดฝูนก็ยังท�าแห้ง

ได้อย่างต่อเน่ือง	แต่ตู้อบลมร้อนมีราคาสูง	และยังมีค่า										
ใช้จ่ายของพลงังานท่ีสงูไม่ว่าจะใช้ระบบไฟฟ้าหรอืระบบก๊าซ		
ซึ่งอาจไม่เหมาะกับเกษตกรหรือผูู้้ประกอบการที่มีทุนน้อย		
ดังน้ันตู้อบพลังงานแสงอาทิตย์จึงเป็นทางเลือกอีกทาง												
ที่ใช้ได้ดี	ราคาและค่าพลังงานถูกกว่าตู้อบลมร้อนและ							
เป็นระบบปิดท่ีป้องกันการปนเป้ือนได้	กลุ่มวิจยัและพัฒนา
เครื่องมือและอุปกรณ์ชุมชน	 กองเทคโนโลยีชุมชน																					
กรมวิทยาศาสตร์บริการ		ได้พัฒนาตู้อบแสงอาทิตย์แบบ
ไฮบรดิซึง่เป็นการผู้สมผู้สานการใช้ความร้อนจากพลงังาน
แสงอาทิตย์และตัวท�าความร้อน	ท�าให้สามารถควบคุม
อุณหภูมิให้วัตถุดิบได้รับความร้อนท่ีเหมาะสม	เพ่ือรักษา
คุณค่าทางโภชนาการ		มีคุณภาพ		มีความปลอดภัยต่อ								
การปนเปื้อนจากแมลง	ฝุ่นละอองและจุลินทรีย์	 	และ														
ใช้ระยะเวลาในการท�าแห้งสั้นกว่าการใช้แสงแดดโดยตรง		
ใช้งานได้ท้ังในสภาพท่ีมแีละไม่มแีสงแดด	หรอืในช่วงฤดฝูน
ทีม่อีากาศมคีวามชืน้สงู		ตวัตูม้ขีนาดเหมาะสมใส่ถาดอบได้	
4-6	ถาด	ท�าความสะอาดและบ�ารุงรักษาได้ง่าย	สามารถ
เคลื่อนย้ายได้สะดวก	เหมาะส�าหรับการอบแห้งผู้ลผู้ลิต
ทางการเกษตร	ช่วยเพิ่มประสิทธิภาพในกระบวนการผู้ลิต
ของเกษตรกรและผูู้้ประกอบการแปรรูปอาหาร

	 	 กองเทคโนโลยีชุมชน	 ได้ถ่ายทอดองค์ความรู	้
เทคโนโลยีและให้ค�าปรกึษาการท�าตู้อบพลงังานแสงอาทติย์
ให้กับเกษตรกรผูู้้ปลูกพริกไทยและผูู้้ประกอบการแปรรูป
อาหารเพ่ือให้สามารถน�าไปพัฒนากระบวนการผู้ลิตให้มี
ประสิทธิภาพเพิ่มขึ้น
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การทำาแห้้งด้วย
ต้้อบพลังงานแสงอาทิตย์
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ตู้อบแสงอาทิตย์แบบไฮบริด

การอบพริกไทย

การอบกล้วย

การตากปลา
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