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กรมวิิทยาศาสตร์บริการ
กับบทบาทการยกระดัับ
ระบบอาหารของประเทศด้ัวิย NQI

วศ.วันน้�

	 	 ถ้าพูดถึงปัจุจัุยหลัิกัในกัารดำารงชีัวิตของทุิกัท่ิาน	ประกัารสำาคั์ญทีิ�ขาดไม่ได้เลิยก็ัคื์อ	“อาหาร”	ซึ�งเป็น

สิ�งหล่ิอเลีิ�ยงร่างกัายให้ดำารงชีัวิตอยู่ได้	ดังนั�นแล้ิวอาหารจึุงเป็นส่วนสำาคั์ญ	ทีิ�ช่ัวยให้มนุษ์ย์	มีร่างกัายทีิ�แข็งแรง

สมบููรณ์	มีสุขภาพอนามัยทีิ�ดี	วศ.	วันนี�	ขอพาทุิกัท่ิานมารู้จัุกักัับูบูทิบูาทิของ	วศ.	กัับูกัารยกัระดับูระบูบูอาหาร

ของประเทิศ	ด้วย	NQI		โดยเมื�อเดือนกัรกัฎาค์มทีิ�ผู่้านมานั�น	วศ.	ได้ร่วมเปิดเวทีิเสวนาแลิกัเปลีิ�ยนเรียนรู้	:	NQI	

for	food	system	แนะนำากัารนำาระบูบูโค์รงสร้างพื�นฐานทิางคุ์ณภาพของประเทิศไปใช้ัในกัารยกัระดับู													

ระบูบูอาหาร	ภายในงาน	“มหกัรรมส่งเสริมกัารใช้ัประโยชัน์จุากังานวิจัุยแลิะนวัตกัรรม	2566”	หรือ	“TRIUP	 

FAIR	2023”	ทีิ�รอยัลิ	พารากัอน	ฮอลิล์ิ	ชัั�น	5	สยามพารากัอน		โดยได้รับูเกีัยรติจุากัผูู้้เชีั�ยวชัาญของ	วศ.														

ร่วมเสวนาภายในงานค์รั�งนี�	เรามาติดตามไปพร้อมกัันว่า	วศ.	มีบูทิบูาทิในกัารยกัระดับูระบูบูอาหารของ

ประเทิศได้อย่างไรบู้าง
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วศ.วันน้�

	 	 	 ด้าน	 “ดรึ.จิัรึาภรึณ์  บุรึาครึ” นักัวิทิยาศาสตร์เชัี�ยวชัาญเฉพาะด้าน
วทิิยาศาสตรช์ัวีภาพ	กัองผู้ลิติภณัฑอ์าหารแลิะวสัดสุมัผู้สัอาหาร	วศ.	กัลิา่ววา่		ในระบูบู
อาหาร	หรอื		food	system	นั�น	จุะขาดระบูบูค์ณุภาพไมไ่ดเ้ลิย	ซึ�งในทิกุักัระบูวนกัารผู้ลิติ
อาหาร	ตั�งแต่ต้นนำ�าจุนถึงปลิายนำ�า	จุะมี		NQI	เข้ามาเกัี�ยวข้องเพราะตอบูโจุทิย์ผูู้้บูริโภค์
ในเรื�องของค์ุณภาพแลิะค์วามปลิอดภัย	แลิะในแต่ลิะกัระบูวนกัารผู้ลิิต	วศ.	ได้เข้าไป			
ตอบูโจุทิย์ด้วยบูริกัารทีิ�หลิากัหลิาย	เช่ัน	ด้านกัารกัำาหนดมาตรฐาน	(SDO	สำาหรับู	สมอ.)	
รับูรองห้องปฏิิบูัติกัาร	ด้านวิทิยาศาสตร์ชัีวภาพ	ฟิิสิกัส์	เค์มี	กัารทิดสอบูสินค้์าเกัษ์ตร	
อาหาร	กัารวิจุัยด้านบูรรจุุภัณฑ์อาหาร	นอกัจุากันี�ยังมีฐานข้อมูลิด้านอาหารอีกัด้วย

	 	 สำาหรับูมุมมองเกัี�ยวกัับูระบูบูอาหารแลิะค์วามทิ้าทิายของ	วศ.	ในงานด้าน	NQI	
ในอนาค์ต	ดร.จุิราภรณ์ฯ	กัล่ิาวว่า	ในเรื�อง	NQI	ขณะนี�	วศ.	มียุทิธศาสตร์ด้านอาหาร										
2	ด้าน	คื์อ	กัารยกัระดับู	NQI	ในด้านอาหารเพื�อสร้างคุ์ณค่์าของระบูบูอาหารของประเทิศ
แลิะกัารวิจัุยแลิะพัฒนานวัตกัรรมอาหาร	ซึ�งอาหารทีิ�	วศ.	พัฒนาจุะมุ่งเน้นทีิ�	“สมาร์ทิฟูิ�ด”	
ซึ�งเป็นอาหารทีิ�ตอบูโจุทิย์ด้านค์วามมั�นค์งทิางอาหาร	มีค์วามปลิอดภัย	มีคุ์ณค่์ามากัขึ�น	
แลิะมีค์วามทิันสมัย

ดรึ.จิัรึาภรึณ์  บุรึาครึ
นักัวิทิยาศาสตร์เชีั�ยวชัาญ

เฉพาะด้านวิทิยาศาสตร์ชีัวภาพ	
กัองผู้ลิิตภัณฑ์อาหารแลิะวัสดุสัมผัู้สอาหาร

	 	 เริ�มทีิ�ท่ิานแรกั	คุณเยาวลักษณ์  ชินช้ศักดิ� 	ผูู้้อำานวยกัารกัองบูริหารจัุดกัารทิดสอบู		
ค์วามชัำานาญหอ้งปฏิิบูติักัาร	กัลิา่วว่า	NQI		เปน็โค์รงสรา้งพื�นฐานทิางค์ณุภาพของประเทิศ
ซึ�งเกิัดจุากันโยบูายของรัฐบูาลิทีิ�ส่งเสริมกัารใช้ัประโยชัน์จุากักัารวิจัุย	วิทิยาศาสตร์	เทิค์โนโลิยแีลิะ
นวัตกัรรม	โดย	NQI	ด้านวิทิยาศาสตร์จุะมีกัารดำาเนินงานใน	5	ด้าน	ได้แกั่	มาตรวิทิยากัาร
กัำาหนดมาตรฐาน	กัารรับูรองระบูบูงาน	กัารตรวจุสอบูแลิะรบัูรอง	แลิะ	กัารกัำากัับูดูแลิตลิาด
ซึ�งกัลิไกัสำาค์ัญทีิ�ชั่วยยกัระดับูขีดค์วามสามารถในกัารแข่งขันในระดับูโลิกัของประเทิศ										
ให้ดีขึ�นนั�น	จุะประกัอบูด้วย	กัารขับูเค์ลิื�อนแลิะค์วามตระหนักัรู้ด้าน	NQI	เพื�อส่งเสริมแลิะ
พัฒนาบุูค์ลิากัร	กัารขับูเค์ลิื�อนมาตรฐานจุากักัารวิจุัยพื�นฐานแลิะ	กัารพัฒนาวิธีทิดสอบู		
ขับูเค์ลิื�อนระบูบูกัารวัด	ขับูเค์ลิื�อนมาตรฐานทิำาให้ผู้ลิิตภัณฑ์มีค์ุณภาพแลิะได้มาตรฐาน
ตามทิี�กัำาหนด		ขับูเค์ลิื�อนพัฒนาหน่วยตรวจุสอบูแลิะรับูรอง	แลิะขับูเค์ลิื�อนกัารรับูรอง
ค์ุณภาพห้องปฏิิบูัติกัาร	ซึ�งทิั�ง	6	กัลิไกันี�	วศ.	ได้มีกัารดำาเนินกัารค์รบูในทิุกัรูปแบูบู	

	 	 อย่างไรก็ัดี	กัารจัุดระบูบู	NQI	ให้เหมาะสมแลิะมีประสิทิธิผู้ลิ	จุำาเป็นต้องได้รับู							
ค์วามรว่มมอืจุากัทิกุัภาค์สว่นทัิ�งกัารสนบัูสนุนจุากัภาค์รฐัเพื�อใหเ้กัดิค์วามเชัื�อมั�นวา่ผู้ลิติภณัฑ์
แลิะบูริกัารในท้ิองตลิาดเป็นไปตามกัฎระเบีูยบูทัิ�งด้านค์ุณภาพแลิะค์วามปลิอดภัย															

คุณเยาวลักษณ์  ชินช้ศักดิ� 
ผูู้้อำานวยกัารกัองบูริหารจัุดกัารทิดสอบู

ค์วามชัำานาญห้องปฏิิบัูติกัาร	

ภาค์ธุรกัิจุซึ�งส่งเสริมผูู้้ประกัอบูกัารให้มีกัารพัฒนากัระบูวนกัารในกัารดำาเนินธุรกัิจุทัิ�งกัารผู้ลิิต	จุำาหน่าย	แลิะส่งมอบูผู้ลิิตภัณฑ์หรือบูริกัาร								
ทิี�เป็นไปตามข้อกัำาหนด	ขณะทิี�ภาค์สังค์มจุะชั่วยให้เกัิดกัารแข่งขันทิางกัารตลิาดอย่างเทิ่าเทิียม	โดยมุ่งเน้นสร้างค์วามมั�นใจุในค์ุณภาพแลิะ
ค์วามน่าเชืั�อถือสร้างโอกัาสให้กัับูผูู้้ซื�อผูู้้บูริโภค์แลิะประชัาชันทัิ�วไป		ส่วนด้านเทิค์โนโลิยีจุะส่งเสริมให้เกิัดนวัตกัรรมในกัารผู้ลิิตแลิะบูริกัารใหม่		
เกัดิกัารถา่ยทิอดเทิค์โนโลิยไีปสูห่ว่งโซก่ัารผู้ลิติแลิะกัารตลิาดในทิกุัระดบัู	ซึ�งหากัมกีัารจุดัระบูบู	NQI		อย่างเหมาะสมแลิว้จุะชัว่ยลิดกัารลิงทินุ
ทิี�ซำ�าซ้อนได้
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วศ.วันน้�

	 	 ส่วนด้านกัารวัด “คุณฐานันดรึ พูิที่ักษ์เก่ยรึติิ” นักัวิทิยาศาสตร์ชัำานาญกัาร													
กัองสอบูเทิียบูเค์รื�องมือวัด	กัลิ่าวว่า	มาตรวิทิยาหรือกัารวัดมีบูทิบูาทิสำาค์ัญสำาหรับู																			
กัารสนับูสนุนอตุสาหกัรรมด้านอาหาร	ซึ�งกัารวัดเป็นกัระบูวนกัารหนึ�งในหลิาย	ๆ 	กัระบูวนกัาร
ทิี�สร้างค์วามเชัื�อมั�นด้านคุ์ณภาพแลิะค์วามปลิอดภัยของผู้ลิิตภัณฑ์กั่อนถึงผูู้้บูริโภค์															
โดยกัารวัดจุะเข้าไปมีส่วนเกีั�ยวข้อง	ตั�งแต่ภาค์เกัษ์ตรกัรรมแลิะกัารเลีิ�ยงสัตว์	กัารเก็ับูรักัษ์า	
กัารแปรรูป	กัารขนส่ง	กัารจุัดจุำาหน่ายร้านค์้า	จุนถึงมือผูู้้บูริโภค์		

	 	 กัรมวทิิยาศาสตรบ์ูรกิัาร	จุงึไดม้กีัารบูรูณากัารรว่มกัันภายในเพื�อรว่มกัันขบัูเค์ลิื�อน
โค์รงสร้างพื�นฐานทิางค์ุณภาพของประเทิศ	(National	Quality	Infrastructure:	NQI)												
ในกัารยกัระดับูระบูบูอาหารของประเทิศให้มีค์ุณค่์าทัิ�งเรื�องคุ์ณภาพแลิะค์วามปลิอดภัย	
ซึ�งกัารดำาเนินกัารอย่างเชัื�อมโยงสอดค์ลิ้องกัันในระบูบู	NQI	จุะสามารถตรวจุสอบูแลิะ
รับูรองค์ุณภาพวัตถุดิบูอาหารแลิะผู้ลิิตภัณฑ์อาหารอย่างมีประสิทิธิภาพ	ผูู้้บูริโภค์ได้รับู
อาหารทิี�มีค์ุณภาพแลิะค์วามปลิอดภัย	ตลิอดจุนผูู้้ประกัอบูกัารอาหารสามารถผู้ลิิตสินค์้า
อาหารทิี�มีค์ุณภาพ		เป็นกัารยกัระดับูระบูบูอาหารของประเทิศให้เข้มแข็งอย่างยั�งยืน	

	 	 ขณะทิี�	“คุณขนิษฐา  อินที่รึ์ปรึะสิที่ธิิ�”	หัวหน้ากัลิุ่มงานวิจุัยแลิะพัฒนาอาหาร
แปรรูป	กัองเทิค์โนโลิยีชัุมชัน	กัล่ิาวว่า	อุตสาหกัรรมอาหารเป็นอุตสาหกัรรมทีิ�น่าสนใจุ														
ซึ�งขอ้มลูิทีิ�ผู้า่นมาในรอบู	10	ป	ีจุะเหน็วา่มกีัารเตบิูโตเพิ�มขึ�นเรื�อย	ๆ 	แมจุ้ะมกีัารชัะลิอตวับูา้ง
ในชั่วงโค์วิด-19	ซึ�งจุากัฐานข้อมูลิกัระทิรวงพาณิชัย์ระบูุมูลิค่์ากัารส่งออกัสินค์้าอาหารไทิย
เดือนเมษ์ายน	2566	มีมูลิค์่า	143,631	ลิ้านบูาทิ		ขยายตัวเพิ�มขึ�น	24.4	%		โดยสิ�งทิี�น่าสนใจุ
สำาหรับูอุตสาหกัรรมนี�	ค์ือ	อัตราส่วนสินค้์าของไทิยทีิ�สามารถส่งออกัได้	แลิะทีิ�เป็นตลิาด
ภายในประเทิศในกัลุ่ิมของวัตถุดิบู	แลิะวัตถุดิบูทีิ�มีกัารแปรรูปขั�นต้นซึ�งมีกัารเติบูโตขึ�นเรื�อย	ๆ	
	 	 ทิั�งนี�	ในอตุสาหกัรรมอาหารค์วรมองทิั�งระบูบูหว่งโซอ่ปุทิาน	หรอื	Food	Supply	Chain										
ซึ�งระบูบูมีค์วามซับูซ้อนแลิะใหญ่มากั	ไม่สามารถจัุดกัารกัับูระบูบูอาหารโดยใช้ัวิธีกัารเดียวกัันได้
จึุงต้องมกีัารจุดักัารในเชังิบูรูณากัารทิั�งกัระบูวนกัารของธรุกัจิุ	ซึ�งเปน็กัจิุกัรรมทีิ�เชัื�อมโยง	ตั�งแต่
กัารจัุดหาวตัถดุบิู	กัารผู้ลิติ	กัารรวบูรวม	กัารแปรรปู	กัารกัระจุายสนิค์า้	กัารขนสง่	กัารบูรโิภค์
แลิะกัารค์้าปลิีกั	

  “ เรึื�องของ Food Supply Chain เมื�อกอ่นจัะมก่ารึพูด้ถึงึเรึื�องของ Farm to Table  
ซึ่ึ�งเน�นเรึื�อง Food Safety แติ่ปัจัจัุบันเรึากำาลังพู้ดถึึง Farm to Fork ซึ่ึ�งไม่ได�                         

คุณฐานันดรึ พิูทัี่กษ์เก่ยรึติิ
นักัวิทิยาศาสตร์ชัำานาญกัาร		
กัองสอบูเทีิยบูเค์รื�องมือวัด	

คุณขนิษฐา  อินที่ร์ึปรึะสิที่ธิิ�
หัวหน้ากัลุ่ิมงานวิจัุยแลิะพัฒนาอาหารแปรรูป			

กัองเทิค์โนโลิยีชุัมชัน	

เป็นเรึื�องของ Food Safety  อย่างเด่ยว แต่ิยังเป็นการึสรึ�างรึะบบการึผู้ลิติอาหารึท่ี่�เป็นธิรึรึม ด่ติ่อสุขภาพูและสิ�งแวดล�อม                  
ที่ำาอย่างไรึให�การึจััดการึอาหารึเป็นมิติรึกับสิ�งแวดล�อม ลดการึส้ญเส่ยอาหารึในติลอดห่วงโซ่ึ่อุปที่านและสรึ�างความมั�นคงของ
อาหารึเพูิ�มขึ�น  โดยในห่วงโซ่ึ่อปุที่านทัี่�งติ�นนำ�า กลางนำ�า และ ปลายนำ�านั�น จัำาเป็นติ�องม่การึควบคุมมาติรึฐาน ติรึวจัสอบมาติรึฐาน
และการึกำากับติามมาติรึฐานในทุี่กกรึะบวนการึ ซึึ่�งวงการึอาหารึเป็นอะไรึท่ี่�ซัึ่บซึ่�อนมาก ไม่ใช่เรืึ�องง่ายในการึเข�ามาและอย่้ได�นาน 
ปัจัจุับันม่เกณฑ์์กำาหนดและตัิวช่�วัดในเรืึ�องของความปลอดภัยท่ี่�เข�มงวดมากขึ�น และไม่ใช่แค่เรึื�องความปลอดภัยของผู้้�บริึโภค
อย่างเด่ยว แติ่ยังติ�องใส่ใจัในเรึื�องของการึรึักษ์โลก และสรึ�างอัติลักษณ์อ่กด�วย ”

ผูู้้สนใจุสามารถติดตามชั่องทิางกัารติดต่อขอรับูบูริกัารทีิ�เกีั�ยวของกัับูระบูบูอาหารของ	วศ.	ได้ทีิ�แนะนำางานบูริกัารในหน้าสุดทิ้าย																
ของวารสารฉบูับูนี�กัันได้เลิย	เราได้รวบูรวมทิุกัชั่องทิางกัารติดต่อไว้ให้ทิุกัทิ่านแลิ้ว


