
Special Guest

   ผู้้อ้า่นวาร้สาร้กร้มวิทยีาศัาสตร์้บร้กิาร้ทุกทา่น เช่ีนเคยีกับคอลมัน ์Special  Guest ที�จะพ็าทกุทา่น

มาร้้้จักกับ วศั. มากยีิ�งขึ้้�น ผู้่านมุมมองขึ้องผู้้้ร้ับบร้ิการ้ขึ้องเร้า และแขึ้กรั้บเชีิญสุดพ็ิเศัษขึ้องเร้าในฉบับนี� คือ ผู้้้ปร้ะกอบการ้ 

ที�เขึ้้าร้่วมสัมมนาเชิีงปฏิิบัติการ้ ในหลักส้ตร้ “การ้พ็ัฒนานวัตกร้ร้มอาหาร้อันชีาญฉลาด (Smart Food Development)”  

ซึ่้�งจัดขึ้้�นโดยีกองผู้ลิตภัณฑ์์อาหาร้และวัสดุสัมผัู้สอาหาร้ แต่ละท่านได้ร้ับปร้ะโยีชีน์อะไร้จากการ้สัมมนาครั้�งนี�บ้าง 

เร้าไปติดตามกันเลยี

เริิ�มที�ท่านแริก คุุณทองเลิิศ สอนจัันทร์์ ปร์ะธานกลุิ�มทอผ้้า บ้้านหนองหญ้้าปล้ิอง  
จั.ขอนแก�น คณุีทองเลศิ เลา่วา่ “กลุม่ทอผา้บา้นหนองหญา้ปิลอ้ง ริวมตวักนักอ่ตั�งกลุม่

ทอผ้าไหมที�เปิ็นมิตริกับสิ�งแวดีล้อม เพี่ริาะใช้การิย้อมสีจัากธิริริมชาติ ผ่านกริริมวิธิี

แบบภั้มิปิัญญาชาวบ้าน ที�ไดี้ริับการิส่บทอดีต่อ ๆ กันมา จันทำให้ผ้าทอของเริาเปิ็น

ผลติภัณัีฑ์ท์ี�มเีอกลักษณ์ีเฉพี่าะตัว และได้ีมกีาริพัี่ฒนาอย่างต่อเน่�อง จันได้ีริบัมาตริฐาน

ผลติภัณัีฑ์ชุ์มชน (มผช.) จัากสำนักงานมาตริฐานผลิตภัณัีฑ์อุ์ตสาหกริริม โดียเริาริเิริิ�ม

จัากริวมตัวกันของชาวบ้านเพี่ียง 30 คน เริียนริ้้การิเลี�ยงไหมอีริี� แบบลองผิดีลองถ่้ก

มากว่า 10 ปิี จันในวันนี�คนในชุมชนเก่อบทุกหลังคาเริ่อนในหม้่บ้านหนองหญ้าปิล้อง 

มีการิเลี�ยงไหมอีรีิ�เพ่ี่�อสร้ิางริายได้ีให้กับคริอบครัิว การิได้ีเข้าร่ิวมอบริมกับกริม

วทิยาศาสตร์ิบริกิาริคริั�งนี� เป็ินปิริะโยชน์อยา่งมาก ในการินำองค์ความร้้ิที�ไดีไ้ปิตอ่ยอดี 

พี่ัฒนาผลิตภััณีฑ์์แปิริริ้ปิอาหาริจัากไหมอีริี� เพี่ิ�มความหลากหลายให้กับผลิตภััณีฑ์์

ชุมชน นำไปิส้่การิสริ้างริายไดี้ และสริ้างความเข้มแข็งให้กับชุมชนต่อไปิ”

ท่านต่อไปิ คุุณวิิร์ัช โนนทอง ปร์ะธานกร์ร์มการ์ บ้ร์ิษััท โจัวิ ออร์์แกนิก จัำากัด

 “บริิษัทของเริาไดี้มีการิศึกษาและผลิตอาหาริแปิริร้ิปิเบ่�องต้นในริ้ปิแบบอาหาริ

ทดีแทนโปิริตีนทั�งสำหริับคนและสัตว์ การิไดี้เข้ามาริ่วมอบริมทางวิชาการิเกี�ยวกับ 

การิแปิริริ้ปิอาหาริโปิริตีนจัากแมลงกับกริมวิทยาศาสตร์ิบริิการิคริั�งนี� ถ่่อเป็ินโอกาส

อันดีีที�จัะไดี้นำเอาองค์ความริ้้ทางดี้านวิทยาศาสตริ์ เทคโนโลยีและนวัตกริริม เข้ามา

ปิริะยุกต์ใช้ในการิพี่ัฒนาและต่อยอดีธิุริกิจัการิแปิริริ้ปิอาหาริ อีกทั�งไดี้ทริาบแนวทาง

การิตริวจัวิเคริาะห์โปิริตีนในแมลง และที�สำคัญทำให้เริาจัะได้ีริ้จ้ักักับกริมวิทยาศาสตร์ิ

บริิการิในบทบาทของห้องปิฏิิบัติการิที�ให้บริิการิตริวจัวิเคริาะห์ปิริิมาณีสาริอาหาริ 

ในแมลงอีกดี้วย ซึ่ึ�งเปิ็นกริะบวนการิที�สำคัญอย่างมากในการิต่อยอดีและพี่ัฒนา

ผลิตภััณีฑ์์ เน่�องจัากปิริิมาณีสาริอาหาริในแมลงแต่ละพี่่�นที�นั�นจัะให้สาริอาหาริ 

ในปิริิมาณีที�แตกตา่งกนั ดีงันั�น การิจัะพี่ฒันาผลติภัณัีฑ์ใ์หป้ิริะสบผลสำเริจ็ั เริาจัำเปิน็

จัะต้องทำความริ้้จัักกับวัตถุ่ดีิบหลักของเริาเปิ็นอย่างดีีก่อน” คุณีวิริัชกล่าว

สำหรับผู้้�ที�สนใจการพััฒนานวัตกรรมอาหาร สามารถติดต่อขอรับคำปรึกษากับเราได�ที� 
กองผู้ลิิตภััณฑ์์อาหารแลิะวัสดุสัมผู้ัสอาหาร เบอร์โทรศัพัท์ 0 2201 7419

สวัสด้

วารสารกรมวิทยาศาสตร์บริการ6




