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 ห�องปฎิบัติั่กิารสิิ่�งแวดล้อม มก่ิารที่ดสิ่อบัด้านจุลช่ีววิที่ยาเพ่�อใชี้
เป็นข้อมูลในกิารศ่กิษา วิเคราะห์ และประเมินคุณภัาพสิ่ิ�งแวดล้อม 
เชี่น รายกิาร Standard plate count, Salmonella spp., E. coli 
และ Total coliforms ในน�ำ อากิาศ และดิน ต่ามประกิาศกิระที่รวง
สิ่าธารณสิุ่ข เร่�องกิำหนดปริมาณไข่หนอนพยาธิและแบัคที่่เร่ยอิโคไล 
(Escherichia coli) และวิธก่ิารเก็ิบัตั่วอย่างและกิารต่รวจหาไขห่นอน
พยาธิและแบัคท่ี่เร่ยอิโคไล (Escherichia coli) ในน�ำที่ิ�งและกิากิ
ต่ะกิอนที่่�ผ่านระบับักิำจัดสิ่ิ�งปฏิิกิูลแล้ว พ.ศ. 2561 และประกิาศ
กิระที่รวงที่รพัยากิรธรรมชีาต่แิละสิ่ิ�งแวดล้อม เร่�องกิำหนดหลกัิเกิณฑ์์
และมาต่รกิารในที่างวิชีากิารสิ่ำหรับักิารป้องกิันด้านสิ่าธารณสุิ่ขและ
กิารป้องกินัในเร่�องสิ่ิ�งแวดล้อมเป็นพษิ พ.ศ. 2551  และเพ่�อให้มั�นใจว่า
ผลกิารที่ดสิ่อบัมค่วามถกูิต่อ้ง เชี่�อถอ่ได ้หอ้งปฏิิบััต่กิิารที่ดสิ่อบัจ่งต่อ้ง
ควบัคมุคณุภัาพผลกิารที่ดสิ่อบัที่างจลุชี่ววิที่ยาดว้ยองคป์ระกิอบัหลักิ 
8 ประกิาร ดังน่�
 1.	 ภาวิะแวิดล�อมของห�องปัฏิิบััติิการ
   พ่�นท่ี่�ท่ี่�ใช้ีในกิารที่ดสิ่อบัต้่องแยกิออกิจากิกิจิกิรรมอ่�น ๆ  
ได้แกิ่ กิารรับัสิ่่งต่ัวอย่าง กิารเต่ร่ยมต่ัวอย่าง และต่้องม่กิารควบัคุม 
กิารเข้าออกิห้องปฏิิบััต่ิกิารที่ดสิ่อบัเพ่�อลดความเสิ่่�ยงในกิารปนเป้�อน
ของเชี่�อจุลินที่ร่ย์จากิภัายนอกิ
   มก่ิารที่ำความสิ่ะอาดและฆ่า่เชี่�อโรคในหอ้งปฏิบิัตั่กิิาร
ที่ดสิ่อบัเป็นประจำ และที่ำความสิ่ะอาดพ่�นที่่�ปฏิิบััติ่งานที่ั�งกิ่อนและ
หลังกิารปฏิิบััต่ิงาน
   มก่ิารควบัคมุอณุหภัมู ิและความชี่�นสิ่มัพทัี่ธ์ที่่�เหมาะสิ่ม 
ได้แกิ่ 18 °C - 27 °C และ 55% ± 15% 

   ม่แสิ่งสิ่่องสิ่ว่างที่่�เหมาะสิ่ม ต่ามมาต่รฐาน APHA, 
AWWA & WEF 24th ed. ปี 2023 part 9020 B กิำหนดให้ 
ห้องปฏิิบััติ่กิารที่ดสิ่อบัที่างจุลช่ีววิที่ยา ต่้องม่แสิ่งสิ่ว่างอย่างน้อย 
1,000 ลักิซึ่์ 
   ม่กิารไหลเว่ยนของอากิาศและม่กิารต่รวจสิ่อบัคณุภัาพ
อากิาศเป็นประจำ
 2.	 เคร่�องม่อและอุปักรณ์
   เคร่�องม่อและอุปกิรณ์ โดยเฉพาะเคร่�องม่อหลักิ ได้แกิ่ 
ตู่้บั่มเพาะเช่ี�อ (Incubator) เคร่�องแกิ้ววัดปริมาต่ร (Volumetric 
glassware) หม้อน่�งไอน�ำแรงดันสิู่ง (Autoclave) เคร่�องชีั�ง
อิ เล็กิที่รอนิกิสิ่์ (Electronics balance) และ ไมโครปิเปต่ 
(Micropipette) ที่่�ส่ิ่งผลกิระที่บัต่่อความถูกิต่้องของผลกิารที่ดสิ่อบั
ต่อ้งไดร้บัักิารสิ่อบัเที่ย่บัต่ามวงรอบัของกิารสิ่อบัเที่ย่บั ม่กิารต่รวจสิ่อบั
กิ่อนใชี้งาน กิารที่วนสิ่อบัระหว่างกิารใชี้งาน (Intermediate check) 
และกิารบัำรุงรักิษา ให้เป็นไปต่ามแผนกิารสิ่อบัเที่่ยบัและแผนกิาร
บัำรุงรักิษาที่่�ต่ั�งไว้ ม่กิารเกิ็บับัันที่่กิกิารบัำรุงรักิษาและกิารสิ่อบัเที่่ยบั
   ม่กิารที่ำความสิ่ะอาดเป็นประจำเพ่� อป้องกิัน 
กิารปนเป้�อนสิ่ำหรับัเคร่�องม่อและอุปกิรณ์
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เคร่�องม่อ ชั่่วิงการใชั่�งาน MPE ราย์การสอบัเทีย์บั ควิามถุี�
การติรวิจสอบั

ผู้ลการสอบัเทีย์บั

Incubator

Volumetric

glassware

Balance

Autoclave

Micropipette

36 °C ± 1 °C

Vary

Vary

121 °C ± 1 °C

1 - 10 µL

± 1 °C

Vary

Vary

± 1 °C

± 0.1 µL

อุณหภัูมิ

ปริมาต่ร

น�ำหนักิ

อุณหภัูมิ

ปริมาต่ร

2 ปี/ครั�ง

5 ปี/ครั�ง
แต่่ต่้องม่แผนกิาร

บัำรุงรักิษาประจำปี

1 ปี/ครั�ง

1 ปี/ครั�ง

1 ปี/ครั�ง

ต่รวจสิ่อบัต่ำแหน่ง 

ภัายในอย่างน้อย 9 จุด

โดย error + UM < MPE

error + UM ≤ MPE

error + UM ≤ MPE

error + UM ≤ MPE

error + UM ≤ MPE

ติัวิอย์่างการสอบัเทีย์บัและการติรวิจสอบัผู้ลการสอบัเทีย์บัเคร่�องม่อ				

MPE : Maximum permissible error
UM : Uncertainty of measurement

 3.	 บัุคลากร
   บุัคลากิรที่่�ที่ำงานในห้องปฏิิบััติ่กิารต้่องได้รับักิารฝึ้กิ
อบัรมเกิ่�ยวกิับัวิธ่กิารที่ดสิ่อบั ม่กิารประเมินประสิ่ิที่ธิภัาพหลังกิารฝ้ึกิ
อบัรมหากิผ่านเกิณฑ์ก์ิารยอมรับั จง่มอบัหมายให้บุัคลากิรคนดังกิล่าว
เป็นเจ้าหน้าที่่�ที่ดสิ่อบัในรายกิารนั�น  
   บุัคลากิรควรปฏิิบััติ่ต่ามแนวที่างปฏิิบััต่ิที่่�ด่ในกิาร 
ปฏิิบััต่ิงาน (Good laboratory practice, GLP)
   บุัคลากิรที่่�เกิ่�ยวข้องกิับัเชี่�อกิ่อโรคม่ความรู้ความเข้าใจ
เกิ่�ยวกิับั Biosafety and Biosecurity ต่ามพระราชีบััญญัต่ิเชี่�อโรค
และพิษจากิสิ่ัต่ว์ พ.ศ. 2558 
 4.	 การจัดการติัวิอย์่างทดสอบั
   ตั่วอยา่งที่ดสิ่อบัต้่องเกิบ็ัรักิษาในภัาวะท่ี่�เหมาะสิ่ม เชีน่ 
ต่วัอย่างน�ำ ต้่องควบัคมุอณุหภัมูทิี่่� 4 °C ± 2 °C และขนส่ิ่งอย่างถกูิต้่อง 
   วิเคราะหต์่วัอยา่งที่ดสิ่อบัภัายในระยะเวลาที่่�กิำหนดไว้
ในเอกิสิ่ารวิธ่ที่ดสิ่อบั หร่อเอกิสิ่ารมาต่รฐาน
   มก่ิารบัันท่ี่กิภัาวะกิารเกิบ็ัรกัิษา กิารขนส่ิ่ง และกิารวเิคราะห์
ต่ัวอย่างที่ดสิ่อบั
 5.	 เชั่่้อจุลินทรีย์์อ�างอิงและการควิบัคุมคุณภาพั
   ให้ใช้ีเชี่�อจลุนิที่รย์่ที่่�ที่ราบัระดบััสิ่กิลุ (genus) และสิ่ปีชีส์่ิ่ 
(species) ท่ี่�ได้มาจากิแหล่งที่่�น่าเชี่�อถอ่และสิ่อบักิลับัได้ เช่ีน American 
Type Culture Collection (ATCC) หร่อ World Data Center for 
Microorganisms (WDCM) และกิรมวิที่ยาศาสิ่ต่ร์กิารแพที่ย์ เป็นต่้น
   เชี่�อจุลินที่ร่ย์อ้างอิงเกิ็บัรักิษาไว้ในภัาวะที่่�เหมาะสิ่ม
   ควรม่กิารควบัคุมคุณภัาพเชี่�อจุลินที่ร่ย์อ้างอิงเป็น
ประจำ และม่กิารบัันที่่กิกิารเกิ็บัรักิษาและกิารควบัคุมคุณภัาพ
 6.	 อาหารเลี้ย์งเชั่่้อ
   ม่กิารต่รวจสิ่อบัประสิิ่ที่ธิภัาพอาหารเล่�ยงเชี่�อที่่�รับั 
เขา้มาใหมก่ิอ่นนำไปใชีง้าน ผลกิารที่ดสิ่อบัต่อ้งผา่นเกิณฑ์์กิารยอมรบัั
ต่ามเอกิสิ่ารอ้างอิง เชี่น ISO/TS 11133  

   ม่กิารเกิบ็ัรกัิษาอาหารเล่�ยงเชี่�อที่่�ถกูิต่อ้งเหมาะสิ่ม ดงัน่�
   - อาหารเล่�ยงเชี่�อที่่�ยังไม่เปิดใชี้งาน เกิ็บัรักิษาต่าม
เอกิสิ่ารที่่�ผู้ผลิต่แนะนำ
   - อาหารเล่�ยงเชี่�อที่่�เปิดใชี้งานแล้ว ต่้องปิดภัาชีนะ
บัรรจุให้แน่น เก็ิบัไว้ในที่่�แห้ง ม่กิารควบัคุมคุณภัาพอาหารเล่�ยงเชี่�อ
เปน็ประจำต่ามคูม่่อกิารใชีง้านของอาหารเล่�ยงเชี่�อแต่ล่ะประเภัที่ และ
ต่้องมั�นใจว่าไม่นำอาหารเล่�ยงเชี่�อที่่�หมดอายุแล้วมาใชี้งาน
   - อาหารเล่�ยงเชี่�อที่่�เต่รย่มแลว้ ต่อ้งบัรรจใุนภัาชีนะ
บัรรจทุี่่�ปดิสิ่นทิี่ เกิบ็ัไวใ้นที่่�เยน็ ไมโ่ดนแสิ่ง และเกิบ็ัรกัิษาภัายในระยะ
เวลาที่่�กิำหนด 
   เกิ็บับัันที่่กิกิารเต่ร่ยมและกิารควบัคุมคุณภัาพ
 7.	 วิิธีทดสอบั
   กิารต่รวจสิ่อบัความใชี้ได้ของวิธ่
   กิรณ่ห้องปฏิิบััติ่กิารนำวิธ่ที่ดสิ่อบัที่่�ไม่ใชี่วิธ่มาต่รฐาน 
หร่อเป็นวิธ่ที่่�ห้องปฏิิบััต่ิกิารพัฒนาข่�นมาเอง จะต่้องม่กิารต่รวจสิ่อบั
ความใชี้ได้ของวิธ่ที่ดสิ่อบักิ่อนกิารนำวิธ่ที่ดสิ่อบัมาใชี้งาน มาต่รฐาน 
APHA, AWWA & WEF, 24th ed. ปี 2023 part 9020 B กิำหนดให้
ห้องปฏิิบััต่ิกิารต่้องต่รวจสิ่อบัความใชี้ได้ของวิธ่ ดังน่�
  การทดสอบัเชั่งิคุณภาพั เช่ีน Detected or not detected/ 
100 mL
   - Specificity and selectivity เพ่�อต่รวจสิ่อบัความจำเพาะ
ของวิธ่ที่ดสิ่อบัต่่อจุลินที่ร่ย์ที่่�ต่้องกิารที่ดสิ่อบัว่าเหมาะสิ่มหร่อไม่
   - Detection limit เพ่�อระบัุปริมาณเชี่�อต่�ำสิุ่ดที่่�
สิ่ามารถที่ดสิ่อบัได้ต่ามที่่�วิธ่กิำหนด โดยกิารเจ่อจางเชี่�ออ้างอิงหลายช่ีวง
ความเขม้ข้นแลว้เปรย่บัเที่ย่บั % Recovery ที่่�ชีว่งความเขม้ขน้ต่า่ง ๆ
   - Robustness เพ่�อต่รวจสิ่อบัความสิ่ามารถในกิารให้
ผลกิารที่ดสิ่อบัของวิธ่ที่ดสิ่อบัในภัาวะกิารที่ดสิ่อบัที่่�เปล่�ยนไป 
   - Repeatability เพ่�อที่ดสิ่อบัความสิ่ามารถในกิาร
ที่ำซึ่�ำของวิธ่ภัายใต่้ภัาวะกิารที่ดสิ่อบัที่่�เหม่อนกิัน 
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ราย์การที�ทดสอบั ชั่่วิงการทวินสอบั
วิิธีมาติรฐาน

ราย์การทวินสอบัวิิธีมาติรฐาน
(ระบัุวิิธีการทวินสอบั	เกณฑ์์	และผู้ลการทวินสอบั)

Total coliforms

ในน�ำ

MPN/100 mL การทวินสอบัวิธิทีดสอบัหาปัรมิาณ	Total	Coliforms	โดย์วิธิ	ีMultiple	-	Tube	Fermentation	Technique	
ที�มีปัริมาณติ�ำสุดที�วิัดได�	1.1	MPN/100	mL	(ระบับั	10	หลอด)
1. กิารย่นยัน Reproducibility ด้วยกิารหาค่า Intralaboratory Reproducibility Standard deviation (S

IR
) 

สิ่ำหรับักิารที่ดสิ่อบัเชีิงปริมาณ
เกณฑ์์การติัดสิน
 - ค่า Intralaboratory Reproducibility Standard deviation (S

IR
) สิ่ำหรับักิารที่ดสิ่อบัเชีิงปริมาณ

S
IR
 ≤ 2 X lowest S

R
 mean value determined in validation study; (ISO 21528-2) S

R
 = 0.20

  เกิณฑ์์ค่อ S
IR
 = ≤ 0.40

ผู้ลการทวินสอบั
 วธิท่ี่วนสิ่อบัเชีงิปรมิาณ สิ่ำหรับักิารต่รวจหาเชี่�อ Total Coliforms (แบับั 10 หลอด) ในต่วัอย่างน�ำ จำนวน 60 ต่วัอย่าง 
และที่ำกิารหาค่า Intralaboratory Reproducibility Standard deviation (S

IR
) ได้ค่าเที่่ากิับั 0.064

0.064	≤	0.40	ดังนั้น	ผู้่านเกณฑ์์
2. กิารย่นยัน Accuracy ด้วยกิารหาค่า Estimated bias (eBias) สิ่ำหรับักิารที่ดสิ่อบัเชีิงปริมาณโดยกิาร Spike 
เชี่�อ K. aerogenes DMST8841 ลงในต่วัอยา่งน�ำ แบัง่เปน็ 3 ระดบัั (ระดบััเชี่�อต่�ำ กิลาง และสิ่งู) จำนวน 60 ต่วัอยา่ง
เกณฑ์์การติัดสิน
 - ค่า Estimated bias (eBias) ≤ 0.5 log10
ผู้ลการทวินสอบั
 วิธ่ที่วนสิ่อบัเชีิงปริมาณ สิ่ำหรับักิารต่รวจหาเชี่�อ Total Coliforms (แบับั 10 หลอด) ในต่ัวอย่างน�ำ จำนวน 
60 ต่ัวอย่าง และที่ำกิารหาค่า eBias

สรุปัผู้ลการทวินสอบัวิิธีทดสอบั
 Total Coliforms ในตั่วอย่าง โดยรายงานผลเชีงิปรมิาณ MPN/100 mL ด้วยวธิ ่Multiple-Tube  Fermentation 
Technique พบัค่าที่่�ได้สิ่อดคล้องกิับัเกิณฑ์์ที่่�ต่ั�งไว้ค่อ
 Intralaboratory Standard deviation (S

IR
) = S

IR
 ≤ 2 X lowest S

R

 mean value determined in validation study ค่อค่า S
R
 ≤ 0.40

 และค่า Estimated bias (eBias) ≤ 0.5 log10

Level eBiasMean	Result Log	Spike	level Log	Mean	ResultSpike	level

Low

High

Medium

3

24

12

2.8889

21.3223

10.9125

0.4771

1.3802

1.0792

0.4607

1.3288

1.0379

0.0164
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ติัวิอย์่างการทวินสอบัวิิธีมาติรฐานทางจุลชั่ีวิวิิทย์า		

  การทดสอบัเชั่ิงปัริมาณ เชี่น CFU/mL, MPN/100 mL
   - Accuracy เพ่�อย่นยันความน่าเชี่�อถ่อระหว่างค่าที่่�ที่ดสิ่อบัได้กิับัค่าจริง
   - Repeatability precision เพ่�อที่ดสิ่อบัความสิ่ามารถในกิารที่ำซึ่�ำของวิธ่ภัายใต่้ภัาวะกิารที่ดสิ่อบัที่่�เหม่อนกิัน
   - Reproducibility precision เพ่�อที่ดสิ่อบัความสิ่ามารถในกิารที่ดสิ่อบัซึ่�ำของวิธ่ภัายใต้่ภัาวะกิารที่ดสิ่อบัที่่�ต่่างกัิน เช่ีน ผูท้ี่ดสิ่อบั
ต่่างกิัน พ่�นที่่�ที่ดสิ่อบัที่่�ต่่างกิันในห้องปฏิิบััต่ิกิาร หร่อกิารใชี้เคร่�องม่อที่ดสิ่อบัเคร่�องอ่�น เป็นต่้น
   - Recovery (sensitivity) เพ่�อยน่ยันความสิ่ามารถของวิธ่ในกิารต่รวจพบัเชี่�อจุลนิที่รย์่ที่่�สิ่นใจใน matrix ต่่าง ๆ ที่่�นำมาที่ดสิ่อบั
   - Detection limit เพ่�อระบัปุรมิาณเชี่�อต่�ำสิ่ดุที่่�สิ่ามารถที่ดสิ่อบัได้ต่ามที่่�วิธก่ิำหนด โดยกิารเจอ่จางเชี่�ออ้างองิหลายช่ีวงความเข้มข้น
แล้วเปร่ยบัเที่่ยบั % Recovery ที่่�ชี่วงความเข้มข้นต่่าง ๆ  
   - Upper limit เพ่�อกิำหนดระดับัของปริมาณเชี่�อจุลินที่ร่ย์สิู่งสิุ่ดที่่�เริ�มให้ผลกิารที่ดสิ่อบัที่่�ไม่น่าเชี่�อถ่อ
   กิารที่วนสิ่อบัวิธ่มาต่รฐาน
   กิรณ่ท่ี่�ห้องปฏิบิัตั่กิิารที่ดสิ่อบัต่ามวธิท่ี่ดสิ่อบัที่่�เป็นวธิม่าต่รฐาน จะต้่องมย่น่ยนัความสิ่อดคล้องต่ามเกิณฑ์์ที่่�ระบัไุว้วธิท่ี่ดสิ่อบัดงักิล่าว ดงัน่�
   - Accuracy เพ่�อย่นยันความน่าเชี่�อถ่อระหว่างค่าที่่�ที่ดสิ่อบัได้กิับัค่าจริง
   - Repeatability เพ่�อที่ดสิ่อบัความสิ่ามารถในกิารที่ำซึ่�ำของวิธ่ภัายใต่้ภัาวะกิารที่ดสิ่อบัที่่�เหม่อนกิัน
   - Reproducibility precision เพ่�อที่ดสิ่อบัความสิ่ามารถในกิารที่ดสิ่อบัซึ่�ำของวิธ่ภัายใต้่ภัาวะกิารที่ดสิ่อบัที่่�ต่่างกัิน เช่ีน ผูท้ี่ดสิ่อบั
ต่่างกิัน พ่�นที่่�ที่ดสิ่อบัที่่�ต่่างกิันในห้องปฏิิบััต่ิกิาร หร่อกิารใชี้เคร่�องม่อที่ดสิ่อบัเคร่�องอ่�น เป็นต่้น
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 8.	 การควิบัคุมคุณภาพัผู้ลการทดสอบั
   กิารควบัคุมคุณภัาพภัายในผลกิารที่ดสิ่อบั
   - กิารที่ดสิ่อบั sterility check ของอาหารเล่�ยงเชี่�อ 
และเคร่�องแกิ้วที่่�ใชี้ในกิารที่ดสิ่อบั เพ่�อให้มั�นใจว่าไม่ม่กิารปนเป้�อน 
โดยสิุ่่มอาหารเล่�ยงเชี่�อ หลังจากิกิารเต่ร่ยม และบ่ัมต่ามอุณหภูัมิ 
และเวลาท่ี่�วิธ่ที่ดสิ่อบักิำหนด และต่รวจสิ่อบักิารเจริญเต่ิบัโต่ของ 
เชี่�อจุลินที่ร่ย์ (ต่้องไม่ม่กิารเจริญเต่ิบัโต่)
   - ม่กิารใชี้ต่ัวอย่างควบัคุมบัวกิและลบั ค่อ กิารเต่ิม
ต่ัวอย่างด้วยจุลินที่ร่ย์เป้าหมาย (positive/target microorganism) 
และจุลนิที่รย์่ท่ี่�ไม่ใช่ีเป้าหมาย (non-target/negative microorganism) 
สิ่ำหรบััวธิท่ี่ดสิ่อบันั�น ๆ  ซึ่่�งกิารใชีตั้่วอยา่งควบัคมุต่อ้งมผ่ลกิารที่ดสิ่อบั
สิ่อดคล้องต่ามที่่�กิำหนด
   - กิารใชี ้blank sample โดยใชีน้�ำกิลั�นท่ี่�ฆ่า่เชี่�อแล้ว
แที่นต่วัอยา่ง และที่ดสิ่อบัพรอ้มกัิบัตั่วอย่าง ซึ่่�งผลกิารที่ดสิ่อบัต่อ้งไมม่่
กิารเจริญเต่ิบัโต่
   - กิารที่ำซึ่�ำ เพ่�อต่รวจสิ่อบัความสิ่อดคล้องของ 
ผลกิารที่ดสิ่อบัที่่�ที่ำซึ่�ำในต่ัวอย่างเด่ยวกิัน
   - กิารประเมินความสิ่ามารถในกิารนับัจำนวนโคโลน่
บันอาหารเล่�ยงเชี่�อ โดยผู้ที่ดสิ่อบัที่ำกิารนับัซึ่�ำจำนวนโคโลน่ที่่�เกิิดข่�น
บันอาหารเล่�ยงเชี่�อ เกิณฑ์์กิารยอมรับั ผู้นับัคนเดิม (repeatability) 
ไม่เกิิน 5%, ผู้นับัต่่างคน (reproducibility) ไม่เกิิน 10% (APHA, 
AWWA & WEF, 24th ed. ปี 2023 part 9020 B) 
   - มก่ิารที่วนสิ่อบัความถูกิต่อ้งของกิารถา่ยโอนขอ้มูล

   กิารควบัคุมคุณภัาพภัายนอกิผลกิารที่ดสิ่อบั
   - กิารเข้าร่วมกิารที่ดสิ่อบัความชีำนาญห้องปฏิบิัติั่กิาร
ในรายกิารที่ดสิ่อบัที่่�เก่ิ�ยวข้อง โดย ต่วัอย่างที่ดสิ่อบัและช่ีวงกิารที่ดสิ่อบั
ที่่�เข้าร่วมฯ จะต่้องสิ่อดคล้องกิับัต่ัวอย่างที่ดสิ่อบัและชี่วงกิารที่ดสิ่อบั
ที่่�ห้องปฏิิบััต่ิกิารให้บัริกิารที่ดสิ่อบั
   - กิารเปรย่บัเที่ย่บัผลระหวา่งหอ้งปฏิบิัตั่กิิารที่ดสิ่อบั 
โดยห้องปฏิบิัตั่กิิารที่่�เปรย่บัเที่ย่บัผลกิารที่ดสิ่อบัควรเป็นห้องปฏิบิัตั่กิิาร
ที่่�ไดร้บัักิารรับัรองความสิ่ามารถห้องปฏิบิัติั่กิารที่ดสิ่อบัต่ามข้อกิำหนด 
ISO/IEC 17025 เพ่�อความเชี่�อมั�นของผลกิารที่ดสิ่อบัที่่�ได้
 กิารควบัคมุคณุภัาพผลกิารที่ดสิ่อบัที่างจลุชีว่วทิี่ยาด้านสิ่ิ�งแวดล้อม 
นับัเป็นหัวใจสิ่ำคัญในกิารสิ่ร้างความมั�นใจของผลกิารที่ดสิ่อบั 
เพ่�อเป็นขอ้มลูให้กิบััผูท้ี่่�เกิ่�ยวข้องนำไปใชีศ้ก่ิษา วเิคราะห์ และประเมนิ
คุณภัาพสิิ่�งแวดล้อม นำไปสิู่่กิารควบัคุมคุณภัาพสิิ่�งแวดล้อมที่่�ยั�งย่น 
กิรมวิที่ยาศาสิ่ต่ร์บัริกิาร โดยกิองบัริหารและรับัรองห้องปฏิิบััติ่กิาร 
ม่ภัารกิิจในกิารยกิระดับัและพัฒนาศักิยภัาพห้องปฏิิบััติ่กิารที่ดสิ่อบั 
ด้วยกิารให้กิารรับัรองความสิ่ามารถห้องปฏิิบััต่ิกิารที่ดสิ่อบั ที่างด้าน
สิ่ิ�งแวดล้อม อาหาร อาหารสิ่ัต่ว์ วัสิ่ดุสิ่ัมผัสิ่อาหาร เคม่ภััณฑ์์ และ
ผลิต่ภััณฑ์์อ่�น ๆ ที่่านสิ่ามารถศ่กิษาข้อมูลเพิ�มเติ่มและสิ่อบัถาม 
รายละเอย่ดเกิ่�ยวกิบัักิารรบััรองระบับังานหอ้งปฏิบิัตั่กิิารที่ดสิ่อบั ไดท้ี่่� 
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